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INTRODUCTION. (1)

T. I.E titre qui eft 4 la téte de cet ouvrage annongait qu il ferait divifé
en deux parties , & qu’il Sagirait dans la premiere de la mechamque des pe-
ches, pour faire connaitre les différentes induftries qui ont été 1magmees
pour prendre les pmﬁ'ons dans les eaux courantes, les viviers, les érangs
deav douce, & 4 la mer. Cette partic de mon ouvrage, qui elt ﬁme & pu-
bliée , ayant été reque favorablement du public , je me trouve engagé a tra-

(1) Lafeconde partie du Traitédes péches midiatement aprés Ce nouveau travail de
nayant été puhhee que quelques années M. Duhameldn Monceau eft divifé en trois
aprés la premiere, qm forme le tome V de  fections, que je réunirai en fuivantle méme

cette col!e&xon,;e n'ai pu la placer im- plan que pour le précedent,
A ij
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vailler & Ta feconde, ot je me propofe de donner Phiftoire des poiffons,
qui font Ja récompenfe des travaux pénibles de nos pecheurs, & le fruit de
leur induftrie. On voit par cet expofe , que je ne me {uis pas propole de pu.
blier une hiftoire générale des poiffons, ou une ichthyologie complete,
dans laquelle je développerais les différens fyflemes des auteurs, jexpo-
ferais leur nomenclature , les raifons qui les ont déterminés a en adopter
une de préférence, & ou je ferais la critique de ees auteurs par la compa-
raifon des uns avec les autres, ou d’aprés de nouvelles obfervations, éten~
dant mes vues fur lés poiffons de Fun & ‘de Pautre hémifphere.

2. St j'eufle voulu comprendre dans mes recherches tous les animaux
qui vivent dans les eaux, comme il n’eft pas poffible de fe les procurer,
yaurais été obligé d’avoir recours aux auteurs qui ont donné des traités par-
ticuliers; & Ovide, pour les poiflons du Pont.Euxin ; 3 Oppian pour ceux de la
mer Adriatique-; 3 Mangolt, pour ceux du lac de Conflance ; 3 Benoit Jove, pour
ceux du lac Cdme ; & Areedi, {nivant lui d’aprés un auteur qu'il nomme Fi-
gulus, pour ceux de la Mofelle; 3 Schwenkfeld, pour ceux de la Siléfre ; a
Marcgraf & A Pifon, pour ceux du Brefily 4 Paul Jove & Salvian, pour
ceux de la mer de Tofeane ; 3 Gille & Rondelet , pour ceux de la Méditerrande ;
A Schonevelde pour les poiffons de Hambourg & de la mer Baltique ; au comte
de Marfigli, pour ceux du Danube; enfin, au peu qu'en ont dit les voya-
geurs pour les poiffons qui ne {e trouvent que dans les mers fort éloignées.
Cleft en puifant dans ces fources quwA4ldrovande, Ray , Jonflon, Charletton
Gefuer, Ruyfch, &c. ont rénfli 2 compléter leurs hiftoires générales des
poiffons. Ceft encore ce qui a contribué 4 établir les méthodes dont nous
{fommes redevables 2 Willughby , 4 Areedi , au chevalier Linné, & Gronovius,
a M. Goiian, & autres célebres auteurs. : )

3. Effectivement , quand on fe repréfente le nombre prefqu’infini de
poiffons qui {e tronvent dans les rivieres & a la mer, on congoit qu’il eft
impoffible qu’un homme les ait tous fous les yeux; & que celui gqui entre-
prend une hiffoire générale des poiffons |, eft indifpenfablement obligé de s’en
rapporter aux auteurs qui ont donné Phifteire particuliere de ceux qui fe
trouvaient 4 leur portée, & a ce qu'ont dit les voyageurs, ou fouvent on
e trouve que des figures vicieules, & des delcriptions peu exactes , dont
cependant les ichthyologiftes ont été réduits 4 tirer le meilleur parti qu'il
leur a été poffible. Ces ouvrages qui ont exigé de grandes & pénibles recher-
ches , méritent affurément des éloges , & les naturaliftes doivent a leurs
auteurs des témoignages de reconnaiffance, dont je partage bien fincérement
avec enx les fentiments.

.4 QUOIQUE je fois trés-perfiuadé de Ia grande utilité des méthodes pour
Petude dos différentes parties de Phiftoire naturelle, je ne m’y fuis point
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sffhjetei 3 non-feulement parce que mon traité étant bien éloigné d'étre péné-
ral , je ne pouvais Paltreindre & aucune- methode , mais encore parce
que je n’'ai pas eu la préfomption de me croire capable de mieux réuflic que
les célebres & laborieux auteurs que je viens de nommer.

" §. IL eft vrai que chacun ayant fa fagon de voir, jaurais pu {uivre une
route que je me lerais frayée, & former-ainli une nouvelle méthode ; mais
comme elle n'aurait probablement pas été meilleure que celle dont nous
jouiffons , & qu’il paraitrait & craindre que la trop grande multiplicité des
méthodes ne jetdt de Pembarras - dans Vétude de l'hiftoire naturelle, jai
cru plus convenable de ne parler que des poiffons dont jaurais pu avoir une
connaiffance exacte , de cenx que-prennent nos pécheurs, & dont nous
faifons ufage : mais en reftreignant ainfi ma tiche , je ferai moit-poffible pour
mettre dans Phiftoire des poiffons dont je parlerai, beaucoup de détails,
de clarté, & fur-tout de verité; & jai lieu de préfumer que plufienrs lec-
teurs me fauront gré de m’étre borné 4 leur parler des poiffons qui leur {ont
particuliérement utiles , étant plus fatisfaits d’avoir une connaiffance exacte
& piécife de ce qui regarde, par exemple, la morue qu'on fert tous les
jours {ur les tables, que de ce qui concerne un poiffon qwils n’ont jamais
vu, & qu'ils ne {feront pewst-étre jamais & portée de voir,

6. NEANMOINS quoique je fois forcé, pour lesraifons que je viens d’ex-
poler, de renoncer 4 fuivre exa@ement une méthode, je ferni mon poffible
pour rapprocher les uns des autres les poiffons d’une ménme famiile, Je pré-
vois bien que je ferai plufieurs fois en défant par la difficulté que jéprou-
verai @ me procurer & tems certains poifions , tant de la Méditerranée que de
POcéan. Il eft vrai qu’il maurait été facile de me tirer de cet embarras, en
copiant les figures & les deleriptions qui fe trouvent dans les autenrs ; mais
ceft précifément ce que j’ai vouls éviter, mon deffein étant de n’adopter
‘des-auteurs que ce que jaurai pu vérifier : car il m’a paru qu’il y avrait moins
d’inconvénient 2 m’*écarter quelquefois de 'ordre que je me fuis propofé de
{uivre , & méme d’omettre de parler de quelques poiffons de nos mers, que
de copier des delling dont je ne connaitrais pas l'exadtitude, & des defcrip-
tions de poiffons que les avteurs n’ont peut-étre pu {e procurer, & dont ils
n’ont parlé que d'aprés une forte de tradition, ou fur le peu qu'en ont dit
quelgues voyagenrs.

7. Jar affez fouvent éprouvé beancoup de difficultés & faire connaitre les
poiffons affez commauns dans nos mers, qui font ceux dont je me fuis prir-
cipalement propofé de parler. Car il n’eft pas rare que le méme poiffon aig
différens noms fur différentes cotes, & qu’vn méme nom foit actribué 2 des
poiffons fort différens. En voici unexemple: que fervirait-il de favoir que
Talofe a'une chair de bon gott & fort délicate, fi I'on ne fait pas de quel
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poiffon il s’agit? Et affurément on Pignorerait dans un pays ot ce poiffon
elt connu {ous le. nom de colac, & on Pon ne fait point ce que c’eft que
Talofe. S oo

8. CETTE incertitude dans la nomenclature eft telle, qu’en Provence ont
donne quelquefois le méme nom an bateau ,-au pécheur, au filet & au poif-
fon; & ces noms font aillenrs tout différens , quoique ce {oit la méme
péche. M. de la Courtaudiere le cadet , m’ayant envoyé le deffin d'un poiffon
qu’on nomme a 8. Jean-de-Luz abadiva , il m’a été facile de connaitre que
celt celui qu'on nomme Zex en Bretagne , & ailleurs colin,
. 9. Le feul:moyen que jaie imaginé pour me tirer de cet embarras, a
été .de donner des figures affez correftes & des deferiptions fuffifamment
exactes , pour mettre en état de reconnaitre les poiffous indépendamment
des noms qu’on leur donne. Par ce moyen les pécheurs Gafcons fauront que
le poiffon quon leur préfente fous le nom d’alofe, eft celui qu’on appelle
chez .cux colac ; & les ptcheurs Normands ou Bretons décideront que ce
poiffon qu’on leur nomme colac eft leur alofe. Cependant , autant que je le
pourrai, je rapporterai les noms qu’en donne aux mémes poilfons fur les
differentes cotes. Et pour remplir mon objet autant qu’il me fera pofiible,
je ferai connaitre les poiffons par les lieux qu’ils fréquentent, les faifons
ot ils paraiffent, leur. forme extérieure, méme quelquefois leurs parties
intérieures. Je vais rendre monidée plus fenfible, |

ARTICLE PREMIER.
Diflintlion des poiffons, relativement aux eaux ok ils fe tiennent,

1o. I y a des poiffons qu’on nomme deax donce , parce qu'ils ne pea-
wvent fubfifter dans I'eau falée. D’autres ne peuvent vivre que dans Peau de
la mer; on les nomme poiffons de mer ou marée. Enfin il y a des poiffons qui
paffent de I'can de la mer dans les rivieres , ot ils s’engraiffent & deviennent
d’une qualité {upérieure ; mais nous ne comprendrons point dans_ ces poif-
fons ceux qui par de gros tems font forcés contre leur naturel d’entrer dans
les rivieres , oli ils ne reftent que le moins qu’ils peuvent. Ceft dans ce cas
qu'on a trouvé quelquefois des bancs de harengs & de maquereaux dans
les rivieres , méme aux endroits ol Peau eft prefque douce. Enfin il y a des
poiffons qui {e tiennent durant une partie de Pannée & Pentrée des rivieres
ou la marée remonte & o0 Feau eft faumatre. _

1I. ENTRE les poiffons d’ean douce, on peut diftinguer ceux qui fe
plaifent dans les lacs, les étangs , méme dans les mares vafeufes, de ceux
qui {& trouvent dauns les fleuves, les grandes rivieres, & les ruiffcaux d’can
tres - vive, '
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- 32, A 1’E6aRD du poiffon de mer, les uns font de Ia Méditerrariée , d’au-
tres de'Océati, Plufienrs qui {e plaifent dans les eaux tranquilles, fe retirent
dans les anfes -&'dans les étangs falés. Dautres qui ne redoutent pas 'agi-
tation - de Veau &-les brifans , fe tiennent-au bord de 1a mer & dads les’
rochers. Enfinil y en a qu'on ne trouve que dans les grands fonds; & ce
font affez fouvent les gros., ‘

Poiffons de paﬂ'age_ €=f _-dlamriciliés.

13. Une diltin@ion qui eft encore bien digne que Pon y foit attentif,
concerne les poiflons de paffage, & les domiciliés : ceux de paffage he
paraiffent fur nos cotes que dans des faifons marquées, & enfuite dif-
paraiffent. Entre ceux-12 il y en a qui {&journent un certain tems dans quel-
ques parages , & qui dans d’autres ne font que paffer fans prefque s’y arré-
ter. Aurefte il en eft de ces animaux comme de ceux qui habitent la terre;
il ya des années ou I’on en voit beaucoup , & dans d’autres années il
en parait peu. : )

. 14. Nous nommeons domiciliés , les poiffons qu’on prend i nos cétes
toute l'année, quoiqu’il'y ait des faifons o il s'en montre beauconp plus
que dans d’autres, foit qu'une partie aille s’¢tablir dans d’autres para-
ges , {oit que pour des circonltances qu’on ne connait pas, ilsfe retirent
-dans les grands fonds. ' ‘ '

-15. IL elt bon de faire remarquer 4 ce {ujet, que quand on parle de poif~
fons de faifon , on entend quelquefois le tems ou ils donnent le plus abon-
damment 4 la cote , & encore ceux ou ils font de meilleure qualité; car
tel poiffon qui eft fort eftimé dans une faifon , eft affez mauvais dans une
autre. . :

Des poiffons voraces, € @ cette occafion quelgue chofe fur les appits.

16. QuolQue prefque tous les poiffons {oient voraces , puifqu’ils vivent
de-leur chaffe , il y en a néanmoins quon regarde plus particuliérement
comme tels, a caufe de la grande defiru@ion qu’ils font de certains poif
fons: 1l y a apparence que ceux-ci font piture de tout, puifgu’on trouve
dans leur eftomac de toutes fortes de fubftances, méme des cruftacées
-& des coquillages. ‘Il eft néanmoins probable qu’ils font plus friands de
certains poiffons’, que d’autres. Mais nous ne pouvons avoir de connaif~
fances fur cela que par le choix qu’ils font des appits qu’on leur préfente,
lorfquw’on piche avec les hamegons. On remarque, par exemple, que les -
foles & les anguilles {e jettent fur les vers ; & prefque tous les poiffons,
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fur les harengs, les fardines, &c. Comme ces connaiffances {ont intéreffane
tes pour la péche aux haims, nous en avons traité affez-amplement: dans
la premiere fedion de la premiere partie, ce qui ne nous difpenfera pas
d'indiquer les appats qui conviennent particuliérement i quelques elpeces
de poiflons, " '

Des animaux amphibies.

17. OuTre les poiffons d'eau douce & ceux de la mer, il y a d’autres
animaux qui font tant6t dans Peau & tantétfur terte, & qui, pour cetce
raifon , font appellés poiffons , ou pour parler exalement, ammanx amphi=
bies : ils ont des poumons, & refpirent Pair; mais ce font d'excellens
plongeurs qui {e paffent long-tems de refpirer. Cependant I'air leur eft
abfolument néceflaire , & ils périraient faute de le refpirer, fi quelque
caufe les retenait trop long-tems fous Peau.

18. LEs auteurs ont nommé cétacées les grands poiflons qui ont des
poumons, qui font vivipares, dont on connait Paccouplement, & dont
pluficurs allaitent leurs petits. o _

19. ON a nommé cartilagireux des poiffons dont le fyuélette n’eflt pas
dur. On trouve dans le corps de la plupart , des ceufs affez gros, qu'en
peut comparer i ceux des oifeaux; mais Pincubation fe fait dans leue
corps, & les petits fortent en vie. Le fquélette des poiffons & aréze n'elt
ni aufli dur que les os, ni aufli tendre que les cartilages: ils font ovis
pares, & lenrs ccufs font en grand nombre & petits.

20. ON pourrait donc divifer les poiffons en ceux 2 poumons qui refpi-
rent Pair, & ceux qui, ayant des branchies, afpirent V'eau; & entre ceux-
ci, les uns font cartilagineux , & les autres  aréte; & de plus , les uns
font ovipares, & les autres vivipares.

ArTicrLe 1IL
Qu'il eft néceffaire de faire connaitre les poiffons par leur forme extérieure.

21. Les indications que nous dounnerons des endroits ot les différens
poiffons s’élevent, & ou ils fe phifent particuliérement , peuvent bien
faire connaitre 4 ceux qui voudront s’occuper de la peche, les lieux &
les faifons ou ils doivent aller chercher certains poilfons; encore ces
connaiffances feront fujectes 4 bien des exceptions , puifquon fit qu’il
y a des poiffons qui fe retirent hiver dans la grande ean , & qui I’été
g'approchent dn rivage & entrent dans les étangs; fur quoi Pon peut con-

fulter 5
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fulter , & Pégard de Peau de la mer , ce que nous avons dit des bourdi-
gues du Martigues & de Cette, & de celles de la Camargue , pour les poif-
fons d’eau douce. '

22. CE que nous ‘avons dit des organes de la refpiration , d’avoir des
os, des arétes ou des cartilages , ou d’etre les uns vivipares, les autres
ovipares , toutes ces chofes exigent des difedions, & ne peuvent appren-
dre & diftinguer dans une multitude de poifions raffemblés dans une poif-
fonnerie, ceux quon defire. Il faut donc chercher a faire connaitre les
poiffons par leur forme extérieure , en en donnant des deffins exa&@s, &
nous attachant, pour les defcriptions , aux parties les plus frappantes &
qui nous paraitront en méme tems les plus propres & caractérifer chaque
elpece. Mais avant d’entrer dans les dérails , il eft 4 propes de fixer les idées
fur ce que nous entendons par poiffors. Ona coutuine de regarder vaguc~
ment comme tels tous les animaux qui vivent dans I'eau, & nous nous
propofons bien de les comprendre dans notre ouvrage. Cependant nous
regardons comme poiffons vrais ceux qui ont du fang, qui n’ont point de
pieds, mais des ailerous & des nageoires , qui viveat toujours dans 'eau,
'y nourriffent , s’y multiplient, & ne peuvent fubfifter long-tems hors de
cet élément: la plupart font ovipares. Suivant ces idées , on peut définic
les poiflons proprement dits, des animaux aquatiques qui font pourvus des
organes propres i nager, qui ne refpirent point Pair , & qui ne peuvent
point {ubfifter long-tems hors de 'eau ; & I'on peut ajouter la condition
d’avoir du fang. Quoique nous nous propofions de parler dans ce traité
de tous les animaux aquatiques , nous nous occuperons d’abord des poif-
fons proprement dits , tels que nous venons de les définir.

Dz In groffenr des poiffons fuivant leurs efpeces.

23. Nous effaierons de donner une idée de la groffeur la plus commune
des poiifons dont nous parlerons , & dans certains cas cela ne fera pas
équivoque. Mais comme les poiffons , ainfi que les autres animaux , ne
parviennent 4 leur grandeur que par degrés & avec Page, il y aura des
circonftances ol nous ferons embarraflés a décider i certains poiifons
font natarellement petits, ou , nw’étant petits qu’a caufe qu’ils font jeunes,
ils doivent devenir plus grands. Ao refte, ces fortes de cas embarraifans
font rares, & nouns ferons notre poffible pour que la maniere dont nous
Ipécifierons la taille des différens poiffons , ne s’écarte pas beaucoup de la
‘verité. Nous préviendrons feulement qu’il en eft- des poiflons comme des
animaux terreftres ; il y a des provinces ou les mémes efpeces de beftiaux
font beaucoup plus gros que dans d’autres.

Tome X, B
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Divifion générale des poiffons fuivant lenr forme extérienre , en rqnds ,
plats , 85 longs. '

24. URe diftin@tion générale & affez frappante dans les poiffons, eft
celle qu’on fait, 1°. en poiffons ronds , tels que la carpe, le faumon , le
maquereau , le hareng, &c. qui nagent communément entre deux eaux;
2°. en poiffons plars, tels que la fole, le carreler, la barbue, la plie, le
turbot , qui {e tiennent volontiers fur le fond, ou s’abandonnent au cou-
rant qui les entraine; il y enaqui, comme la dorade , tiennent le miliew
entre ces deux ordres de poiffons ; 3° en poiffors longs, & dont la
forme imite celle des teptiles terreftres , tels que 'anguille , la lamproie 3
ce qui donne encore lieu 2 une ditin&ion trés-marquée. On verra cepen-
dant qu’il fe prélentera des cas on il fera difficile de décider fi certains
poiffons doivent étre compris avec les poiffons ronds ov dans le genre des
longs; car la nature pafle d’un ordre 2 un autre par des nuances. Cepen-
dant on peut d’abord diftinguer les poifions en ronds , en plats, & en longs
ou en ferpens, puifque ces différences forment des diftin@®ions générales ;
mais il en faut de particulieres , pour reconnaitre les efpeces : les tégumens
peuvent nous en fournir,

Diftinttion générale des poiffons par-leurs tégumens, en nus, écailleux ,
epinenx , velus , cruflacées &5 teffacées.

25. PRESQUE tous les poiffons font enduits extérieurement dune efpece
de mucofité qui peut bien empécher 'eau de pénétrer jufqu’s leur peau,
& les rendre plus propres & divifer ce fluide. Les poiffons nus font plus
fournis de cette humeur muqueufe, quoe les écaillenx; mais nous ne Ia
regarderons point comme un tégument. Je remarquerai {eulement que les
couleuvres qui vivent & terre, font pourvues de cette humeur qui a une
odeur forte; mais qu’en ayant confervé quelque tems dans une chambre ,
elles avaient perdu cettc mucofité , & on pouvait les manier fans que les
mains contradtaffent aucone mauvaife edeur.

26. 1L y a des poiffons qui n’ayant point d’écailles , font converts d’une
peau ordinairement aflez forte , trés-rude dans les requins & chiens de mer,
& fort deuce dans Panguille & la lamproie. D’autres font entiérement cou-
verts d’¢cailles plus ou moins grandes & plus ou moins épaiffes ; tandis que
quelques-uns en ont de fi petites, qu’il faut y préter bien de lattention
pour s’affurer de leur exiftence. Comme je ne me propofe pas d’entrer dans
de grands détails anatomiques , je ne dirai point comment elles font atta-
chées & la peaw ; mais il y en a qui font fort adhérentes, pendant que d'au-
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tres o'y tiennent prefque pas. Quand on examine les écailles d’un méme
poiffon , on remarque que les plus grandes écailles font prefgue toujours
vers le dos prés la téte , que celles des cotés font d'une grandeur mitoyenne
entre celles-1 & celles du ventre; car jappelle /e dos cette partie {ouvent
arrondie , qui eft vers la furface de Peau quand le poifon eft {ur le ventre
& la poitrine; & je nomme cdeds , les parties larges dont Iz chair eft foutenue
par des arétes courbes qu'on peut comparer aux cotes des quadrupedes;
enfin que les plus petites font fous la gorge, oit quelquefois méme on ne
peut en appercevoir. Javoue que toutes ces chofes que je doune comme
geénérales , fouffrent des exceptions.

27. DANs les endroits ot ces écailles font les plus grandes & les plus
fenfibles , on voit qu'elles fe recouvrent les unes les autres , comme les
ardoifes {ur un toit. La partie recouverte par celles du deflus eft prefs
que double de celle qui eft 4 découvert : c'elt ce que les couvreurs nome
ment e purean,

28. ON apperqoit a la vue fimple {ur plufieurs poiffons, & encore mieux
quund on examine les écailles avec une forte lentille, que la plupart font
légérement {triées dans le fens de leur longueur , non pas par des lignes qui
foient paralleles entr’elles, mais qui tendent 4 un centre commun placé &
1a partie des écailles qui eft découverte , & prefque toujours hors de I'é-
caille, ou au-dela de Vétendue de Pécaille qu’on examine. ,

29. LA peau des poiffons gui n’ont point d’écailles et de différentes cou-
leurs fuivant les efpeces. Et quoique les écailles détachées du poiffon étant
interpofées entre la lumiere & P'ceil paraiffent prelque tovjours de la couleur
d’un feillet de corne fort mince, la furface extérieure des poiflons ne tai[fe
pas d’offrir des couleurs fouvent trés-belles, & quelquefois fi vives, qu'au
fortir de leau elles le difpuvent & Péclat de P'or , de Pargent, des pierres
précieufes. On peut faire ufage de ces couleurs dans la defeription des
poitfons; néanmoins la vivacité de ces couleurs diminue , quand les poif
fons font morts , lorfqu’ils font malades , & il y en a qui font {ujettes a varier
fuivant la nature du fond ou les poiffons {fe tiennent; par exemple, ou
connait des étangs o0 les carpes font brunes, pendant que dans d’autres
elles font dorées. En général, fur les fonds de vafe, les couleurs font plus
obfcures que fur les fonds de fable par. On prétend que le froid & le chaud
influent fur 13 couleur des poiffons, & effe@®ivement il parait aflez ordinai.
rement que dans les climats chauds les poiffons ont des couleurs plus .
vari¢es & plus éclatantes que dans ceux qui font froids, de meme que
Phermine eft grife Pété, & trés-blanche Phiver. On affure que dans le nord:
il y a des poifons qui font d’une autre couleur Phiver que I'été ; dans
quelques efpeces les poiffons males & les femelles {ont de cBOuleurs diffé-

3
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rentes, & ces couleurs fouffrent des changemens-dans le tems da frai. De
plus, i , comme quelques-uns le penfent ; les poiffons 4 écailles {ont fujets
4 une mue comme les oifeaux, il pouorrait en réfulter encore des change
mens de couleur., C'elt peut-gtre pour cette raifon que les trés-vieilles car-
pes deviennent blanches. J'ai vu des poiffons dorés de la Chine, qui étant
malades, avaient perdu tout leur or, & méme pref'que leur couleur rouges;
de. plus, les couleurs vives & diftinctes que certains poiffons ont au for-
tir del’eau, {e confondent & prennent une teinte plus fombre quelque tems
aprés qu 1ls font morts.

30. J'a1 donc été trés-embarraflé de donner une idée julte de la cou-
lenr des poiffons que j'achetais & la poiffonnerie , ou encore plus de ceux
gwon m’envoyait des ports. Heurenlement , plufieurs commiffaires de la.
marine qui ont bien vouly s’intéreffer & mon ouvrage, m'ont fait parc de.
leurs oblervations. Ainfi, quoiqu’en général on doive avoir égard aux cou-
leurs des poiffons pour les décrire, il ne convient pas de faire attention 2
des didérences peu fenfibles, puifqu’on multiplierait beaucoup & fort mal-
d.propos le nombre des efpeces. '

21. QUAND je dis que les écailles des poxﬂ'ons font de différentes cou-
leurs, je ne prétends pas décider que cette couleur réfide toujours dans,
Pecaille méme , je fais qu'il y en a qui font colorées; mais il eft certain que
plulieurs étant détachées de Panimal, font comme un fevillet décaille blonde
& trés tranfparente, au travers de laquelle fe montrent les couleurs de la
peau, qui en deviennent plus brijlantes.

32. PRESQUE tous les poxﬂbns A écailles ont fur les cotés une ligne tantot
blanche , tantot brune, plus ou moins large , & plus ou moins apparente 5.
qui s'étend depuis le derrzere des onies jufqu’a Paileron de la queue, {ui-
vant une dire@ion plus ou moins courbe ou prefque droite ; queique-
fois cette raie change de couleur, & méme difparait peu de tems aprés
que les poiffons font tirés de Peau. Nous aurons occafion d’en parler dans
la delcnptlon particuliere de quelques poiffons , ol nous ferons remar-
quer qu'aprés que le poiffon a été gardé, elle devient quelquefois faillante.

33. IL y a des poiffons qui ont des os pointus ou des épimes’ trés-pi-
guantes , nen-feulement au bout des ailerons & nageoires, comme nous
le dirons dans la {uite, mais encore & différens endroits de leur corps ,
cemme au front , au bout du mufeau, aux ouvies, ou entre le col & Ia
tete, & 4 la queune; d’autres en font méme entiérement recouverts; en
ce cas les épines tiennent lieu des écailles , comme entre les quadrupedes
les épines des hériffons tiennent lien de poils.

34. QUELQUES amphibzes ont du poil ainfi que les quadrupedes. Les
animayx aquatiques qu'on nomme cruflacées , font entiérement couverts
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d'une ‘crofite plus ou moins dure , comme Parmadille dans les quadru~
pedes. Enfin, les coquillages:, qu'on nomme #effacées , font renfermés dans.
des boites trés-dures. : T .

35. Iz fuit de ce que nous venons de dire, qu’on peut diltinguer les
animanx aquatiques en nus, en. ¢cailleux , en épineux , en velus, en
cruftacées, & en teltacées. ‘

Des ailerons , des nageoires, & des. différences qui .véfultent de leur
nombre , leur pofition, lenr étendue, leur forme. '

- 86. IL y a pea de parties fur les poiffons , qui {oicint plus apparentes &

plus propres a les diftinguer , que certains appendices ou feuillets , qui
sappergoivent a différentes parties de leur corps. On les appelle des aile-
rons ou des nageoires. En général, ces parties font formées de plufieurs
rayons mobiles, joints les uns aux autres par des membranes quelque-
fois teés-minces, dautres fois plas épailfess les unes {ont douces, d’au-:
tres {ont rudes au toucher ; elles fonz. encore différemment colordes. A:
Pégard des rayons,-ils {ont quelquefois menus, plians, mous, & dau.:
tres fois ils font plus gros, durs , comme offeux & méme. fort piquans;.
ils font aufli tantot plus ferrés, & tantot plus écartés les uns des autres,
Hs font articulés par leur bafe avec des arétes qui font- implantées dans la
chair, & dont nous parlerons dans la fuite 3 Poccafion du fquélette. Pour.
ce qui eft des membranes qui les réunifient , elles font quelquefois trés..
minces, & dautres fois plus épaiffes ; quelques-unes s’étendent jufqn’s
Pextrémité des rayons, & d’autres en laiffent paraitre un bout qui les fur-
pafle & forme fouvent un aiguillon. Le nombre, étendue , la pofition
des ailerons & des nageoires fervent beaucoup 4 faire connaitre les difs
fgrentes efpeces de poiffons. Lorfque nous parlerons du fquélette des poif-
fons, on verra que la colonne épiniere Z Z, pl. I, fig. 1 , {e termine
du coté de la queue par quelques os plats 22, qui forment un épanonif~
fement , & que ¢'eft 4 leur extrémité que font articulés les rayons de
Paileron de la queue M. Ces rayons ont, fuivant la volonté de.Panimal,
la liberté de s’écarter ou de {& rapprocher les-uns des autres, comme les .
batons d’un éventail , & ils font liés les uns aux ‘autres { comme je Pai-
dit) par des membranes qu'on peut comparer an papier de Péventail.

. 37. CeT aileron de la queue eft quelquefois coupé quarrément par_le
bout ; d’autres fois il eft arrondi , & forme comme ung efpece de palette; .
d’autres fois encore il eft fourchu , c'eft-3-dire , ouvert. & divifé en deux
{ur fa longuenr; & ces parties , fuivant qu’elles font plus ou moins écar=
tées , forment entr’elles un angle rentrant plus ou moins ouvert. Ces échan-
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crures font fymmétriques dans ‘beaucoup de poiffons, & 4 d’auttes elles ne
le font pas; il y a encore guelques poiffons ol cette échancrure, au lieu
d’etre angulaire , eft circulaire ou en croidant. Prefqué tous les auteurs qui
ont traité des poiffons, {fe font attachés & fixer le nombre des rayons qui
forment chaque aileron, ou chaque nageoire, & 4 leur imitation je le
ferai affez fouvent ; néanmoins je dois avertir que le nombre de ces rayons
varie beaucoup dans les poiffons de méme efpece. Je P’ai remarqué dans
les merlans’; ‘un religicux fevillant, de 'abbaye de Saint-Mefmin , exack
obfervateur, a faif la méme remarque fur la meorue; & M. le Roy, com-
miffaire de la marine au département de Breft, qui s’intérefle beaucoup
4 mon ouvrage ; a obfervé les memes variétés {ur le poiffon appelle lex.
Le nombre des rayons varie quelquefois de feize 4 vingt : mais il faut
avouer que les derniers rayons de chaque aileron étant fouvent tres-courts
& tres-déliés, il eft difficile de les compter exactement. Quoi qu'il en {oit,
la plupart de ces circouftances fourniflent des moyens d'établir des diffé-
rences propres 4 cara@érifer les efpeces de poiffons , puifque tous les poif-
{ons.a écailles , qui font ceux dont rious nous occupons préfentement , ong
des -ailerous {ur le dos, M, N, O, pL I, fig. 1; & aufli fous le ventre
R, S. Souvent dans les poiffons plits Paileron dorfal s’étend depais le
derriere de la téte jufgu’a la naiffance de Taileron de la queue; quelgnefois
Paileron ventral s’étend de meéme prefque d’un bout du corps a Uautre,
d'autres fois il ne s’étend pas jufques fous la gorge, & affez fouvent il eft
accompagné d’'un fecond aileron plus perit. ’

38: PRESQUE tous les poiffons ronds A écailles ont un , denx, ou trois
ailerons {ur-le dos; & pareillement un ou plufieurs , depuis Panus jufgu’a
Ia queue. Ces ailerons font de bien des formes & grandeurs différentes ;
ils font, comme ceux de la queue, formés de rayons, les uns fins & fou-
ples, les antres durs, roides & méme piquans; il 'y en 2 de fort longs ,
d’autres font trés-courts. Les ailerons du dos & ceux du ventre ont la
liberté de {e plier {uivant la volonté de Panimal, la téte vers la queue;
enforte que.quand ils font ainfi couchés’, ils ne paraiffent prelque pas , au
lieu qu'ils font trés-apparens quand le poiflon les releve ; mais Punique
mouvement d'articulation des rayons eft fuivant le plan de Panimal &
‘point ou-peu de droite a gauche; car je n’ai point égard ici aux mouve
mens qui dépendent de leur flexibilité. Au refte, je n’ai garde d’atfurer
qu'il en foit ainfi dans toutes fortes de poiffons ; je crois méme quil y a
des exceptions 5 je le ferai remarquer quand PPoccafion s’en préfentera,

- 39. OUTRE les ailerons, la plupart des poiilons ont des nageoires, qui
fent ou pres les ovies T, pl I, fig, 1, aifez ordinairement on les nomme
branchiales , ou joignant la poitrine V ,.ou fous l¢ ventre & affez prés de.
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Panus Q; car la pofition de ces nageoires varie beaucoup dans les diffé-
rentes efpeces de poiffons , & il parait qu’elles font prés de la téte aux poif-
fons qui ont cette partie grofle & pefante. Elles {ont tant6t arrondies ,
tantdt triangulaires , quelquefois fort larges , d’aurres fois trés-longues &
terminées par de longues pointes. Leur organifation eft affez femblable
a celle des ailerons : mais ce qui les diftingue effentiellement, c'eft que le
plus grand mouvement des ailerons eft, comme nous l'avens dit , dans
la diretion de leur plan; au lieu que les rayons des nageoires ont deuk
mouvemens tres-libres & trés-vifs: ils peuvent s'approcher & s’écarter
les uns des autres, comme les batons d’un éventail; & de plus ils ont
tous enfemble un mouvement de Pavant A Parriere, que les poiffons exer-
cent pour nager. Au refte, la forme de cette articulation qui équivaut en
quelque {orte an genou , fait que la nageoire a dans certains cas des mouw
vemens en partie circulaires,

40. L nombre , la pofition, Pétendue, la forme des ailerons & des
naggoires nous {eront. donc fort utiles pour caradérifer les différens
poiffons. :

Des monwvemens des poiffons pour changer de lieu. (*)

41. CE que nous venons de rapporter au fujet des nageoires & des aile-
rons des poiffons , m’engage a dire quelque chofe des moyens qu’ils emploient
pour changer de lieu.. |

42. Je crois qu’a Pégard des poiffons ronds, les ailerons du dos & du
ventre ne {ervent prefque que pour diriger leur marche. It eft {enfible qu’ils
doivent les coucher fur le dos , quand ils font pris en travers par un courant
qui, en donnant contre les ailerons , les ferait dériver:aun contraire, quand
ils fuivent le courant, ou quand ils vont dire&tement contre {a direction,
ou encore quand ils nagent dans une eau dormante , les ailerons déployes
doivent les maintenir dans leur route fans oppofer beancoup de réfiftance ,
a caufe qu'ils font fort minces; étant déployés, ils augmentent la largeur du
poiffon, ce qui peut &tre utile lorfqu’ils donnent des coups de queue pour
aller fort vite 5 ils peuvent , quand les poiffons font tranquilles ou qu’ils ne
font que de petits mouvemens, les maintenir étant déployés , le dos en-
haut, le ventre en-bas, & les empécher de 7ouler, pour employer un terme.
de marine. Cependant ayant coupé 2 ume petite perche Paileron du dos &
celui du ventre , lorfque je la touchais avec une baguette, elle traverfait
fort vite le baffin, comme fi elle avait en fes ailerons; j'aurais defiré la

“ (*) Onfera bien de confulter fur cela Borelll, qui a traité cette -matiere & fond,
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voir nager doucement, pour mieux oblerver la manccuvre de fes ailerons &
.de {es nageoires. )

43. QuanD les poiffons veulent fe {ervir de leurs nageoires pour faire
de petits mouvemens, ils rapprochent les unes des autres les nervures ou
rayons de la nageoire ; & étant ainfi ployée, ils la portent vers la tétes
enfuite ils écartent ces rayons, & en portant ia nageoire ainfi ouverte du
coté de la queue, elle fait avancer le poitfon. Il eft fenfible qu’en changeant
ainfi la fituation des nageoires , {foit celle de la droite, foit celle de la gau-
che , ils peuvent beaucoup varier leurs mouvemens, 3 quoi peuvent encore
contribuer les ailerons lorfqu’ils plienc leurs corps; l'aileron de la queue
faifant alors l'office d’'un gouvernail, les nageoires étant érendues & fans
mouvement, peuvent les entretenir le ventre en-bas & le dos en-haut; car
quand ils font morts, ils font toujours fur un des cotés: d'ou 'on peut
conclure qu'il leur faut un moyen pour s'entretenir verticalement, mais
ces nageoires font trop fouples & trop petites pour imprimer aux poiffons
de grands mouvemens. Quand ilfs veulent nager fort vite, ils contournent
avec vivacité leur corps, ils déploient Iaileron de la queue; & aufli ceux
du dos & du ventre, & par des {ecoudles répétées & précipicées vers les
¢Otés , ils avancent avec beaucoup de viteffe. Pour reconnaitre l'effet des
ailerons & des nageoires , j"ai coupé i quelques poilfons, tanté¢ aileron du
dos, tantdt aufli celui du ventre, d’autres fois les nageoires, feulement d’un
coté , ou celles des deux coOtés; mais ces poiffons {e tenant conftamment
fur le fond, ainfi que ceux gque je n'avais point mutilés , je n’ai pu rien ap-
percevoir de décifif: i je les touchais avec une baguette , ils donnaijent
un coup de quene & fe rendaient avec vitefle a 'autre extrémité du baffin
d’oil on peut conclure que leurs grands mouvemens {out indépendans des
nageoires. Ce que jai avancé fur le mouvement des nageoires, et fondé
fur les oblervations que j'ai faites, en confidérant avec atteation des carpes
qui nageaient dans un baflin pour preadre des morceaux de pain que je
leur jetais. Je me propofe de faire de nouvelles tentatives, pour bien
connaitre P'effet des nageoires ; fi elles me réuffifent, jaurai occafion d’en
faire ufage dans la fuite. '

Des barbes ou filets cartilaginens des poiffons.

44. AssUREMENT la grandeur, la forme & Ia pofition, tant des na-
geoires que des ailerons, font d’un grand fecours pour diftinguer les unes
des autres les différentes efpeces de poiffons; 4 quoi on peut joindre que
plufieurs poiffons ont des filets cartilagineux on charnus, en différens nom-
bres , foit au menton Y, pli 1, fig. 2, {oit auprés de la bouche, ou. auprés

des
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des yenx s O fous la gorge, ou ailleurs. On leur donne affez impropre-
‘ment le-‘nom- deibarbes ou. barbillons ; (3) ces appendices carulagmeu:: font
plus ou moins folides; des vaifleaux fanguins fe diftribuent dans la mem.
brane qui les recouvre. La carpe en a deux, le barbeau quatre, la merue
un, & certains poiffons en ont un nombre plus confidérable. Quelques
auteurs ont prétendn’ que ces appendices imitaient des vers qui attiratens
de petits poiffons , dont les poiflons barbus faifaient curée ; mais au vrai,
on ignore quelle eE’c leur utilité : ccpendant on ne doit pas omettre d’en parler
dansla defcrlptlcm des po:ﬂous. '

Des pzeds de.r pozﬂbm‘.

45. QUELQUES auteuts font mention des pmds & des bras des poil-
Jons. Ces noms ne¢ conviennent ni aux ailerons ni aux nageon'es 5 ainfi
il eft exa@ement vrai de dire que Tes poiffons proprement dits n'en “ont
point. Mais. nous parlerons d’amphibies s les uns ont du coté de la téte
de fortes nagcmres qui leur {ervent dans’ certains cas A fe tirér 2 terre,
d’autres, ont a cet endroit de vrais bras, ou des parties qui en tiennent
lieu , ainfi que des mains & des pieds. s nagent trés-bien dans l'eau, &
& trainent 3 terre avec leurs nageoires, leurs bras, ou méme de grandes
dents crochues qu’ils enfoncent dans la terre ou entre les rochers.

46. A l'egard des animaux quwon nomme cruflacées , ils ont des jambes
en quantité’, & plufieurs en ont a avant deux plus fortes & plos longues
que les autres, qui étant terminées par de fortes ferres, leurs fervent de
bras & de mains : ces po:ﬂ‘ons marchent au fond de Peau.

47. Mais outre cela , les homards, les écreviffes, &c. ont une queune
Iarge , formée d’artlculatmns qui, en {e repliant avec vitefle, fa1c Poffice
.Qune nageoire , au moyen de laquelle 115 {e ‘meuvent tres-v:te a recuions
_pourt gagner leur trou.

48. Les feches & les autres animaux ‘aquatiques de méme genre qu1 n'ont
point de fang’, ont 2 Pavant des appendices & des filets cartilagineux capa-
‘bles de & contracter , au moyen defquels ils s’attachent fortement 2 leur
“proie. Ainfi'on peut leg regarder comme des bras , quoiqu’ils n'aient fii- os ni
articulations..

~ 49. ENTRE les teftacées ou les coquillages , pluficnrs reftent conftamment

(2 Ces appendices ne {e trouvant que  guent de quatre fortes, qu'ils ' nomment
~dans certaines-efpeces de poiffons, n’en-  barbes, pinnulies, bouclier- & aiguillons.
trent’ pas effenticllement dans feur deferip- - s varient dans leur forme & leur nombre.
. tion genérale. Lesichthyologiftes en diftig- - - L .
Tome X. Cc
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3 la méme place , dlantres fe rainent avec leur coquille, comme les lima~
‘gons. terreftres , & dautres marchent fur leurs opercules qui leur fervent de
-chanfure. - _ : :

.. $0. I ¥ 2 encore des poiffons qui, étant pourvus de deux grandes na-
_geoites fitnées fur les cotés , pauvent les étendre & fe foutenir en Pair un
gourt efpace de tems, fe fenvant de .ces nageoites comme les oifeaux de
Jenrs atles. - ‘ : L )

53. Je ne-patle de ces chofes que fuperficiellament, & par anticipation 3
car Je me propofe d’entrer dans de plus grands détails, quand -l s’agira
des efpeces particulieres ; mais le pen que je viens de dire , fuffit pour faire
appercevoir qu’on doit en fzire ufage pour décrire les poiffons & les faire
connaitre.

§2. La forme extériente des poiffons exdminée plus particuliérement que

‘nous ne Tavons fait, nous offfe encore bien d’autres circonftances qui

‘méritent dentrer dans leur deféription. |
De In téte des poiffons , & des parties qui em dépendent.

$3. Tr y a des poiffons qui ont de fort groffes tétes proportionnellement
‘& leur corps. Mais il ¥ en a entr’autres dans le genre des cruftacées, quien
ont de fi petites, que quelques auteurs ont cru qu'ils n’en avaient point.
Clelt une erreur dont on eft revenu. -

4. Dansbeaucoup de poiffons & écailles , 1a téte diminpnant uniformé-
ment & proportionnelement au corps , elle forme avec lui comme ine
efpece de coin. A d’autres, Pextrémité grofliffant forme un grouin ; ou bien
diminuant beaucoup de groflenr, elle offre comme une efpece de mufeau,
oy méme un bec qui eft tantot fort long & d@autres fois trés-court ; les
uns ont une large bouche garnie de dents plus ou moins grandes, pen-
dant que quelques-uns n’en ont point; d’antres ont la bouche fort petite
relativement & la groffenr de leur corps; la machoire fupérieure eft quel-
quefois plus longue que Vinférieure ; 3 d’autres c’eft le contraire , & il Weft
pas ordinaire que les deux machoires {oient égales. :

§5. PLusizurg poiffons ont en dedans de la bouche une membrane qui
e replie & ne parait peint quand la bouche eft fermée s clle f& replie dans
une rainure & forme comme une efpece de gencive quiil ne faut pas
confondre avec les vraies gencives. Le poiffon peut ouvrir la bouche fans
gtendre cette membrane ; mais elle elt capable d’une grande extenfion, &
<lle fait , quand la bouche eft ouverte , -comme une efpece de bourfe X,
PLI,fiz. 2, qui eaveloppe leur proie. Cette membratie que n’ont pas
tous les poiffons » offre beauconp de wvariétés dont Pénumération ne peut
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étre placée ici: dailleurs, pour en patler avec beaucoup de précifion , il
faudrait étre 4 portée de voir les poiffons en vie, & dans différentes pofi-
“tions; car- quand on effaie de la développer avec le doigt, on lui fait pren.
‘dre des formes quelle n’a pas natutellement. - - e

§6. Nowus aurions de quoi nous érendre beancoup, fi nous voulions
partler ici de la pofition de la- t&te dans tbus les différens poiffons. Celles’
des raies, des lamproies , des cruftacées, exigeraient des difcuffions pat
ticulieres'; mais pour abréger, je me bornerai A dire que pour les poif~
fons proprement dits, & 2 écailles , elle s”étend depuis Pextrémité du
mufeau @, pl. I'; fig. 2, jufqn’au derriere de Popercnle des ouies -4
On regarde cette partie comme la téte, quoiqu'afsez fouvent elle con.
tienne une pattie des organes qui appartiennent 2 la poitrine. -

Des organes de ln vue , de Powié 8 de Podorat des poiffous.

§7. LEs yeux font pour Pordinaire ronds, tant6t plus grands, tantdt
plus petits , & plus ou moins enfoucés dans les. orbites-s ils font anfli dif-
feremment ‘placés, tantdt plas pres du mufean , d’autres fois plus rappro-
thés des ouies: aux uns ils font plus élevés du coté de crane , ou plus rap.
prochés de ouverture de la bouche. Leur jcouleur varie encore beaucoup,
& il y en'a de trés-brillans. Ils sie font point recouverts par des pau-
pieres, mais plufieurs le font par une membrane plus ou moins mince &
tranfparente. (3) En général , la {urface extéricure des yeux des poiffons eft
prefque plate , ou moins convexe que celle des animaux terreftres 5 cepens
dant leur cryftallin elt prefque {phérique, & par la cuiffon il devieat fort dur.

§8. PoUR ce qui eft des détails anatomiques, je crois devoir renvoyet
les ledteurs aux ouvrages qui en ont traitd’ expreflément , & particuliére-
ment aux mémoires de Pacadémic’, ou Pon trouvera une cxpofition anae
tomique de plufieurs yeux de poiffons, fuite par feu M. Petit le méde-
ciny & en général fur Panatomie des poiffons, aux ¢élebres du- Verney,.
Camper, Geofftoy , Néedham, &ec. , ' - -

§9. ON appergoit fur le mufeau & en avant des yeux ,. des trous qu'on
Nomme narires . parce qu'ils fervent 3 Torgane de Podorat, "

60. CE qu'en appelle ouies- dans les poiflons ,. weft point I'organe audi-
tif; on a méme mis en queltion ¢ils en étaient pourvus. M. 'abbé Nolles
a fait fur cela des expériences ;3 mais My Geofftoy y dodenr régent vo Iz
faculté de Parisi, & M. Camper, ont donné des mémoives trés-intérefsans

(3) Cette’ membtanc cft tantbteritiers:  ce d'in trowau milieu, pour'que les rayori

& tantdtdemi circulaire ou annuliite, per--  de¢ luniiere puiflent pafler plus librement,
) ' ‘ G ij
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{ur cet-organe , qui pour Tordinaire ne patoit point ‘au - dehots , & eft
couyert d’une membrane afsez mince pour ne pas interceptet les fons.

6r.  Ceux qui regardaient les poiffons comme fourds, en ont jugé ainfi,
parce qu'ils ne leur appercevaient point d’oreilles; de plus, ils ont penfe
que Pea< était poing un milien capable de tranimettre les {ons, & effec~
tivement on fait que par les tems de brume & de brouillard le fon ne
g'entend point de loin, Pour prouver que les poiffons entendaient, on.
a dit qu'ils venaient au fon d’une cloche pour prendr.e leurs repas ; mais
je ne vois pas que ceux qui ont fait cette expérience, aient pris toutes:
les précantions’ convenables pour s’affurer que les poiffans n’étaient pas
conduits par la vue vers la cloche.

62. L’ExpERIENCE de M. I'abbé Nollet, & les dlﬁ"eéhons de MM. Geof-
froy & ‘Camper , prouvent inconteffablement que les poiffons entendent 5
mais probablement ils.n’ont pas P'ouie fine. (4 )

ARTICLE 111

qucrzpfzon de.s‘ poiffors pa:r leztrs partzes znterzem es‘. _

" 63. APREs avoir indiqué les marques extérieures qu1 peuvent forvir &
caraé‘tenfer ‘les po1ﬁ'ons on exigera peut-etre que je pénetre dans lenr in.
térieur , & que j'en' donne lanatomie : mais afsurément il ne convient:
pas’ davoir recours ala difSection & 2 la pofition des vilGeres pour caracté:!
rifer les poifsons, Néanmoins j'avoue qu’il ferait intérefsant pour les phy~
ficieris de donner une anatomie exacte & bien détaillée de tous les poil
fons dont je parlerat. Mais comme les vifceres de prefqué tous les poif-
fons fe refsemblent & beaucoup d*égards’, 1l en réfulterait des repetttxons:
qui paraitraient ennuyeufes & beaucoup de le&eurs. Ces réflexions m'ont.
fait prendre le parti de me reftreindre 3 ne donner qu "une idée generale »
& pour ainfi dire grofliere, de Panatomie des poiffons, me bornant 3 ce:
qu’il ‘en faut pour mettre fmes ledeurs en état. de' micux concévoir les.
defcnpnons que je donnerai des poiffons dont je me propofé de parler..
Ceux qui deﬁremnt de p}‘us grands detaﬂs » pourront confultet: les auteurs:

(4) Quelque decﬁ" vcs quc pataiffent’ fervés dans des viviers & Bayer, accou-:_

. & notre auteur-les expériences ‘des phyfi-
ciens célebres dont il parle, il reftera tou-

jours - quelques doutes fur cette matiere ,,

jufqud ce quelon ait- découvert dans les
pmﬁ'ons un organe auditif qui reffemble au
notre Pline rapporte guc Ics "poiffons con-

raient lorfqu'on les appellait parleut nom..
On fait que les pécheurs qui veulent les
furprendre, gardent le filence, & font le:
moins de bruit qu’ils peuvent. Ona cepen--

dant liew de saffurer que l'eau. ne mettrait

point d’obftacle a la tran{miffion des fons.:
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gui ont traité expreflément de Panatomie des poiffons , tels que Willughby,
Goitan , &c. & pour les détails particuliers a quelques organes , par exem-
ple, furles yeux , M. Petit, le médecin ; {ur Ponie, M. Geoffroy , doc-
tenr de la faculté de médecine de Paris, ainfi que M. du Verney, de
Pacadémié des {ciences de Paris, & le célebre M. Camper , profeffeur de
médecine 4 Groningue ; fur d’antres objets , Borelli, &c. Je ne m’interdis
cependant pas de rapporter certains détails anatomiques , lorfqu’ils me
paraitront offrir des chofes fingulieres on utiles, Ayant prévenu que je ne
me prepofe que de donner une efquiffe de 'anatomie des poiffons , entre
en matiere.

De la chaiy des poiffons.

64. La chair des poiffons, comme celle des autres animaux, eft formée
par leurs mufcles. Il eft certain que la chair des différens poiffons a des
qualités particulieres , affez fenfibles pour -qu'un homme qui a le gofit fin,
puifle les diftingner en les mangeant 5 aux uns, elle eft molle & glaireufe;
a d’autres , délicate , ou ferme , ou caffante , pendant que quielques-uns Font
coriace. v - '

65. DE méme 2 I'égard du gotit ,1a chair de certains poiffons eft fade
& déplaifante ; d’autres ont un gofit relevé & appétiffant : odeur de quel-
ques-uns eft fort déplaifante. : .

66. La chair de quelques peiffons eft d’un tiffu continu ; & d’autres elle
{e divife par feuillets. : :

67. QuoIQUE nous ne puiffions pas établir des cara&eres diftin@ifs entre
Ies poiffons par les différentes qualités de leur chair, nous ne négligerons
pas d’en faire mention , parce -qu’elles peuvent fervir & faire diftinguer
les poiffons {ur les tables, & que ces connaiffances tiénnent a leurs nlages.
~ 68. Nous pourrions nous étendre éncore beaucoup {furla direction de
Teurs mufcles, cefle de leurs fibres & leurs attaches , lorfqu’ils f& contrac-
tent pour opérer différens mouvemens; mais cela nous menerait trop
Join , & nous voulons abréger.

69. I eft fenfible qu’il faut beaucoup de mufcles pour mouvoir les
ailerons & les nageoires, les machoires, les opercules des ouies & les
branchies, & {ur-tout par les grands mouvemens que les poiffons donnent
a leur queue. Ceft probablement pour opérer ces mouvemens, quil y a
depuis le derriere des ouies jufqu’a la queve deax {uites’ de muicles qui
fe touchent vers le miliew de Pépaiffeur du poiffon , & c’eft fur cette ren-
contre qu'elt la ligne longitudinale dont nous avons parlé ; nous aurens:

dans la {nite occafion de les repréfenter. o _ .
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Du fquélette des poiffons romds.

2

«#0. Aux poiffons, comme aux autres animaux, les parties molles dont
ie contour eft repréfenté fig. x, pl. I, par une ligne pon@uée, font fou-
tenues par des es ou des parties qui en tiennent lieu.

71. In y a des poiffons qui ent leurs os aufli durs que ceux des qua-
drupedes ; d’autres , au lieu d’os, 'ont que des cartilages. Le fquélette de
12 plupart des poiffons proprement dits eft formé d’arétes, qui a Pégard
de leur dureté , tiennent le milien entre les os & les cartilages: ce qui
fait qu'on diftingue quelquefois, comme je I'ai dit, les poiffons en carti
laginenx & a arétes. Entre ceux-ci les uns ont des ardtes dures & piquan-
tes , qui incommodent beaucoup ceux qui les mangent, pendant que d’au-
tres les ont fi fines & fi molles, que quand on ena6té les principales,
les autres {fe mangent avecla chair fans en étre- incommodé.

Des o2 de In téte,

72, LE fquélette de la téte des poiffons eft formé par des os duw crane ,
R.pL I, fig.1,qui ont des formes trés-différentes , fuivant les différentes
efpeces de poiffons. On y appergeit les fofles orbitaires S, qui font
plus ou moins grandes & diffiéremment placées, les cavités pour Porgane
de I'ouie & celui de Podorat. On voit encore les machoires fupéricute &
infériesre T , V', qui fouvent ne font pas d’one méme longuewr: tamtoc
celt la michoire {upérieure & fouvent inférieure , qui excede Pautre.
Communément c’elt la michoire inférieure qui’ eft mobile; quelquefois 1a
fupérieure Ieft audll

Des dents.

73. QUELQUEs poiffons n’ont point de dents, ou n’en ont quauprés de
Porifice de P'eftomac; mais la plupart en font pourvus. Ces dents different
beaucoup les' unes des auntres par leur grandeur , leurpofition , leur nombre
& leur forme. On en voit qui les ont plates & comme trianguliires, quel-
quefois lifles par les bords, d’autres fois dentelées. (5 )

{ 5) Onneypeut obferver,fans éprouver
quelqu’étonnement , la variétd extraordic
nalre quia licu.dans les diffétentes efpeces
de poiffons, quant & cette, partie fi effen-
tielle 4leur exiftence ; & cette variété em-
braffe-1a _pofition des: dents, leur figure,
Yeur proportion , leur nombre & leur mou.

vement. Il eft naturel d’en conclure que
comme les poiffons {¢ nourriffent de plu-
fienrs produdtions trés-différentes les nnes
des aotres, chaque cipece a recy du fage
Créateur des dents approprices a fa nour.
riture particuliere,
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74. QUELQUES-UNS ont des defenfes ou de grandes dents pointues qui
fortent au-dehors de la bouche, Il y en a.qni ont furle devant des dents
incifives, & dans Pintérieur des molaires, qui ont aflez de force pour
broyer des coguilles. D'autres ont un ou pluficurs rangs de dents droi-
tes , pointues & rangées comme les dents d’'un peigne , ph I, fig. 3. La
plupart ont leurs dents en forme de crochet, la peinte étant tonrnée vers
le gofier , & {puvent il ¥ en a plus d’un rang, au moyen delquels ils fai-
fiffent leur proie qu'ils avalent fans la micher. Une partie des dents qui
tiennent aux méchoires , {font fermes dans leurs alvéoles , dautres font
mobiles ou hranlantes. Outre les dents qui garniffent la circonférence des
machoires, il v a des poiffons qui en ont d’attachées 2 des offelets ou des
cartilages , pl. 1, fig. 3, qui font 2 difiérens endroits de Pintéricur de la
bouche, a la langue, & juigu’au fond du gofier, particuliérement aux os
du palais ou aux branchies; celles qui {font déliées, forment fur ces os
comme des efpeces de brofles ou des afpérités , L, L, K.K, &, fz.3.

75. JE ferai remarquer 4 cette occafion que, fi P'on excepte un petit
nombre de poiffons, les uns qui vivent de coquillages, les autres qui,
{uivant quelques pécheurs , paiffent le jeune varec, les dents da plus grand
nombre qui vivent de poiffons, ne font pas deftinées A triturer les alimens,
mais a faifir fortement leur proie qu’ils avalent pen dpeu , & qu’on tronve
en entier dans leur eftomac. Nous aurons occafion dea rapporter plus
d’un exemple, ( *) ~

Des levves des poiffons.

28. La plupart des poiffons n’ont point , exactement parlant, de levres;
quelques-uns en ont, & i ceux-ci n’ont de dents qu'au fond de la bouche
prés de Peftomac, ils prennent leur nourriture par une efpece de fuccion. .

7. PLusteurs ont la bouche bordée d’une membrane qui, en f& re~
pliant quand l1a bouche eft fermée, forme une efpece de levre,

Des organésl.de In refpiration des poiffons.

78. ON appelle improprement les ouies des poifions, des organes qui leur
tiennent lieu de poumons; ils font formés de parties dures & aufli de
parties molles & organifées. Nous zllons effayer d’en tracer une idée fu~
perficielle 5 mais omme les détails nous meneraient trop loin, je renvoie

“(*) On trouve des détails tréintéreffans dans un ouvrage avquel travaille M.Te-r
zon, de Pacadémic royale des fciences. - ST
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aux {avans phyficiens qui ont fait des recherches expreffes fur cette pars
tie des poiffons, du Verney , Rondelet , Niéedham , &c. :

Des ouies des-poiffons.

#9. LEs ouies de la plupart des poiffons & écailles font recouvertes
par ce qu'on nomme les opercules, X , pl. I, fig. 1. Quelques poiffons mous’
n’ont point d’opercules , & leurs ouies font & découvert. Quoi qu’il en foit,
les opercules fout formés de lames ou fenillets , tantét fermes & offeux, tan-
tot flexibles & anfll quelquefois mous; ils font placés des deux cotés de la
téte , derriere les articulations des macheoires.

8o. Ceux qui font durs , fontprefque tovjours formés de plufieurs lames
ofseules 3 quelques opercules font eouverts d’écailles, d'autres le font feule-
ment d’one peau tres-adhérente & Ia partie folide, & cette peau eft ou unie ,
ot rude au toucher. Quelques opercules font couverts d’une fubftance
charnue plus ou moins délicate ; & 2 ceux-1a, les bords font prefque toujours
garnis d’appendices charnus. : )

81. Lz contour des opercules forme quelquefois une courbe alsez régu-
liere , d’autres fois il eft découpé en dents defcie, ol il forme des angles fail.
lans & pointus ; de forte qu’a quelques poifsons la partie poftérieure f& ter-
mine par une longue pointe , & & d’autres cette partie oft garnie de quelques
épines. S

82. I yades opercules fort grands , d’autres trés-petits , quelques - uns
ne recouvtent les ouies qu’en partie: 4 tous, les bords poftérieurs ont la li-
berté de s’écarter du corps, mais plus aux uns qu’aux autres ; ces mouve-
mens alternatifs {ont produits par des mulcles, les uns deltinés 2 les écar-
ter du corps, les autres 4 les en rapprocher. L

83. O trouve fous les opercules ce qu'on appelle la membrane des outes
on branchiale ; cette membrane recouvre , lie & foutient des efpeces de cotes
qui ont quelque. refSemblance aux. rayons: des nageoires » d’autant que.la
membrane des oniesa Ia faculté defe contradter & de sétendre , méme juif-
qu’a excéder les opercules quand ils s’écartent du corps'; mais quand ils s’en
approchent, cette membrane {e plie defsous ou aux bords , comme le papiet
d’un éventail. Les nervures qui foutiennerit cette {membrané- {ont: d'inégale
longueut. Elles font courbes & applaties , ce qui leur domne la forme de. I
lame d’une faux. Le nombre de ces nervures varie beaucoup; il y en a quel.
quefois fort peu, & dautres. fois elles font en afsez grand nombre (6).

(6 ) Ces nervures que P'onnomme ayfli trie , de maniere qu’elles vont en augmen-
rayons, font pliantes, fimples, fans épi- tant depuis le fommet de Ia téte julqualz.
nes, rangées parallélement & avec fymmeé.  dérniere au bas. R

844
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84. Sous les opercules & leutrs mem Pranes, on découvre une ouverture
eu un canal , ou filon veut, une chambre qui communique dans la bouche.
Ce canal qui eft prefgue toujours placé contre le corps 4 Ia partie poltérieure
& latérale de la téte, contient les branchies ; ce font véritablement les pou-
mons des poifsons qui afpirent I’eau, ou au moins ces branchies font la fonc~
tion des poumons (6). Chaque branchie eft formée d’un ou d’eux feuillets of~
feux , un peu arqués fur leurplan 7 ,pl. I, fig. 5, & quw'on peut d’autant plos
comparer a une céte, qu’ils ont un mouvement fur leurs deux extrémités qui
font articulées par le bout répondant 3 la gorge avec plufieurs patits os
qu’on peut comparer au fternum, & par Pautre extrémité avec des oflelets
qui s'articulent eux-mémes avec la bafe du crine, ob elles ont un mouvement
comme de charniere. :

85. UN grand nombre de mufcles font employés 4 faire Mouvoir ces el
peces de cOtes , les uns pour les relever , les autres pour- les abaiffer , quel-
ques-uns pour augmenter leur courbure, & il y en 2 aufli qui agiflent fur les
offelets que nous regardons comme le fternum ; car toutes ces parties ont un
mouvement de contraction & de dilatation proportionnellement plus confie
dérable que celui des cotes des animaux qui refpirent Pair. ,

86. CEs lames offeufes que nous comparons aux cétes & qui font une par-
tie de ce qu’en appelle les branchies; ces lames, dis-je , font courbes fur leut
plan. Or , Ia face concave eft plane; mais la face convexe elt creufée i fon
milieu d’nne rainure qui s’étend d’un bout i l'autre , comme on le voiten
n, fig. § 5 pi. I. Cette céte qui eft flexible, eft recouverte par une membrane
cartilagineufe, qui aux deux bords de ce feuillet offeux eft garnie de dents
ou petits fenillets affez fermes , quelquefois durs : onles voit en 7, fig. 5.
Ces branchies forment par leur face concave , comme la voite du palais
des poiffons; & quelquefois les éminences cartilagineufes P, fig. 9, étant
dures, font Poffice de dents, '

87. Nous avons dit que la partie convexe de ces feuillets offeux ou de
ces cotes eft creufée d’un fillon. Il y pafle un tronc d’artere qui fournit
une infinité de vaiffeaux fanguins aux franges dont nous allons parlers
car celt de ce fillon qu'on voit en 7, que s’éleve une vraie frange O,
fg. 9, qui au miliew de & hauteur fe divife ordinairement en denx,
comme on le voit en p, fig. 10. Ainfi & cette figure, ¢ eft la coupe
tran{verfale d’une céte offeufe, fillonnée, couverte de fa membrane cat-
tilagineufe ; 7r font les appendices ou fevillets cartilagineux qui forment
aux bords de la face concave de la cote, des fewillets ou des efpeces de

. (7) Onpeut donc confidérer la membrane & 1’op'ercule dont il eft ici parlé, comme
pne foupape a deux lames, qui s'éleve ou s'abaifle 4 la volonté de Panimal.
Tome X, D
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dents; enfin P eft la bifurcation dela frange- O, fig. 9, qui eft ent:ere-
ment ou prefqu’entiérement formée par des arterioles pattant du tronc arté-
riel qui {uit la nervure 2, fig. 5.

- 88. QUATRE, cing ou fix de ces branchies , plus ou moin's, loat cou-
chées les unes fur les autras fans avoir d’adhérence entr’elles , étanc feu-
lement liées ¢2 & la par des efpeces de brides. Les parties que nous venons:
de déerire, font ce 'qu on nomme les branchies , qui {font , comme nous
Pavons de;a annoncé , les poumons , ou les organes de la refpiration
des poiffons qui ne refptrent poiat Pair. '

89. Pour donner une idée de cette opération , il faut dire un mot de-
Ia relpiration des animaux qui ont des poumens. - :

Digreffion fur la refpiration des animanx.

90. Le fang elt porté & diftribué dans toutes les parties du corps par
les arteres , & il eft rapporté par les veines au lieu d’ou il étoit parti 5
c’eft ce qu’on appelle & trés-jufte titre la circulation. Mais on remarque que
le fang que les arteres diftribuent eft fluide, brillant, & écumeux; an
lien que -celui que les veines rapportent elt .moins fluide & a une cou-
leur obfcure: d’on il {uit que le fang quia parcoura toute Phabitude du
corps d’un animal, a befoin d’éprouver une réparation.. A Végard des ani~
maux qui refplrem: Pair , il Pacquiert en paﬁ'ant dans les poumous 3 &
pour ceux qui relpirent Peau, dans les ouies.

91. Dans 'homme, les quadrupedes ; les oifeanx, en un. | mot dans les
animaux qui refpirent l’qzr, le fang eft porté dans le poumon par Partere-
pulmonaire qui fe divife en une multitude inconcevable de ramifications
d'une finefle extréme. Le fang eft donc diftribué dans toutes les parties
du poumon , étant véduit en une infinite de flets qui préfentent beaucoup.
de fuperficie. D’un autre ¢6té, Vair qui elt afpiré pafle par la trachée ar-
tere dans la fubftance du poumon formé d’une innombrable quantité de:
véficules qui fe rempliffent de cet air infpiré, & fe gonﬁent

92. Ir faut concevoir que le fang contenu dans'les artérioles , ainfi que
Pair qui eft dans les véficules , fe trouvent extrémement divifés dans la
fubftance de ce vifcere; & de quelque fagon que cela fe fafle , le fang qui
fort des poumons eft vermeil & trés-fluide , fort différent de ce qu’il était en -
y entrant.

03. Mals comment s’opere ce- changement ? C’eﬂ: {ur quoi les anato--
miftes ne font point d’accord. Les uns ont penfé¢ qu'il.s’introduifoit de
Pair dans le {ang'au travers des tuniques des vaifseaux & des membra-
nes qui forment Jes véficules du -poumon. Sil'on a fait des expériences’
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qui femblent établir que les tuniques artériclles ne peuvent étre traver-
fées par Pair, on a répondu qu'il pourrait y aveir dans I'air groffier que
nous refpirons, un air afsez {ubtil pour pénétrer ces membranes ; ceft 13,
a la vérité , une pure fuppofition , mais qui ne contient rien d'impoffible.
D’autres ont foutenw que Pair qui entre fraig dans les véficules du pou-
mon , {e raréfie par la chaleur de ce vifcere, & qu’en fe dilatant il prefse
les artérioles, comprime le fang qui y elt contenn, Vagite, méle les unes
avec les autres les différentes {ubftances qui compofent le fang , & lui
rend fa fluidité. On pourrait , en faveur de ce {entiment, faire remarquet
que lair chand & celui qui a perdu fon élafticité n’eft pas propre i la
refpiration ; on fait que, fil’on renferme un animal qui refpire Pair dans
un vafe exactement fermé, il prend d’abord de grandes inlpirations, &
enfin il meurt. M. Hales a prouvé que la relpiration des animaux détruit
Pélafticité de I'air, & que air une fois refpiré n’était plus propre & opérer
fur le fang la-réparation qui doit réfulter de la refpiration. Mais je n’en-
treprendrai point pour le préflent de traiter cette queftion qui partage les
anatomifles ; j’éviterai méme de la difcuter , & de rapporter les obfervations
& les expériences qui pourraient conduire 3 fa folution ; je ne pourrais le
faire fans fortir des bornes que je me fuis prefcrites. Laifsant donc 2
patt la caufe, je m’en tiendrai au fait, qui eft que le fang éprouve dans
les poumons une réparation fans laquelle la circulation ne pourrait pas
fubfifter long-tems, ) P A R S
94. JE pafle aux poiffons qui .afpirent 'eau. L’organe qu’on appelle
leurs owies , eft formé, comme. je I'ai dit, d’un. grand nombre de lames,
de filets, de franges , & d’une immenfe quantité d’artérioles , qui font des
ramifications d’une artere qui vient du cceur. Ainfi voili le fang prodi-
gieufement divifé dans les ouies des poiffons , comme il Peft dans les pou-
mons des animaux tetrefires. A .I'égard de Pean qui eft afpirée, comme
elle S'introduit dans les. branchies dont nous avouns donné une.defcription
fupetficielle, elle eft aufli extrémement divifée en s’introduifant entre le
nombre prodigieux d’intervalles trés-étroits, . que forment tout I'appareil
d’organes dont les branchies font compofées. =~ - ,
- 95. L’at que les poiffons afpirent’ par la bouche baigne donc toutes
les branchies ; elle y acquiert beaucoup de futface , & aprés y avoir été
reténue quelgues inftans, Popercule des ouies e fouleve, la membrane
de Popercule fe dilate ; les branchies {e rapprochent les unes des autres,
& Popercule fe rabattant:proche ducorps;, Pean qui avait'été afpirée fort
en forme de nappe , & le fang ayant acquis la méme téparation que celui
des animaux terreftres dans les” poumons , eft en édtat d’etre diftribué
dans toute habitude du corps des poiflons; C’elt ‘do:ic“é‘v’eg raifon quont
by
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regarle les ouies des poiffons comme leur poumon: la difpofition de ces
organes eft differente de celle des animaux terreftres, ainfi que la nature
du fluide alpiré; mais dans les onies comme dans les poumons, le fang
eft trés-divife, & Pean dans les ouies Pelt aufli, ainfi que Pair dans les
poumons. Au bour de quelques inftans la portion d’eau quia été afpirée
par les poiffous fort des branchies par-deffous les opercules des ouies,
& aux animaupx terreftres Pair s’échappe par le méme canal quia fervia
Pintroduire dans le poumon. Voila des ditférences ; mais Peffet furla mafle
-du fang eft le méme , puifqu’en acquérant une fluidité qui lui manquaic,
il peut circuler avec facilité dans toutes les parties des poiffons. Affuré-
ment cette méchanique eft admirable (8). Ajoutons, pour établir encore
mieux la comparaifon que nous venons de faire entre les effets de I'air
dans les poumons des animaux terreftres , & celui de I’eau dans les ounies
des poiffons , qu'un poiffon vivra long-tems dans un vafe rempli d’eau, fi
on le tient ouvert par en-haut; mais qu'il périra bientot, file vafe étant
fermé n’a pas de communication avec l'air. Eft-ce parce que I'air contenu
dans P'eau perd fon élafticicé ? Eft-ce pour quelqu’antre canfe?. Je Pignores
mais il eft cerrain que les poiffons ne meurent pas quand ils {font dans
une mafse d’eau qui étant converte de glace, n’a point de communication
avec Pair; c'eft ce qu’on obferve dans les étangs ot il refte cing, fix ou
huic pieds d'eaw : cependant il eft vrai que,fi Von cafse la glace 2 un
endroit, les porfsons s’y vendent en quantité (9). :

96. QurLQUEs phyficiéns ont penfé que Peaun éprouvait dans les ouies
une compreffion qui en exprimait "air, & que cet air paffait dans le fang: ce
fentiment ne me parait point probable ; mais je m’abftiendrai de le difcuter,
il {uffit de favoir que le fang contenu dans les artérioles des ounies paffe par
1a voie de la circolation dans des vaiffeaux plus gros ; que ces troncs de
vaiffeanx fe divifent & fe fubdivifent pour fe diftribuer & porter le fang
toutes les parties du corps , d’otl il revient au cceur par d’autres vaifleaux.

(8) Plus on obferve cette opération de

Ia nature dans fes détails, & plus on y -
découvre de merveilies: Lors de Vinfpiration. |
_Pair mélé avec Peau a une part effentielle

Ia bouche & toutes les parties qui Ia com-
pofent , souvrent & fe dilatent' de maniere
a pouvoir contenir la plus grande quantité
d’eau poflible , tandis que les ouies font ex-
actement fermées. C'ett le contraire lors de
Pexpiration,’eau comprimée de toures parts
dans la bouche , ne peut trouver @’iffue que
Jpar les ouies,dont les opercules fe relevent

: & s'échappent au travers des lames, comme

par-tout autant de filieres.
(9) 1 eft également vrai que, comme

dans la relpiration des poiffons, ce dont

-on s'eft affuré par diverfes expériences , ils

meurent en plus ow moins de tems dang
les étangs dontla furface eft gelée ,felon
que ceux-ci ont plus ou moins d'étendue
& de profondeur.
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o7. Je n'infifterai pas davantage fur la diftribution des vaiffeaux dans
les poiffons, non-feulement parce que cette partie de leur anatomie exige-
rait des détails dans lefquels je ne dois pas entrer, mais encore parce que
ce point fouffre de grundes variations dans les différentes efpeces de poifs
fons. It elt vrai que Porganilation des ouies n’eft pas non plus uniforme ;
mais jai cru devoir décrire. un peun cette partie qui et particuliere aux
poiffons, & qui eft fort Ginguliere , ne fit-ce que pour engager 2 confulter
les célebres phyficiens qui s’en font occupés expreffément , & déterminer
des phyfiologiftes 2 faire encore de nouveaux efforts pour éclaircir un point
de phyfique qui eft des plus intéreffans.

De Punion de la téte des 'pozj]bm. avec le corps.

- 98 Aux animaux qui refpirent Pair, les quadropedes, les oifeaux &
méme. les amphibies, la téte et féparée du tronc par une partie qu'on
nomme le cof, & elle elt foutenue par plufienrs vertebres, des ligamens
& des mufcles 5 le col contient P'ecfophage ou le conduit des alimens ; la
trachée artere qui fert 3 porter Pair dans les poumons, ainfi que les orga-
nes de la voix , enfin les vaiffeaux qui fe diftribuent a la téte, I! femble de
plus que le colleur était néceffaire pour ramaffer les alimens prés de la terre.

"99. Mais les poiffons qui n’ont ni povmons ni les organes de la voix,
& qui étant placés dans un fluide , font toujours 2 portée de faifir leur
“proie fans baiffer la téte , les poiflons, dis-je, n’ont point de col ; leur téte
eft immédiatement attachée au tronc, 3 moins qu’on ne vouliit regarder
comme leur col, les premieres vertebres derriere la nuque qui ont de gran-
des apophyfes plates YY , pl I, fiz. 1. Quoi qu'il en foit, on a cou~
tume de garder comme la téte des poiflons la partie comprife depuis Pex-
tremité du mufean <, pl I, fig. 1, jufqu’av derriere des opercules 4,
quoique cette partie contienne des organes qui, aux quadrupedes, font
renfermés dans la poitrine , favoir, le ceeur C, pl 7, fig. 6, & les bran~
chies qui tiennent lien des poumons,

100. Nous avons rapporté plus haut les variétés qu'on remarque dans
la forme extérieure de la tete des poiffons , ainfi que ce qui fe préfente A
Pextérieur {ur la forine & la pofition de leurs yeux , renvoyant pour Pana-
tomie exacte de toutes ces parties organiques, ainfi que pour le cervean
& la diftribution des nerfs, aux auteurs qui ont traité exprefément de
Panatomie des poiffons. Ain{i je me contenterai de dire en général, que
quoique la téte des poiffons foit ordinairement grofle par comparaifon 4
leur corps, leur cerveau eft petit & divifé en deux portions qui donnent
naiffance aux nerfs olfactoires , acouftiques & optiques, & que la moclle
alongée ou de 'épine, eft 4 peu prés eomme dans les animaux, terreftres,
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Mais comme lalangue peut fervir 2 diftinguer les différentes efpeces de poil~
fons, il eft bon, pour terminer ce qui regarde la téte , de dire quelque chofe
des différentes formes de cette pattie. (*) ‘ -

De In langue des poiffons , de leur palais €5 de quelques parties voifines.

101. IL y a quelques poiffons qui, exa®ement parlant, n’ont point de
langue , 2 moins qu’on ne veuille regarder comme telle une portion charnue
qui {emble en étre Ia racine ; mais la plupart ont une vraie langue , & entre
celles-ci les unes font mobiles , & d’autres 'ayant épaifle elle el incapable
de grands mouvemens ; aux uns elle eft mollette, aux autres elle et comme
cartilagineufe; la fuperficie en elt quelquefois douce, d'autres fois rude &
méme chargée de petites deints. La forme de cette partie offre aufli beau-
coup de variétés: il y en a de grandes , de petites , delarges, de pointues,
& méme de fourchues. , ' y :

102. CE que nous venons de dire de la langue , peut s’étendre en partie
au palais, qui eft tantdt mollet & charnu , tantot cartilagineux , on encore
chargé d’alpérités. Je reviens an fquélette des poiffons, dont jai inter
rompy la defcription pour parler des pacties molles de la téte.

Continnation de lo defeription du fyudlette des poifjors.

- 103. Ox trouve dans Pintérieur de la téte de beaucoup de poiffons 3
écailles des pierres ou des offelets fort durs, auxquels on a attribué des
vertus medicinales. Je crois quelles fe réduifent & fournir des poudres ab-
forbantes, quand ils ont été bien porphyrifés. A la réunion de la téte avee
le tronc an-deffous de la gorge, il fe trouve quelques arétes P, pl 1, fig- 4 4
qui tiennent lieu de clavicules , & d'autres qui femblent appartenir an
larynx. . : ‘

104. DErUIS le derriere de la téte julqw’a Ia naiffance de Paileron dela
quene, on apperceit une fuite de vertebres ZZ, pl I, fig. 1, qui font
‘tellement articulées les unes avec les autres, qu'elles permettent aux poif-
fons de fe plier ers les cétés , mouvement qui leur eft néceffaire pour
nager avec vitefle,

10§. La poitrine O O, fig. 6, qui ne renferme qu’nn petit nombre de
vifceres , eft fort petite & prefque contenue , comme nous I'avons dit , dans
ce que nous appellons Ia ¢éze , étant terminde par en-bas, & {éparée du ventre
par un diaphragme O O.

(*) Quelques lecteurs pourront me Bldmer  autres ; mais il m'a paru qu'il ne ferait point
de ce que je pa.rle tantdt des parties dures &  mal de faire ap'percevoir la liaifon quily
tantdt des partics molles , & j'avoue que au-  entre cesdifférentes parties,
rais pu traiter [épatément des unes, puis des .
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- 106. La capacité de Pabdomen HH, fig. 6, qui contient quantité de
vifceres , eft beaucoup plus grande, Elle elt formée par des arétes circulaires
ou des cotes iii, fig. 1, &c. qui par unc de lesrs extrémités font articu=
lées avec la colonne vertébrale , & par Pautre fe terminent en pointe, n’étant
attachees qu’aux chairs. Ces cotes font par paires; elies s’étendent plus
ou moins loin , fuivant la capacité de 'abdomen , qui varie beaucoup dans
les différentes efpeces de poiffons. Car aux uns Panus Q_, pi. 7, fig. 1,
eft plus pres de la téte que de Paileron de la queuve; aux autres, cette ou-
verture elt au milieu de la longueur du poiffon, & & d’aueres elle eft plus vers
la queuve. . . _

107. OuTRE que cette différente pofition de Panus doit entrer dans Ia
defcription des poiffons, il el bon de remarquer qu’elle en annonce de con.
fidérables dans la conformation intérienre; M. Leroy , commiffaire de la
marine 4 Breft, m’ayant fait remarquer que les poiffons qui eut beaucoup
d’appendices vermiculaires au-deffous du pylore, ont Panus affez prés de la
téte, & que ceux qui ont pen ou point de ces appendices ont ordinairement
Panus plus vers la queue.. : ' .

108. LE poifion dont nous repréfentons le fquélette , p. I, fig. 1, avait
douze cotes de chaque coté. On trouve enfnite des apophyfes fous-épineu-
fes, 1,2,3,4,5 & 6, qui formaient comme des faufles-cotes ; & 2 leur
extrémité, il y avait de fines ardtes qu'on ne peut conferver dans le {qué.
lette , & que nous avons indiquées & pew prés par des lignes ponctuées fort
délices. Il eft bon de remarquer que quelquefois les dernieres apophyfes
font fourchues 2 leur extrémité, '

109. Au-pDELA de ces efpeces de fanfles-cotes font d’autres apophyfes fous-
épineufes KK , &c. qui font d’abord beaucoup plus grandes que celles défi-
gnées par les chifftes 1, 2, 3, &c. & elles diminuent de longneur & de
grofleur & mefure qu’elles approchent de Pextrémité de la colonne épiniere.
Il y a des poiffons ot ces apophyfes {& {éparent en deux a leur attache aux
vertebres. .

110, ON apperqeit & la partie fupérienre de la colonne vertébrale, des
apophyfes fus-épineufes £/Z, &c. qui font fimples, & qui fe continuent
depuis le derriere de la téte julquauprés de Paileron de la queue , étant plus
}:‘;a moins longues , & plus ou moins inclinées , comme on le voit en £/7,

¢ X. .
De ln flrulure des ailerons € des nageoires.
.:X11, Nous avons parlé , dans Particle 1Y, du_nombre, de 1a- pofition’]
de Pérendue, & de la forme des ailerons & des nageoires ; il va maintenant
etre queftion de leur firu@ure, - .
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112. LA colonne vertébrale eft terminée , comme je Pai dit, par des os
plats zn, pl. I, fig.'1 , auxquels articulens les rayons de l'aileron de la
queue M. Cet ‘aileron , comme les autres, eft formé par des rayons cou-
verts & liés les uns aux autres par une membrane ; mais ces rayons, lors
méme qu'ils font minces , {e divifent en deux dans toute leur longueur, &
ces deux filets fe Eparent par le bas pour embraffer les os plats =z, qui
terminent P'épine. Il réfulte de cette articulation, que les rayons ont [a
liberté de s’approcher & de s’écarter les uns des autres, pour donner plus
ou moins d’étendue 4 cet aileron. Au refte, comme nous Pavons dit plus
haut , cet aileron eft plus ou moins grand ; quelquefois il forme comme
une palette arrondie, ou bien il {& termine quarrément, ou bien il eft
fendu, de forte que les deux c6tés foiens tant6t fymmétriques , & d'autres
fois inégaux. '

113. L’aiLeroN du dos A A, fig- 1, eft formé par des rayons, 4z,
&c. qui sarticulent avec des arétes £464, &c. & ces arétes {ont retenues
dans les chairs.

114. LA figure 2 repréfente le premier rayon AB, fig. I, qui dans
le poifon dont nous donnons le fquélette était plus gros & plus dur que
tous les antres , & denté par un de {es bords. Il {& divifait en deux parties
DD, fuivantlalongueur , & il s'articulait par fx bafe avec la téte de Paréte ¢,
qui a fur fes cotés des appendices ou ailerons, au moyen defquels ces ardtes
font fermement aflujetties dans les chairs. A la téte de cette aréte & 4 la bale
du rayon, on appercevaic deux petites arétes ¢, qui étant adhérentes au
rayon , formaient comme deux apophyfes. On ne les voyait point aux autres
rayons aaa, fig. 1, &c. qui ne différaient de celui que nouns venons de
décrire , que parce qu'ils étaient plus fins & plus fouples; mais tous fe- divi-
faient en denx {uivant leur longueur.

115. LE mouvement de cet aileron eft tel qu’il pent s’abattre vers Ia
quene, ou fe redreifer , fuivans 1a volonté de Panimal. Il n’a pointla liberté
de fe coucher entiérement vers la droite ou vers la gauche ; mais fa tota-
lité prend les mémes courbures que le corps du poiffon, quand il & plie
d’un c6té on d’un autre. _

116. L’atLERoN L du ventre étant organifé précifément comme l'ai-
leron du dos, je n'infifterai point fur ce qui le regarde.

117. A Pégard de la nageoire oo, fig. 1, d'auprés des ouies, elle eft
formée de rayons qui fe féparent en deux comme ceux des ailerons; leur
bafe embrafle par fon articulation une apophyfe qui tient 2 une efpece
d’omoplate f fig. ¥, ou F, fig. 3: & les rayons de cette nageoire ont
deux mouvemens; par P'un, ils peuvent s’écarter ou fe rapprocher les
uns des autres; & par Pautre, ils peuvent & porter tous enfemble vers
L_ e nvovers fa rueue. 118,
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118. C'esT derriere Pefpece domoplate [, que Te ‘trouve l'aréte p,
Jfg. 4, que je regarde comme une clavicule. A Pégard de la nageoire du
ventre Q, les rayons g, fig. 3 , font doubles comme les autres, ce qu'on
appergoit en %, & ils embraflent la partie g, de Pos F, fig. 3, avec lequel
ils s’articulent, ayant deux mouvemens, ainfi que la nageoire o d’apprés
des ouies. Quant & Paréte F, elle eft enveloppée & fermement affujettie
par les chairs ; & Papophyle i, contribue encore 2 1a mieux affujettir. On
voit la pofition de cette aréte en F, fiz 1,(i0)

. 119, Cg que nous venons de dire, donné¢ une idée du fguélette ou de
la charpente offeufe des poiffons ronds. Nous allons expofer trés-fommaie
rement ce qui regarde les parties molles,” '

ArRTrIrcLrEe 1V,

Des vifceres ©F des parsies charnues des poiffons.

. Y20, ON congoit qu’il faut une grande quantité de mufcles pour faire
mouvoeir les machoires, la langue, les yeux, les organes de la refpira-
tion, les ailerons, les nageoires, & pour produire les inflexions du corps
des poiffons, quiles font avancer avec vitefle. Cette multitude de mulcles
qui s'‘étondent de tous les c6tés, enveloppent les apophyles fus & fous-
epineufes, & ils forment prefqu’en- entier'la fubftance du poiffon, prins
cipalement depuis Panus julqu’a Paileron de la queue. Cette chair donné
Ia forme aux poiffons telle qu'on la voit repréfentée 3 la fig. 1, par une
ligne pon&uée. Nous ferens feulehent remarquer qu’une grande partie
te ces mufcles érant deftinée a faire plier la queue du poiffon vers la
droite & vers la gauche, il s’enfuit que’les poiffons ont une grandeforce -
poiir les mouvemens de coté 5 force telle qu'on a vu des poiffons renver-
fer un homme dun coup de queue, & des truites remonter des cataractes.
Nous aurons occafion ‘d’entrer’ dans quelques détails fur la diredtion deé
quelques-uns de ces muftles. S . AR
121. MAINTENANT quen 2 une idée de ce qui forme la capacité de
la poitrine & de Pabdomen, il fant dire quelque chofe des parties qui
y font renfermées, - g
(10) Sans entrer dans des détailsichthyo-  cées 4 'anns & 4 la quene. Les'unes fervent
logiques far eette -partie intéreffante du~ 4 mmintenir les poiflons dans Péquilibre,
corps des poiflons, il:ne fera pas inutile Jaccélérer & diriger leurs mouvemens 2
@obferver idi gue Jes nageoires font ou dor- - volonté ; en forte qu'elles fervent de maing
Julés, ou peclorales b ventrales y ov pla- & de pieds,. ' -
Tome X. o ! E
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De la poitrine & des vifceres qui y font renfermés.

122. La poitrine dans les poiffons eft, comme nous ‘en avons déji prés
venu, fort petite; elle contient feulement le cceure, fig, 6, 'épanouif-
fement de Partere D , méme figure , & une partie des reins. Elle eft fEparée
du bas-ventre, comme dans prefque tous Ii’t’.s animaux , par le diaphragme
O, 0, qui dans les poiffons qui refpirent P'eau’, eft une membraite trés-
mince. Le ccear de tous les poiffons qui ne relpirent pointI'air, n’a qu'une
cavité & qu'une oreillette, qui eft grande patr comparaifon au volume du
cccur; ainfi il eft affez petit ; & dans les différentes efpeces de poiffons il
a des formes particulieres ; quelquefois il e rond, d’autres fois ovale &
plus ou moins alongé, quelquefois angulenx, &c. mais fa {ubflance eft
compacte & épailfe. L'aorte ,au fortir du cocur, fe dilate tellement , qu'elle
en couvre la bafe , comme on le voit en D. 1 y a dans cette partie qui
eft d’'un tiflu ferré, des brides charnues; ainfi elle fait en quelque forte
Voffice d’une oreillette. Nous: avons dit ‘comment elle Te diftribue aux
branchies. Ajoutons que le goeur eft placé fort haut entre les branchies,
du coté droit & du coté ganche : aihfi fe cocor elt placé entre les bran-
chies , comme dans les animaux terveltres il Pelt entre les poumons.

De Pobdomen-, & des purties quil comtient.

123. LA capacité du ventre, ou de Pabdomen, s'étend depuis le dia
phragme o0, jufqwa Tanus i, fig. 6, pl. T,-& cette capacité eft formée
poftérienrement par la colonne vertébrale, latétalement par les arétes cour-
‘bes qui forment les cétés, & enfin par les mufcles du ventre :elle eft
toute tapiflée par le péritoine H H, gui eft reprélenté par une ligne ponc.
tnée, On fait quele péritoine eft 'vne membrane mince qui {e joint aveg
le diaphragme; dans quelques poiffons elle eft blanche , dans d'autres elle
eft colorée. On appergoit dans toute étendue e 'abdomen, fous le péri-
teine ,des arteres intercoflales , ou quifuivent unedire@ion {emblable a celle
des cotes fortant des vertebres, A

124. L’ABDOMEN qui, fuivant les différentes efpeces de poiffons , eft plus
ou moins grand ,contient une partie des reins, le foie F FF, &c. 2.6 ,1a
véficule-du fiel, la rate, Pelfomac, les inteftins E'E E , &c. dont la diff
pofition dans Pabdomen varie beaucoup dans les différentes efpeces de
poiffons s de: plus., la veflie 3 air, lés.ceufs dans les femelles, la laite dans
les males, Ja veflfe -urinaire G, fig. ¥, & quantité de vaiffleanx, '

12%. L& quene, qui -excede Tabdomen , & qui fin-tout damns les poik
fons ronds eft tobte ‘mufculenfe., Sétend 3 pen prés depuis Vanus juigua
Vaileron qui termine la longueur du poifson, ‘
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De Poftomac des poiffons.
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¥26. L’ESTOMAC,f2- 8, n’a point une figure uniforme dans tous les
poifsons, fa contexture le diftingue des inteftins , dont cependant il pa.
rait fouvent n'étre qu'ua renflement, fur-tout quand il el vuoide ; mais
il eft fufceptible d'une grande dilatation , & beaucoup plus dans certains
poifsons que dans d’autves. Il prend fa naifsance au fond de la gorge;
car comme les poifsons n’ont point de cow, on ne ditingue point la
gorge de Porifice {upérieur de Peftomac. Cependant ceci ne convient pas
a tous les poifsons ; car dans les poifsons longs , comme l'anguille , Pccfo-
phage eft afSez long. pour {e diftinguer de I'eftomac ; de plus ce vilcere
varie beaucoup par fa grandeur, fa forme & {a pofition. Ii eft naturel
que les grands poifsons aient de plus grands eftomacs que les petits ; mais
entre ceux de méme taille, il y en a qui ont de grands eftomacs, & d’au-
tres de petits, Ordinairement ceux qui font voraces, & qui avalent des
poilsons tout entiers , ont un grand eftomac membraneux. Ceux qui vivent
de racines ou.de coquillages , Pont petit & charnu; & il eft bien.fingu.
lier que ces eftomacs qui n’ont rien' de comparable a la force du géfier
des oifeaux, digerent pacfaitement, non-feulement les enveloppes dures
des cruftacées, mais méme les coquilles des teftacées. Quoi qu’il enfoit,
il traverfe le diaphragme pour entrer dans la capacité de Pabdomen. Il
¥ a des poifsons ot l'on n’appergoit ni valvules ni pylore; mais dans
d’autres ces parties font fenfibles. A beaucoup de poifsons on voit des
rides dans Pintérieur de Peftomac, ce qui fait qu'il peut beaucoup s%-
tendre. On appergoit autour du pylore de plufieurs poifsons, ce qu’on
nomme des additions. Ce font des appendices vermiculaires de différentes
formes , & qu'on trouve enplus ou moins grand nombre. Ils s’ouvrent
dans Pinteftin au-defsous du pylore , & font fermés par leur autre ex.
tréemité, Nous aurons occafion d’en repréfenter qui font fort confidérables
& ea grand nombre. L'inteftin cecum reffemble aiez 2 un de ces appen.
dices: il y a des oifeaux qui en ont pluficurs; mais ils font placés prés
de Panus, & non pas, comme aux poiffons, auprés du pylore. Pignore
quel elt lenr ulage; mais comme il y a des poi'fFons qui n’en ont.point,
il me parait qwon peut en conclure qu’ils ne font pas effentiels & la vie
des poiffons. L’eftomac diminue de diametre : il {e replie en différens fens,
& eft fuivi des inteftins E, fig. 6, qui dans prelque tous les poiffons ne
font point attachés 4 un méfentere; mais ils contractent de légeres ad-
hérences avec toutes les parties qu’ils touchent, comme les membranes
de la laite & des ceufs, & fur-tout avec le foie, dont ils font en grande
partie enveloppés. Le canal inteftinal {& terming & I'anus £, E{fg. 6, Les in-

; ’ ij
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teltins font plus ou moins gros, & plus ou moirds charnus, de longuenr
différente dans les différentes efpeces de poiffons ; ils font quelquefois
beaucoup de circonvolutions, & d'autres fois peu s dans le poiffon que
nous avons difféqué pour les figures de la p/. 7, ils avaient 4 peu prés deux
pieds quelques pouces de longueur.

Dy foz'; des poiffons.

12%. L foic F, fig. 6 , eft fouvent divifé en plufieurs lobes qui forment
quelquefois comme des appendices. Dans plofieurs poiffons il eft d'une
grofleur confidérable; dans d’autres il eft affez petit. Il recouvre quelque-
fois en partie la veflie 4 air ,avec laquelle il contra&te une légere adhérence,
ainfi quavec tous les autres vifceres qu'il touche, comme les inteftins ,
les enveloppes de la laite & des ecufs , le péritoine , &c. On en trouve qui
font d’une feule. piece, d'autres {e divifent en deux & trois lobes. La
couleur du foie varie beaucoup dans les différens poiffons ; il eft tantot
blanc, tantdt rouge ou jaunitre, ou de couleur cendrée. Il y a des foies
qui fondent prelqu’entiérement en huile. '

128. La véficule du fiel B, fig. 8, qui elt plus ou.moins groffe , eft on
comme enchiffée dans la partie principale du foie, ou elleeft en quelque
forte ifolée ; d’autres fois adhérente aux inteftins , & Pon apperqoit dans
Piuteltin un peu au-deffous de Peltomac, un mamelon qui eft lextré-
mité C du canal colidoque E, fig. 8. D eft un canal hépatique ; Ia bile
-qu'il contient , eft ou épaiffe on fluide, taantdt noite, d'autres fois jau-
natre, & toujours fort amere.

De la rate.

129. La rate eft fouvent attachée a I'eftomac, un pen au - deflous dn
diaphragme, prés la veffie 4 air. Cependant fa grofleur & {3 pofition va-
rient; quelquefois elle eft d’une feule piece, d’autres fois elle et féparée
-en pluficurs lobes, qui ne font unis entr’eux que par des filets affez gréles;
tantét elle eft prefgue noire, & d’autres fois rouge comme du fang caillg.

. Des veins;

130. LEs reins des poiffons font ordinairement fort longs, & ont une
forme pyramidale; il y en a quelquefois dans la poitrime une portion
counfidérable, qui recouvre en partic le diaphragme qu’ils percent: ils s%4-

- tendent depuis le diaphragme jufqu’a la veflie urinaire G, fig. 7, {e termi~
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nant en pointe, ce.qui- forme les ureteres FF. On voit ence, fig. 7,
une portioh des reins. G, eft la veffie urinaire qui eft fituée fort prés de
PYanws, =

131. CommeE la veffie 4 air ou pneumatique varie beaucoup dans les”
différentes efpeces de poiffons, j’avais été tenté de n’en rien dire ici, &
de remettre & en parler & Poccafion des différents poiffons; cependant je
me {uis déterminé 4 en repréfenter une, fanf 2 en faire appercevoir les
diverfités dans la fuite.

De la veffie @ air on puenmatique.

132. La plupart des poiffons ronds & 4 arétes ont intérieurement une
v:ilie qui ne contient que de Pair, & qu’on nomme pour cette raifon prex-
matigue ; elle occupe ordinairement la partie fupérieure de Pabdomen, &
s’etend le long de I'épine du dos, o quelquefois elle eft fort ‘adhérente,
d’autres fois elle ne Peft que faiblement. Cette veflic eft quelquefois fimple ,
comme nous la repréfentons, pl I, fig.6; d'autres fois elle eft double,
fg. 7, ou bien fa capacité eft {éparée en deux par un retrécifement ou
‘un étranglement qui eft entre p & ¢, qui laiffe une petite communication
d’une veflie 3 Pautre ; car i Pon perce Ja veflie A pour en laiffer échapper
Tair, & que Pon comprime doucement la veflie D, on appercoit qu'elle f&
vuide d’air. Cette veffie eft firuée aflez fréquemment entre les reins, les
cufs , la'laite, &c. & elle sétend depuis le diaphragme julqu’a-la- veflie
urinaire, contra@ant de légeres adhérences avec toutes les parties qui 1'a-
voifinent. Elle eft de forme trés-différente dans les diverfes efpeces de poifs
fons: dans quelques-uns elle eft fortement attachée aux vertebres fupérieu- -
res , & quelques-unes de fes fibres fe jettent dans le diaphragme ; quelque
fois elle eft formée de membranes fort minces & tranfparentes; d’aytres
Jong épaiffes & accompagnées d’une fubltance gélatinenfe agréable 3 man-
ger, & dont on peut faire de la colle de poiffon ; J’en parlerai ailleurs. Il y
€1 a qui foat foutenues par des efpeces de ligamens CC, FL 1, fig. 6.

133." JE crois que les poiffons qui {& tiennent confltamment au fond de
Peau, n’ont point cette veflie ; ainfi il eft probable que fon principal ufage
elt de diminuer la pefanteur des poiffons ; mais par ou I'air 8’y introduit-il?-
par ou en-fort-il? Ceft ce qu'on ne connait point encore d’une maniere
fatisfaifante. (11)

(11 On fait que les foles n’ont point  matique par Mr. du Verney, ont répanda
de véficule aérienne , & il eft facile désta  beaucoup de lumieresfur les fon&ions de
‘de découvrir quelen eft le principal ufage. cette veflie. -
Des expériences faites dans la pompe pneun- -
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134. ON appergoit dans la plupart des poiffons un filet B , pL I, fiz. 7, qui
traverfe le diaphragme, la poitrine, aboutit au fond de la gorge, ou il
gattache & un petit os; d’autres fois il {& termine au ventricule meme,
ou auprés du diaphragme , ou prés du fond de Peftomac. Plufieurs anato-
miftes ont tenté inutilement d’introduire daas ceifilet un ftilet ou un erin;
ils n’ont pas méme pu y faire entrer de l'air: malgré cela ,on penfe affex
généralement que ce canal fert ou 4 introduire de air dans la veflie pneu-
matigue, ou a donner une ifue 2 celui qui y eft renfermé, ou i operer
Pune & Pantre fon&ion; & quelgues-uns ont penfé que Pair de la velfie
pafiait dans Peftomac pour faciliter la digeftion. Il me femble que P'u-
fage de la veffic & air eft bien établi par les expérieaces exécutées 4 Flo-
rence, par Borelli, dans Pacadémie expérimentale de Médicis. Cet auteur
dit qu'une carpe ayant la veflie & air déchirée , elle refta un mois entier
dans un baflin teujours au fond de P'eau, & fans s’élever dans le fluide.
Mais en admettant que la veflie ferve & diminuer la pefanceur des poifs
fons dans Peau ,-on pourrait demander comment , {uivant le befoin du poil-
fon , il peut augmenter ou diminuer la capacité de la veflie,, pour fe ren~
dre plus on moins léger. Il fe pourrait faire, mais cela n'eft qu'une con-
jecture , que Pair étant compreflible, le poiffon diminuerait le volume de
la veflie, & celui de {fon corps, en preflant la veflie par Peffort de fes mnfs
cles , & que cette compreflion ceflant, le volume fe rétablirait par le {eul
reffort de lair.

135. Voira matiere 4 beancoup dexpériences & de recherches, anx-
quelles je ne puis me livrer pour le prélent. Jai & la vérieé eflayé de
percer la veflie & air d’'une carpe avec un trois-quarts; mais {oit que je
waie pas attrapé la veflie,, ou , ce qui eft plus probable, que cette petite ou-
verture {e {oit fermée par la contraction des fibres, deux jours aprés cette
opération cette catpe nageait comme les autres.

De In multiplication des poiffons.

136. La plupart des poifluns proprement dits , font ovipares; je disla
plupart, parce que nous aurcns occafion de faire remarquer quelques ex-
ceptions. Les animaux amphibies font leurs petits en vie; on leur dif-
tingue les organes des deux fexes comme aux animaux terreftres; il y 2
mime des femelles qui allaitent leurs petits. Il elt certain que dans les
poiffons & écailles, qui ne relpirent point Pair, en un mot, dans les poifs
{ons proprement dits, il y a des miles & des femelles 5 les laités fonc les

males , les ceuvés fonc les femelles. Les eeufs ou la laite font placésen HH ,
fig. 6. '
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137. Lgs ccufs qui font renfermés dans une membrane mince , forment
un ou deux gros paquets qui s’étendent depuis le diaphragme julgu’aupres
de Panus de chaque c6té de Pabdomen, & font placés entre les inteftins,
le foie & la veflie 4 ait. On peut détacher la membrane commune de ces
oeufs en foufflant avec un chalumean: de plus, les ccufs font légérement
adhérens les uns avx autres, ils occupent, comme nous lavons dic, la
plus grande partie de Pabdomen; car les femelles renferment un nombre
prodigieux d'ceufs. On peut confultér fur cela les calculs de Leuwenhoeck,

133. La laite s’¢tend, comme les ceufs , depuis le diaphragme jufgu’a I'a-
nus; cependang elle n'eft pas i renflée que les paquets d’ceufs; elle elt
renfermée dans une membrane commune, d’oir partent de fines membras
nes qui ¢'inferent dans la fubftance de ia laite , & peut-étre forment des cel-
lules. Car quand on coupe la laite , il parait que la partie qui eft du coré
du diaphragme, eft d’une fubfltance aflez uniforme , & que celle qui eft
du coté de Panus, eft comme véficulaire 5 quand on lacomprime entre les
doigts, il fuinte une {ubftance blanche aflez épaiffe , comme celle qui eft
contenue dans le canal dont nous allons parler. La laite de cettains poifs
fons eft bien plus grofle que celle des autres. Pour donner un exemple, .
la laite d’une carpg de 18 pouces de longueur peut &tre longue de 6 pouces,
& large de 3. H {femble probable qu'une partie de la laite doit étre regardée
<comme Jes tefticnles , & Pautre qui eft prés de anus,comme les véficules
{éminales, _

139. ON appergoit ap milien de chaque lobe de laite une gouttiere qui
.g’étend «dans toute leur longueur, & dans Jaquelle on trouve une efpece
de canal qui contfent une {ubltance blanche, femblable 2 de la bouillie.
8i on le vuide, onpeur le gonfler en fonfllant dedans avec un chalumeau ,
& Pon voit que ce canal aboutit 4 la partie de la laite qu'on foupgonne
pouvoir étre les véGoules fminales; & pour cette raifon on peut le regar-
der comme le canal déférent. ~
: - 140. L’Ex1sTENCE des deux fexes dans les poifflons dont nous parlons,
ne peut dong étrexévoquée en donte ; mais-on ne fait point encore comment
{fe fait la fécondation des ccufs; car il n’y a nulle apparence d’accouple-
ment. Les uns ont cru quede-male népandait Ja femence fur les ceufs que
la femelle avait dépofés. Ce ferait une faible obje@ion de dire que cette
liqueur mélée avec une grande. mafle d'ean-devrait ‘perdre Ton activitéd. Il
pourrait en éwe comme de la.pouflicre des éramines desfleurs , qui, répandae
dans Pair & entrainée par les wents, ne laiffe ;pas de produire la fécon-
.dation des femences. Beaucoup d’obfervateurs difent que ce ne {ont pas les
males qui fuivent les fomelles ; mais le contrdire. Cela. a fait penfer que
les mjles répandaient la femence qui était avalée par les femelles & que
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]
lears ceufs étaient fécondéds dans leurs corps. On peut regarder toutes ces
idées comme des conjectures dénuées de preuves fuffifantes pour emporter
une pleine conviction , & avouer que la fécondation des ceufs des poils
fons eft un myftere que les phyficiens n’ont pu encore pénétrer.

141. Nous avons parlé de Ja pofition de Panus dans les différens poil-
fons; mais il nous relte encore plufieurs chofes a4 dire 2 fon fujet.

De Panus des poiffons.

142. A lextrémité du canal inteftinal {e trouve ce qu'on appelle com-
munément le nombril , ou plus exactement Panus. Cette partie doit , comme
je I'ai dit, entrer dans la defcription des poiffons, parce qu’aux uus elle
eft vers le milien du corps , a d’autres plus vers la téte que vers la queue,
& a dautres le contraire. Cette partie forme quelquefois un bouton fail-
lant; a d’autres il fane preffer le ventre pour s’aflurer de fa pofition.

143. EN examinant attentivement cet endroit ,on découvre qu’il y abou~
tit trois tuyaux ; favoir, Pextrémité du rectum, par laquelle fortent les
excrémens : ce canal qui eft véritablement 'anus, eft le plus large. Un
autre , aboutiffant a la veffie urinaire , eft uretre. Enfin, un troifieme eft
formé dans les femelles par 'extrémité des deux enveloppes membraneu-
{es qui recouvrent les ceufs, & qui fe réuniffant en un feul canal, forment
en quelque fagon la vulve ; c'eft Pendroit par o fortent les ccufs, Dans
les méles ce canal eft formé par Pextrémité des membranes qui envelop-
pent les lobes de la laite, ou parles vaiffeaux fpermatiques de<'un & de
I'autre lobes de laite , qui, fuivant quelques anatomiftes, fe réuniffent a
un {eul canal, lequel eft firement celui par on les males fe déchargent”
de la femence qui doit féconder les ceufs. D’autres prétendent qu'l y a
deux vaiffeavx {pernfatiques qui accompagnent l'uretre & le rectum.

144. CES trois ou quatre canaux font réunis par des membranes, &
{e touchent; mais ils ne font point ouverts les uns dans les autres, ils
aboutiffent tous & uil endroit que dans les oifeaux on nomme cloague.

De la nourriture des poiffons.

145. 1L elt certain qu'il y a des poiffons qui ont vécu trés-long-tems
dans de I'eau trés-pure 5 mais je noferais affurer quellefoit fuffifante pout
les faire croitre, encore moins pour les engraiffer.

146. Tu n'eft pas douteux que les poiffons , fuivantleur efpece , s*ac-
commodent de différens alimens; les uns de farineux, de légumes cuits
ou de pain; d'aumtres cherchent des infectes, des vers de terre, des li-

maees,
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maées, des mouches , &c. On trouve dans Peftomac de quelques-uns , de
Ia vale'ou de lherbe; beaucoup s’accommodent de la chair des animaux
terrefires , ondes oifeaux; prefque tous font trés-avides de poiffons , méme
de ceux de leur efpece. On pourta i ce fujet confulter ce que nous avons
dit, & encore ce que neus dirons dans la fuite fur les appats qu'on em-~
ploie pour amorcer les haims. : '

Laccroiffement 8 In durée de In vie des poi[]‘om..

147. Novus en avans déja dit quelque chofe 3 'occafion des étangs,
dans la premiere partie; & quoiqu'il y aitdes poiffons qui croiffent trés-
vite, il eft faux, comme quelques-uns Pont prétendun, qu’ils parviennent
& leur grofsenr dans Pelpace d’une année ; nous nous contenterons d’z<
jouter un fenl exemple & ce que nous avons dit i ce fujet. )

148. UN étang qui aura été empoifsonné avec de Palvin de § 4 6 pou-
ces- de longueur, fournira au bout de trois ans des carpesde 8 4 9 pouces
entre il & bat, & elles auront un pied au bout de quatre ou cing ans.

149. CerTAINES efpeces de poifsons vivent fort long - tems; car les
carpes des fofsés de Pontchartrain, qui {ont des plus grofses & des plus
anciennes que je connailie , ont firement plus d’un fiecle, -

CONCLUSION.

. 1§0. JAURAT rempli mon intention, fi par le peu que je viens de dire
fur la forme extérieure des poifsons, & la pofition de leurs vilceres, je
fuyis parvenu 4 mettre mes leGteurs en état de comprendre plus aifément
ce que je dirai dans la fuite fur les différentes efpeces de poifSons dont.
je me propofe de parler ; car , comme je Pai dit au commencement de cette
introdudtion, je nai point eu deflein de faire une expofition détaillée de
Fanatomie des poifsons. Cette entreprife m’aurait engagé  faire un ou-
vrage confidérable, qui aurait pu fournir la matiere de plufieurs volumes,
& aurait exigé bien du tems, que jai mieux aimé employer & remplic
mon objet qui regarde la péche & la préparation des poifsons dont nous
faifons principalement ufage. Cependant, 3 I'occafion des différens poif-
fons, on trouvera des détails anatomiques qui fuppléeront au moins en
partie aux omiffions que nous avons faites dans le coup-d’ceil général que
nous venons de jeter fur Panatomie des poifsons. :

- 15t, TouT ce que je viens de dire dans Pintrodu®ion , regarde les
poifsons confidérés généralement ; & afin d’entamer Phiftoire particuliere
des poifsons par-un des plus intérefsans , je vais m'occuper de ce qui regarde

les morues.

Tome X, .  F
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PREMIERE SECTION.

DE 14 MORUE,ET DES POISSONS QUI Y ONT R4PPORT.

152, Npus avons prévenu qu'en renongant & foivre exadtement une
methode, nous nous propofions néanmoins de réunir comme dans autant
de petits traités particuliers, les poifsons d'une méme familte. Cleft pour
fuivre ce plan , que nous expoferons dans cette premiere fection tout ce
qui regarde Phifltoire, la péche & les préparations. qu'on donne aux diffé.
rentes efpeces de poifsons qui font de la famille des morues, formant
autant de chapitres particuliers de ee qui regardera- chacun de ces poifs
fons; & les poifsons d’'un autre genre, tels que le maquereau, le hareng,
&c. formeront autant de différentes fections. Je vais commeneer par jeter-
un coup - d’cel général fur les poifsons du genre des morues. '

ARTICLE PREMIER _
Des poiffons qui forment la claffe des morues o confidérés généralement, (13)

153. QuoiQue Pufage n’zit point encore fait du nom: de momme un
terme vraiment générique, qui réunifse les caraeres communs & des
poifsons d’un méme genre; & pour éviter d’'employer les termes des natu-
xaliftes', qui ne font point counus dans le commerce ; enfin, dans la vue
d’etre plus généralement entendu , je comprendrai fous la dénomination
francaile de morue , plufieurs poifsons qu'on a jugé devoir & rapporter. i
un méme genre, quoiqu’on leur ait donné des noms particuliers , tels
que la merue franche ou le eabillaud, le lieu ou colin, le merlan, la
§ode ou le tacaud, & autres paifsons, dont les naturaliftes ont fait une
amille fous les dénominations d’afe/lus, on de gadus, oun de morkua, ou
de molua. '

154. LEs naturaliftes étant, comme on voit, pen daccord fur Ja déno.
mination des poifsons, on ne doit pas exiger plus d’exacitude de la part -
des pecheurs ni des marchands, qui font dans Pufage de donner diffé.
rens noms au méme poifson , non-feslement relativement au langage par.

. {12) Le nom que les Allemands donnent 2 la morue en général, eft celui de
Steckfifeh. ) . ‘ '
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ticulier de chaqué province , - fiunand, picard , normand, breton , gal-
con, &c. mais encore fuivant les lieuw ou .ls ont été péchés, ou la ma-
niere dont ils ont été préparés. En edet, on verra dans la fuite, que le
poiffon qu’on nomme en Hollande & fur ta cote de Flandres cabillaud , chez
les Bafques éacaillax , dans Pintérieur du royaume morze, fur quelgues
cdtes molue , ell par- tout le méme. Ces différentes dénominations vien~
nent de la différence des langues ou patois. A Pégard des préparations ,
quand on mange ce poiffon tel qu'il fort de Peau, on le nomme morze ou
cabilland frais ; quand il a écé falé & point fZché , c'elt de la morue verse ;
s'l a été fodé & {Eché, c’eft de la morue fecke ; §'il a été féché fans avoir
¢ fale, et du flockffeh or morue en baton. Etencore, fuivant des cir-
conftances differentes dans leur préparation , les unes font dites en gresier,
les autres en barils ou ar fec, ou en faumure , les unes blanches , d’autees
picées on charbonnées , &c. & ceft toujours le méme poiffon.

155. Ce neft pas tout: fuivant les lienx d’ot on les tire , elles font
dites dans le commerce , ou de Groenland , afelins Groenlandicus ; ou de
Terre-Neuve , afellus oceani fepeentrionalis ; celle d'Islande, afellus islandi-
cus ; celle du nord de V'Ecofle , afellus aberdonenfis : enfin [ur les cotes de
Flandres , on appelle les jennes morues , moruette, guelk, doguets ou codlingue.

156, ON congoit que le méme poifson {e peut trouver dans différentes
mers ; ainfi de ce qu’il a été peché dans tel ou tel parage, ot on lui donne
différens noms, il w’en faut pas conclure que ce foit un poifson d'une
autre efpece. J'en dis autant de ceux qui, pour étre plus jeunes ou plus
fgés, font de différentes grandeurs. :

157. Ip {ferait encore moins raifonnable de regarder comme des poifs
fons différens , ceux qui auraient regu diverfes préparations. Il peut étre
utile d’admettre ces dénominations dans le commerce , parce que les
mémes poiflfons font fouvent propres & des ufages particuliers, relative~
ment aux préparations qu’on lenr donne; mais il ne favt pas les intro-
doire dans Phiftoire naturelle: auffi les auteurs méthediques, au lieu de
tomber dans de pareilles abfurdités , ont formé une famille de poiffons,
quils ont défignés fous les noms génériques d’efelius oun gadus , &c. Et
pour employer une expreffion francaife, nous adoptons le terme morue,
pour les poiflons qui ont les caracteres que nous allons rapporter.

Carateres générigues des morues.

158. Tous les poiffons de cette famille ‘doivent &tre ronds, écailleny,
& avoir desardtes, plufieyrs ailerans fur-le dos, & fous.le vensre der-
riere anus, dont prefque tous les rayons font fouples & flexibles ; cn

F ij
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outre deux nageoires, une derriere chaque ouvie, & deux fous la gorge
ou la poitrine; quelques-uns ont un barbillon au menton, d’autres n'en
ont point.

159. PLUSIEURS aunteurs ont féparé cette famille en deux ordres, dont
les uns, qu’ils-ont appellés zriptérygiens , ont trois ailerons {ur le dos,
& deux fous le ventre derriere Fanus. Ceux de 'autre ordre qu’on appelle
biptérygiens , n'ont que deux ailerons fur le dos , & un ou deux fous le
ventre,

160. ON trouve dans les auteurs , d’affez longues differtations fur les
faifons qui ont engagé a4 nommer afellus cette famille de poiffons : les
uns ont prétendun que c'était parce qu'on avait trouvé une conformité de
couleur entre les mornes & les anons, ou jeunes dnes ; mais on verra
qu’il y a des mornes de couleurs affez différentes les unes des autres;
& la couleur des 4nons n'eft pas plus vniforme.
~ 161. D’auTrEs difent que c’eft parce que les morues , ainfi que les anes,
font parefleufes ; mais je ne vois pas pourquoi taxzer les morues de parefle ,’
pendant qu'on fait quelles font de grands voyages, & qu’elles courent
avec beaucoup d’avidité aprés leur proie; d'ailleurs un ane bien nourri ,
& point outré de fatigne, au lien d'¢tre pareffeux, eflt wés-vif & meme
indomtable. Ainfi, fi yemploie le terme d’aféllus, ceft parce que je l'ai
vu adopté par plufieurs autevrs, & fans prétendre faire aucune compa~
raifon entre les morues & les anons : le terme de gedus, que plufieurs
auteurs ont adopté , eft tout aufli bon.

e sy ——

N
CHAPITRE PREMTIEHR

i

De In morue franche.

162. COMME je me propofe de traiter dans cette fection des poiffons
compris dans la famille des morues, je crois devoir commencer par la
morue franche ou le cabillaud (*) , 4 laquelle {e rapportent les autres efpeces.

163, Afellus major vulgaris , Belg. cabillaud , Willughby. Gadus dorfo
ripterygio 5 ore” cirrato , cauda @qualt fere , cum radio primo fpinofo ; Artedi.

Morhua vilgaris ( maxima afellorum fpecies ) ; Bellon, Molua vel morhne
altera minor ; Rondel. Gefn, Aldrov.

(7) L'orthographe de ce mot varie beaucoup dans les auteurs : on Vécrit cabdliaw,
cabillaud, cabillot, , :



Secr. 1. De Is morue, 8 des poiffons qui y out rapport. 25

« 184. Jar toujours penfé que notre morae & le cabillaud de Flandres
eu de Hollande étaient le méme poiffon ; néanmoins , pour m’en affurer,
yai confulté M. Allamand , célebre profefleur 2 Leyde , qui m'a marqué
~que le cabillaud de Hollande ¢tait le poitfon que la phrafe d’Artedi défi-
gue trés.exactement , & cette méme phrale convient parfaitement au poif
fon quon appelle morue dans Pintérieur du royaume (morhua vulgaris
maxima. Bell.) , & molue {ur quelques-unes de nos cétes 5 molua, vel morhua,
Rond. Et par les perquifitions que jai faites, j’ai reconnu que les pecheurs
des cHtes de Flandres & de Picardie nomment cabilland ,'le méme poifs
{on que 125 pécheiirs Bas-Bretons , Normands & Poitevins . nomment. morue
ou : molue, L : SR

165. Dans le commerce & dans les cuifines, on diftingue néanmoins
la morue, du cabillaud , au point de les regarder comme deux poiffons
d’efpece différente, . C'eft cependant le meéme; & la différence qu’on apper-
goir, dépend uniquement de fa préparation. EffeGtivement , on verra dans
la fuite que les Hollandais & les Flamands {ont:dans 'ufage de trancher
leurs morues , & de les faler différemment des Normands, des Bretons, &c.
Al eft naturel quo’étant dans Phabitude de nommerila morue' cabillend , ilg
aient ‘envoyé en France, fous le nom de cabillaud , celles qu'ils ont pré<
parées. Enfuite les pécheurs Flamands, ayant préparé ia morue comme
les Hollandais, ont adopté P'expreflion.hollandaife ; & vendu leur morue:
fous le méme nom de cabilland. D’un autre coté, les marchands apperce-
vant de Ja différence entre le cabiilaud fec ou falé de Hollande on de

Flandres, & la morue qui Jeur 'venait des:autres cétes du royaume, {&
font perfuadé que c'étaient deux efpeces de poiffon , qu'ils vendaient Pune
fous le nom de cabilland,” & Vautre. fous.le nom .de.miarue ;. & cetee dif-
tin@ion a paflé dans les cuifines.

" 166. ON m’a donné comme marque diftindtive., .que le cabillaud falé
n’avait point la groffe aréte qu’on trouve dans la morue ;- mais on verra
dans la {nite que cette différence dépend de ce qu’aux morues platess, qu’om:
prépare 4 Ia fagon :de Hollande , on .éte entiérement la igroffe: aréte qui
:xrefte en partie dans les morues rondes ,:préparéesfuivant Pifage:de France.
On dit encore que le cabillaud falé elt plus blanc que la moeues terqui
vient de de:que les Hollandais & ceux ‘qui-filivencilenr fagon ~de prépa~
:xer la morue, emploient du fel blane: qui:lui domnd-un coup-d’eeil avan<

tageux. R RIS Gk ST SO N Y THO SR P
167. IL y en a encare- qui-prétendent .qion: doit: appeller cabillaud | leg
ipetites morues ;. mdis pat” les~informatibns ~que jai. fajres fur gos obtes,
:Ies: pécheurs-n’adoptént point éettel; diltindion 5: quelgues - uns,,"en: petit
.siombre, m'olit. diti.que laicabillaud: eft:plus. alongéy & a. la !téte moins
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groﬂ'e que la morue; mais gqu’on préparait 'un & Pautre fans diftinétion ,
& qu'an fond c'eft la méme cfpece de poiffon; ainfi ils revenatent au {ene
timent de leurs camarades.

168. Comme les grofies mornes fraiches qu’on apporte a-la halle de
Paris viennent des cotes de Flandres & de Picardie, les chatfes-marée les
ont vendues fous le nom qui était en ufage dans leur pays, & del eft
venu qu'on appelle & Paris ces grandes morues fraiches des cabillauds;
& cette dénomination a été adoptée dans plufieurs de nos provinces. La
vérité de ce que javance préfentement, deviendra plus évidente, Iorfque
nous aurons parlé des methodes particulieres qu’on emploie pour prep'lrer
la- morue; car on appercevra fenfiblement d'on depend la différence qu’on
remarque entre les morues différemment préparées. E ce qui confirme
ce que je viens d’avancer, c'eft que la dénomination de cabillaud el}
prefquinconnue fur les edtes de bafle - Normandie, de Bretagne, de
Poitou , &c. & celle de morue {ur les cotes de Flandres & de Picardie.
Au refte , je prie quon fe fouvienne que ce que nous dirons dans la firite,
tantdt de la- morue & tantdt du cabillaud , regardera un feul & méme
poififon , & qu on ne doit avoir aucun egard a ces différentes dénomi-
nations. Cela étant bien entendu ', je vais donner la defcription du poifs
{on qui elt connu dans Pintérieur du royaume , & {ur les cétes de Bre-
tagne-, -d’Aunis & de Poitou, fous le nom de morue ; & en Flandres , fous
celni de cabillaud.

ARTICLE PREMTIER
- Defeription de la morue franche par fes parties externes.

169. Jax fait cette defcription fur une morue fraiche, achetée 4 la
halle de Paris, fous le nom de cabilland : le poiffon qui el gravé furla p. I,
fig- 15 a-été copié {ur un beau deflin > on le puiﬁ'on était vepréfente de fa
grandeur. natorelle, & qui m'avait été envoyé par M. Guillot commiflaire
de la marine & S. Malo, qui Pavait f;ut deffiner fous fes yeux fur une morue
fmtam de Tean. '

70. LA:morue:qui-a évé achetee 2 Parls avait’ dbox pieds. huﬂ: & neuf
pouces de longueur depuis Pextrémité de la machoire fupérieure 2 jufqu’au
bout de l'aileron de la queue P. Et il faut remarquer que la machoire fu-
péricure eff tcujou;rs un peu: plus longue que l'inférienre. .

171. QUOLQUE. } je {bupqonne d’exagération Gerard Mercator, - ]or{'qu it
dit que Pefellss major; qui- eft le: poiffon dont il's’agit, pefe 60 livres, il ek
certain qu'il ¥ en ade Beaucoup plus gros.que celui qugnous décmmns, puife
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que les pécheurs {c trouvent quelquefots obligés d'emprunter le fecours de
leurs camarades , pour tirer & bord celui qui a mordo 2 leur hamegon.

172. Av refle, les morues, comme tous les autres animaux , prennent
leur accroifement peu i peu; c’eft pourquoi on en prend de toutes les gran-
deurs , depuis trois pieds & plus de longueur jufqu’a celle d’un petit merlan ;
celles-a fe prennent & fouvent fe vendent avec les merlans : ainfi, quand on
dit afellus major , on entend I’'efpece de morue qui. peut avee le tems de-
venir grande, _

173. La téte de ce poiffon el fort groffe, par comparaifon a celle des
antres poiffons de méme genre. A celui que nous décrivons, il y avait, de-
puis Pextvémité de la machoire {upérieure @, jufqu’au bord de Popercule
des ouies 4, dix pouces.

- 174. La bouche qui eft repréfentée en X avait quatre 2 cing pouces d’ou-
verture & Pextrémité des machoires. La fupérievre était un-peu plus longue
que Pinférienre ; P'une & Pautre étaient bordées intérieurement d’une meme
brane qui, quand la bouche et fermée, fe replie & femble former des
levres , ou comme d’épailles gencives s mais quand le poitfon ouvre la bou-
che pour faifir fa proic, cette membrane s'étend, & forme-une grande
bourfe X, pl 1, fig. 1 , qui env:loppe la proic que le poidon a faifie.

. 375. LorsQuk la bouche (*) eft fermée, l¢ mufeau forme un cone
tronqué affez obtus.

. 176. EN général la téte eft aflez charnue , & 'on y trouve des parties:
délicates fort agréables 2 manger. Aurefte, fa couleur eft la meme que celle
du- dos. _ s

. 177. ON trouve 3 la michoire inférieure & i la pointe du menton un
appendice cartilagineux y, d’environ un pouce de longueur , qui {& ter-
mine en pointe ; on le nomme la barbe ou le barkillon. Quelques-uns ont pré-
tendu que cet appendice imitant un ver, attirait des poiffons que la morue
faififair ; mais cette idée n’eft guere vraifemblable , & il vaut mieux avouer.
qwon ignore quel eft Pufage de ce barbillon , que plufieurs poiffons voraces,
& méme du genre des morues, n'ont point. S

178. LEs yeux de cette morue font grands ; la prunelle, qui eft noire
peut avoir fix & {ept lignes de diametre ; Piris eft blanc , & U'ceil entier- a’
dix 3 onze lignes & plus de diametre. Ces patties , fur-tout anx jeunes
morues, font couvertes d’une membrane qui forme comme un voile mince
& tranfparent.

(*) Quelques -uns difent Ia bouche, mes employés indifféremment; jaiadopté
d’antres la gueule des poiffons : dans des le terme de bouche , parce qu'il eft aflez
ouvrages imprimés on trouve les deuxter-  d’ufage aw bord de la ‘mer,
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179. LE célebre M. Camper dit , dans fon mémoire {ur Pouie des poiffons,"
quayant difféqué des yeux de quelques poiffons du genre des morues, &
en ayant détache les mufcles , il avait trouvé que cet organe eft conftruit a
peu prés comme celui de Phomme. ‘ ' :

180. JE ue fais fur quel fondement quelques auteurs ont avancé que les
morues avaient la vue fort courte. On fait quelles {e jettent {ur les appats
qu’on leur préfente; elt-ce parce quelles les appeirgoivent, ou font. elles:
attirées par Podeur 2 Ceft ce qu’il n’eft pas aifé de décider. B '

181. QUAND nous exarhinerons les parties fncéricures, nous dirons quel-
que chofe de Porgane de l'odorat ; mais pour le préfent, il fuffic de faire’
remarquet qu'entre les yeux & Pextrémité de-la machoire fupériture , on .
appergoit deux trous i qu’on a coutume d'appeller les narines.

182, Depuis le derriere des ounies & julgu’a la naiffance de l'aileron de
la queue C, il y avait dans le poiffon que nous décrivons, 4 peu prés un’
pied huic a neuf pouces de diffance. Le dos du poiffon dans cette écendue’
forme un arc furbaiffé, dont les extrémités les plus-élevées répdadent au-
fommet de la téte & & un des cotés de Paileron de la queue. Cependant:
quand , étant mort, en le pofe fur une table, fon corps a & peu prés la’
forme des autres poiffons, ainfi qu’on le voit reprélenté , pl. I, fig. 1.
Le deffons forme aufli un arc, mais qui, depuis la gorge jufqu’a I'anus,
offre une boffe d’autant plus confidérable que Peftomac eft plus rempli ,-
ou que les femelles ont plus d’ceufs dans le corps. Ayant égard i ces excep-,
tions qui font voir qu’on ne-peut donner que des a-pen-prés , notre poifs
fon étant mefuré & trois pouces derriere les ouies , avait au moins fept’
pouces d’¢paiffenr; & il y en a qui, & la partie la plus renflée du ventre,
ont jufqu’a huit 4 neof pouces & plus. =~ ’

183. LEes morues font couvertes de fort petites écailles, peu fenfibles
méme fous la dent; elles {ont trés-adhérentes 4 une peau épaiffe , grafle &
fort délicate quand elle eft cuite, lors méme que le poiffon a été falé.

. 184. La couleur de ce poiffon fur le dos & les cotés était olivatre, rem-
brunie & mefure quelle approchait du dos’; elle érait chargée de taches,
tantét gris-de-fer, & tantor jaunes de couleur de rouille de fer. Ces cou-
leurs s*¢clairciffaient & mefure qu'on approchait do ventre qui érait blan.
chitre. Pour bien juger de ces couleurs, il faut que le poiffon {oit nou-
vellement tiré de Peau & en quelque fagon encore en vie. De plus ,’lx gran.
deur & la couleur des morues varie beaucoup fuivant bien des circonftan--
ces- L’3ge du poiffon eft une des principales canfes de ces variétés : il faug
ajouter le climat , la faifon , la nature du-fond vafzux ou fableux , ou couvert
d'algue, enfinle fexe’; car les pécheurs difent qu’il y a de la différence entre’
les males & les feielles: ils affurent aufli ‘que les morues qu’on péche fur

' Ie
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Te Dogger’shank ont la peau.da dosd’un gtis moins foncé que celles qu on
péche en Islande, & en les .ouvrant on:trouve leur péritoine blanc, ce qu'on
attribue 4 ce qulelles fe tiennent fur un fond de fable: elles {'ont ordinaire-
‘ment grandes.

- 18§. ON aflure que les morues qu'on peche en Islande fur des fonds
de roche couverts d’herbe , ontle dos d’un gris plus brun , & leur péritoine
prefgue noir; ainfi elles ne different de celles du grand banc de Terre-
neuve , que parce qu'elles font d’un olivitre plus brun. En général, celles
qu'on péche fur les rochers nus, ou fur le fable, font rouffitres; & celles
qu’on pache dans les grands fonds, & qui fe tiennent fouvent entre deux
eaux-, font communément noiratres. Il et bon de favoir que , quoique la
plupart des morues qu’on péche fur le grand banc foient d’un gris clair,
on ne laiffe pas d’y en prendre des unes & des autres ; ce qui fait foup-
-conner qu'il s’y en rend de différens parages , puilque le fond qui eft de
fable a beaucoup d’étendue. Cependant il parait qu’elles ont en général la
pean du-des plus mouchetée que les. morues du Dogger’sbank , de.Schet-
land & d’Islande; c’eft peut-gtre ces différences qui auront engagé 4 dif-
tinguer les morues, en morues noires , ‘morues. jaunes;, morues verdatres ,
-&e. car on en prend quelquefms {fur nos cotes qui ont le dos pref'que noir.
Les pccheurs qui ont pratiqué lenr métier fur le grand banc, 3 la cote dls.
lande , a Schetland , & {ur le Dogget’sbank, eltiment que toutes les morues
font de méme efpcce & que les différences qu’on remarque dans leur cou-
leur , dans leur longuenr & épaiffenr, ne proviennent que de la nature des
fonds ou elles ont [ejourné,, & de Pabondance ou: de In difette de.la nounr.
riture qu’elles y ont trouvée s peut.écre méme de la quahte des alimens dont
clles {e {font nourries.

186. A !’egard du gofit , on preteﬁd -que !a morue fra:che de Terre-neuve
eft plus’ délicate que celle du Nord , foit que cela dépende de la tempéra.
ture de Pair, ou de la bonne nourriture. qu’elles y.trouvent. On remar-
que, par exemple ; que les morues d’Irlande .& du Dogger’sbank font pIus
grafles & plus épaiffes que -celles d’Islande, fur—tout quand elles ont été
péchées aprés la harengaifon , parce qu’elles ont vécu.de hareng:, de ma-
quereau’s ‘de fardine , &c. qui !eur -ont fourni une’ exceilente nourriture
& en abondance.:

187. LEs pechenrs traitent donc tontes ces dﬂerenees de pures varié.
tés; & attendu que toutes ces morues leur paraiflfent avoir une méme con-
formation & une méme confitance de chair, ils les regardent comme ne
faifant qu’une feule efpece. Il y en’ a feulement une que quelques pécheurs
foupqonnent eétre differente de celles ‘dont nous .venons' de parlet.. Elle
parait ardinairement, dit-on, du Ig ;milet; au: 1§ feptembre , & Teft de

Tome X, G
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PTisle d'lslande. Elle ‘nage : tonjours ‘entre deux eaux, & les pecheurs pré-
tendent qu'elle ne fe tient jamais fur le fond, Il eft probable .que ces mo-
mies ne different point des autres,:& qu'elles viennent par -bancs de la
grande mer , peut-étre des cotes de Norwege , étant attirées.parle hareng,
*dont elles font une grande confommation. Ainfi, fi ces obfervations -des
‘pécheurs font exactes, on peut regarder ces morues comme des poiffons
-de-paflage. Cependant tout ce que nous venons de dire fur I'identité des
rmorues , ne doit s’appliquer qu’a la morue franche , afellus vilgaris. major,;
wcar ‘nous parlerons ‘dans. la fuite des différentes efpeces .de poiffons qu’on
“doit rapporter au genre commun de morue.

-188. ON appergoit fur les deux cérés des morues une raie blanche, 4c.,
ph I, fig. 1., de deux lignes de largeur , qui s’étend 4 peu prés depuis Pangle
-{upérieur du derriere des ouies julqu’a Paileron de la queue ; fur la partie.
crenflée du ventre elle forme une courbe en defcendant, puis elle devient
~droite jufqu’a la queue. ‘

189. .LE dos des morues eft garni:de trois ailerons M, N, O, fig. 1.Le
- premier aileron M de notre morue était le plus élevé, & formé & peu pres
par quatorze rayons qui, comme 3 tous les autres poiffons ,étaient liés
~par-une membrane. Les deux autres N, O, étaient formés.chacun par dix-
neuf rayons. Le.premier rayon de chaque aileron, ceft-d-dire, celui.qui
~eft le plus du coté de la téte , était plus long que tous les autres qui allaient:
- en diminuant , de forte que chaque aileron érait terminé vers Parriere par
*Un rayon’ trés - court, ce 'qui donne aux ailerons, quand ils font redreflés ,
-une forme 4 peu preés tiiangulaire, : :

190, LE: premier aileron. M., do-c6té de la-téte, qui commengait 2 pen
prés a Pa-plomb de l'opercule des ouies, avait a fon attache au dos ou A

fa bafe environ quatre pouces de largeur ; 4 une ligne ou deux de Ven-
droit ou {e terminait cet-aileron , commencait celui du milieu N, qui 4 fon
-attache au corps avait-environ fix pouces & demi ou {ept pouces: de large.;
. il était moins élevé & plus alongé que les deux autres : le dernier . aileron O
e foivait immédiatement , s'étendant prefque jufgu’au commencement de
Yaileron de la. queue , & il {e terminait du c6té de la quene par une efpece
' d’échancrure ; il avait 4 Pendroit ot il sattachait au poiffon environ quatte
pouces de largeur. L’étendue des plus longs rayons de ces ailerons érait d’en-
viron quatre 3 cing poucés.:L’aileron du milien N, formait moins le trian-
~gle que les-autres , parce que fes rayons étaient moins dreffés : enfin, ceux
“des ailerons tant du dos , dont nous venons de parler, que du ventre , dont
il va &tre queftion , étaient mous & point-piquans.

191. L’A1LERON de Ja queue était peir ou point échancré. Les rayons
~dy milien -vers P, avaient environ trois pouces de longueur ; il y avaita
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peu préscing pouces de diftance:de Pangle e & Pautre. d; mais.le premier.
rayon dechaque-chté: 4 & e. était,plus dur que les autres. Comme les rayons,
de ces ailerons font fujets & {e féparer par Peffort qu'ils fouffrent pendant,
ow aprés la pache, éxtrémité de Paileron de la queue parait ordinairement
. frangée.

ro2. L’anus Q de cette morue était placé aflex exa@ement entre Pecil &

le milieu P-de Paileron dela queue, -
. 193. ENTRE l'anus & la.naiffance de Paileron de la- queue sl y. avait deux,
gilerons R & S qui reflemblaient affez aux ailerons M., O, du dos. Laile-
ron R, le plus voifin de Panus, avait 4 pen prés i {'ou attache au ventre:
quatre pouces & demi de largeur, & {on plus long rayon, avait environ.
cette méme longuenr. L'aileron § avait & peu prés les mémes dimenfions;,
Pun & Pautre éraient formés de dix-huit ou vingt rayons plus ou moins;
e¢ar,. comme nous.l’avons. dit dans Pintroduction , le nombre des rayons;
welt pas tonjours le méme. Llextrémité poftérieure de laileron S, était,
eéchancrée comme la méme partie de Paileron O ; mais. elle approchait da-
vantage de I’aileron.de la.quene. :

194. It y avait derriere chaque opercule , environ au tiers de. lepatﬁ'cut
du poiffon , une nageoire. T, qui 4 fon amculatton avait un pouce. & demi
de largeur ; la longueur de fon plus long rayon était de cing pouces.

195. IL y avait encare.fous la.gorge deux nageoires V', qui avaient & leur,
articulation environ deux:lignes & demie.de largeur ; & les plus longs rayans,

avaient trois pouces de longueur.
Arr T 1 ¢ 5 B LEL-
Defeription, de la. motue franche, par- fs. parties ingernis.

196. APRRS avoir dorme une. idée de a, forme extérieure des. morucs .
en en déerivant une que j’ai: eu. fraiche , & que.javais, fous les. yeux , il eﬂ;
& propos de dire quelque chofe des parties intéricures.

De In baucbe de I langue. 83 des dents,de la morm’.

197%7. CE poiffon a., commo jePai déja. dit , une fort grande bouche ; elle
et repréfentée fermée, fig. 1, & dépouillée. de-la mcmbrane qui la borde
enZ, fig. 2., pour: faire voir. Ia langue , qui. eft arrondie , épaifle, large ,
mollette.,. & quiine porte point dg deats ; elle n’eft.pas fufceptible de grands
mouvemens: Il eft bon., & fon occafi ion. dc faire. remarquer que ce. qu on
vend, pour. des langues, da morues & qu'on regarde comme.un mets ‘délicaty

, G ij
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elt formé, non-feulement par la langue ; mais encore par toute la partie
charnue comprife entre les deux branches ou os, qui forment la michoire
inférieure ; nous en parlerons dans la fuite. .
198. LEs machoires font garnies de pluficurs rangées de dents. Un de
ces rangs, qu'on voit fig. %, eft formé par des dents pointues qui font
plus grandes que les autres. Une partie de ces dents elt affujettie fermement
dans leurs alvéoles , & d’autres font mobiles ou plutée branlantes , fe ren-
verfant vers le dedans de la bouche. Outre ces deiits , il y en a de petites
qui garniffent la voate du palais & les premieres branchies jufqu’a lorifice
de 'eftomac, Ces petites dents rangées tout. prés les unes des autres, for-
ment des afpérités qui font repréfentées 4 la figure 3, dansla bouche. H
eft Pouverture du gofier; I1 font deux cartilages durs , approchant de Ia
fubftance des os, garnis de pointes qui font inclinées vers le gofier, KK’
font deux autres pareils cartilages couverts, comme les autres, de petites
dents ou afpérités. , -
' 199. LES guignes ou branchies qui forment la voiite du palais font toutes
garnies de dents, les unes pointues, les autres larges & applaties , comme
es méchelieres. S - '
200. RONDELET ajoute qu’il y a vis-d-vis duo ccenr deux os longs qui
empéchent que les corps durs & piquans que la morue avale ’endommagent
la gorge & le cceur; car la morue, contre Pufage de quantité d’animauvx,
avale les poiffons comme elle les a faifis , tantot par la téte , & tantot par la
qucue. S . S

De plufienrs organes  de: la morue franche.

201. L, L, fig. 3, font les ouies ou branchies; on en a repréfenté une
particen &, fig. 4. - _ ’
' 202. SurvanT M. Camper ,-la cervelle de la morue & des autres poiffons
de méme genre eft petite en comparaifon de la boite offeufe qui la renferme.
Cependant cette cavité n’eft pas vuide ; ce'qui n’eft pas occupé patrle. cer-
veau, eff rempli par une mucofité limpide qui eft contenue parfune mem-
brane arachnoide trés-mince & trés<délicate. SR g

.203. A Iégard de Porgane de Ponie , M. Camper qui s’en eft beancoup
occupé, dit que le erine de ee poiffon eft couvert en partic d’un mufcle
affez épais , mais qui ’empéche pas que le for ne parvienne dans Porgane.
L'offelet , ajoute-t-il, eft dentelé:, pefant , & floteant prefque librement dans
vne bourfe éliftique, de forte que la moindre impreflion doit agir fur le
nerf qui s’épanoirit ‘dany Pétendue de ¢certe bourfe: Je ne fuivrai pas plus
loin M. Camper dans les détails anatomiques qu'il donne de cet- organe;
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il faut les chercher dans auteur meme , ainfi que ce qui regarde 'organe
de 'odorat. Je me contenterai de dire s d’aprés. ce célebre auteur, que le
cerveau eft divifé en deux lobes qui donnent chacun un {eul nerf olfactoire,
lequel s’étend dans chaque narine.

De Pefiomac des morués.

. 204. L’esTomac des morues eft fort grand , fur-tour quand il eft rem-
pli de poiffons. Ce vifcere eft un des plus intéreflans articles de Panato-
mie de la morue: des pecheurs 'appellent gau , ailleurs mendeztes. 1l eft trés-
vafte, puilqu’on y trouve quelquefois cing ou fix petites morues : mais il
eft fingulier que la voracité de ces poiffons les engage 4 avaler des corps
duors, {ur lefquels Ia faculté digeftive ne peut avoir aucune action,

. 20§.. ON fzit que les morues avalent des lenries de plomb qui repréfen.
tent 2 peu prés la. forme d’un poiffon. On a trouvé dans.eftomac de quel-
ques-unes ,, du fer, des teffons de pots caflés, des morceaux de verre, &d..
Comme, le fer paraiffait ufé par quelques endroits , on a cru que cette éro-
fion du fer érait opérée par les {fucs ftomachiques de la morue ; mais-atténdu
qu'on n'a point de-preuve de cette puiffance digeftive dans aucun animal,
Teft probable que ces morceaux de fer avaient-été endommagés avant que
. 8 motues les enifent avalés. )

."206, M. de Réautsur a bien: prouvé -queles canards & les dindons di-
.-'rent tout autrement que les quadrupedes, & que la trituration opérée
par leur géfier broi¢ méme le -verre ;- & ‘avait-affez de foree pour applatir
un petit tuyau’ de fer-blanc; mais Peftomac des morues eft membraneux,
& ne reflemble point du tout au géfier des oifeaux. D’ailleurs M. de Réau-
mur n’a point reconnu- cette action du géfier fur les métaux ; & M. Per-
ranlt ayant.difféqué des autruches qui-avalent des morceaux de fer qu'on
a prétendu qu'elles digéraient, a trouvé des pieces de monnoie qui n’étaient
que faiblement endpmmagées par les endroits feulement o glles frottaient
les unes contre les autres. ' S

207. La gourmandife des autruches les porte 3 avaler indiftin@ement
tout ¢e qu’elles rencontrent : probablement il n’en eft pas comme des din-
doris & d'autres oifeaux qui terminent leurs repas par avaler une afféz grande
quantité de fable, probablement pour aider 2 la trituration de leurs alimens.
dans le géfier. Encore un coup, 'eftomac de la morue ne reffemble pas au:
géfier .des oifeaux, & il peut fe faire plutét qu’elles rejettent. ce que leur
eftomac e peut. digérer; comme font:les chiens & les oifeaux de.proie
gni vomiffent par pelotons les plumes: qu'ils ont: avalées. avec la:chairi des:
oileatix dont il f& nourriffent : mais comme on eft toujours difpofé & Zdop-
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ter le merveilleux, on a avancé que les mories rejettent méme leur efto-:
mac.qui [e retourne & fort par leur bouche , comme une poche qui, aprés-
avoir été nettoyee par Pean, rentre 3 fa place naturelle, & que tout de:
fuite les morues avalent avec avidité tout ce qu’elles rencontrent. Ce fait:
étant une pure allégation que nous ne voyons appuyée d’aucune bonne ob
fervation , nous croyons devoir nous abftenir 'y mettre notre confiance.
Nous dirons dans la {uite comment les matelots préparent Peftomac des
morues pour faire' un manger médiocre, qu'on appelle zripe de morue , &
comment ils remettent 3 {a place un eftomac de morue qui a été tiré hors:
de la bouche par un hamegon.

Des intefiins.

- 208. ON trouve au-deflfous de Peftomac les inteftins dont nons.avons
repréfenté en E , fig. 5§, un bout ouvert pour faire voir des glandes qui’
font attachées au velouté. Il y a au-deflons de Peftomac fix appendices’
vermiculaires qui fe divifent en plufieurs branches. On voit en F, fig. §»
la valvule inteftinale, & en G le rectum. :

De la veffie & air ou pueumatique , & de Purinaire.

209. LA fig. 6 repréfente la veflie a air AA, qui eft épaiffe , gélati-
neufe, fermement attachée au dos, & qui s’étend jufqu'an-deflous del’a-
nus. BB font deux mufcles qu'on appercoit aux cotés de cette veflie; &
:.?C » deux appendices qui l'attachent par le haut : elle fournit un mets dé-
icat.

210. LA fig. 7 repréfente cette méme veffic ouverte , pour faire voir
une chair rouge & glanduoleufe D, quiy: et attachée intérieurement.

211. Les reins s’étendent dans toute lalongueur du dos , depuis le dia-
phragme jufgu’a Panus , & aboutiffent 4. 1a veffie urinaire, qui 2 une forme
oblongue.

Dy pancreas , du foie , de la véficule du fiel, 85 de la rate.

- 212. Brastus dit quil y a dans les morues fix conduits du pancréas,
qui font beaucoup plus gros & plus fenfibles que le canal fyftique , qui
aboutit dans les intefting au-deffous des appendices vermiculaires.
213. LE foie eft rouge-pile, divifé en trois lobes, & trés-huileux.
214. La véficule du fiel et grande; le canal {yftique aboutit dans les
inteftins au - deffous des appendices vermiculaires. La rate el noire &
alongée, :
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Du péritoine.

215. Novs avons déja fait obferver que dans certaines morues le pé-
ritoine eft blanc, & qu’a d’autres il eft brua ou noiritre fhivant la na-
‘ture des. fonds o on les péche. -

216.. CECI a quelque rapport & ce qu'on remarque fréquemment dans
-les écreviffes ; elles ont fous Penveloppe cruftacée deleurs corps des filets
qu’on nomme communément le foir : ii eft blanc aux écreviffes qui vivent
«dans des eaux claires & .vives; mais bran , prefque neir, lorfgu’on les
.peche dans des eaux ftagnantes & vafeufes.

Dy cenr,

217.-LE ceeur eff figuré comme un noyau de datte;il eft placd, de
.méme qu’a la plopart des poiffons, entre les branchies. La groffe artere
au fortir dn ceeur fe diftribue aux ouies par un nombre infini de ramifi-
“cations , comme anx autres poiffons ; c’elt pourquoi je ne m’étendrai pas
davantage fur la diftribution des vaiffeaux, non plus que fur des détails
.de fine .anatomie ,-qui ne conviennent que dans des traités particuliers de
la fcience anatomique. .

218. LA chair de la morue eft délicate & d’affez bon gofit : cependant
~€lle eft un peu fade quand elle eft fraiche ; ceft pourquoi on lui fait une
_fauce un peu relevée : elle fe leve par écailles ou feuillets. -

Conclufion de la defeription de ln morue.

219. APrEs ce que nous venons de dire dans Particle premier fur les

" parties externes, & dans Particle fecond fur les parties internes, je crois

"qu'on a une ‘idée affez jufte de la morue franche, ou de Pafllus major

valgaris de Willughby. Mais ce poiffon étant d’un trés-grand ufage , il con-

vient d’expliquer exaétement comment on le peche , & les différentes pré-

_ parations qu’'on lui ‘denne : nous allons effayer de le faire dans les arti-
“¢eles fuivans. ‘ ' S

A R T 1.¢ L B IIL

Idée ge’:zc'ral? de ce que nous avons & dire fur la morue franche ou cabilland ,
' : & fur fes préparations, o

220. CETTE efpece de morue fe multiplie 3 un tel point, qu’elle fqur;ﬁit
.la: principale nourriture 4 pluieurs peuples du:-Nord , une partie du:DgnE-
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marck, de la Norwege, dela Suede, de VIslande, du Groénland, des
isles Orcades, de Schetl'md ou Hu:land, prefgue toute la Molcovie, &
beaucoup d’autres pays ot le polfson {ec fait un objet principal de la nour-
riture; ce qui mempéche pas qu'on n’en tran{porte beaucoup dans quan-
tit¢ de pays ot l'on recherche la morue, quoiqu’on n'y manque pas d’au-
tres alimens, meme d'excellens pox[&ons frais , comme dans le Levant &
dans tous les ports de la Méditerranée & de la Baltique , ot Pon péche
peu ou point de morue franche. "

22t. MaLeRE cette énorme confommation de ce poifson , on verra qu'il
s’en trouve une grande quantité dans le Nord fur les cotes 'de Norwege,
dans les états du roi de Danemarck, en Islande, 2 Schetland, & dans
toute ’Amérique {eptentrionale.

222, ON lit de plus dans PHiffoire générale des voyages , in-4. tome V
n. 204, qu'on diftingue au cap de Bonne-Efpérance plufieurs efpeces de
cabillauds, Les plus communs, dit-on, font couleur de cendre, longs de
deux a trois pieds, avec de grandes écailles & dés nageoires Fort dures.
Leur chair €ft tendre & délicate lorfgu’elle eft frazche quand elle e& falée,
elle fait 1a nourriture des efclaves.

223. ExcepTE la grandeur des écailles & la durete des nageon'es cette
courte deflcription conviendrait affez & notre cabillaud.

224. Nous avons un mémoire envoyé du Pérou, dans lequel il eft
dit qu'on y peche fur-tout le long de la ¢cote, en o&obre & novembre ,
des poiffons qu’on appelle morwe. Comme on n’en donne aucune defcrip-
tion , Nous ne pouvoss pas dcmder fi ce 'po:ﬂ'on eflt notre morue ou

cabilland.

. 225, L’ AMIRAL Anfon dit dans {‘on Voyage , qu'il a pris de trés - gran-
des morues & lisle de Juan Fernandez. Comme prefque tous les voya-
geurs laiffent de pareilles incertitudes , nous ne nous arréterons pas. da-
vantage a2 ce qu'ils ont dit des morues.

226, OUTRE que la: péche de ce poifson fournit, comme nous 'avons
dit, une branche confi: dérable de commerce, elle a encore lavantage de
former d’excellens ‘matelots. Les équipages des bitimens qui font cette
peche, ayant frequemment a lutter contre des mers orageufes, ils appren-
nent leur métier; & qumqa 'ils* aient 4 fupposter des travaux fort rudes,
il en périt beaucoup meins que dans les navigations douces des isles
“du- Vent. .

227. Les différentes preparat!ons qu’on donne 3 la morue, hous ens
gagent a divifer ce qu1 nous refte 4 dire fur ce poiffon, en quatre. articles
principaux. =

228. DaxsiPun, il s'agita des morues que Pon prend affez prés des cbtgs
e
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de- France, de Hollande, .d’Angleterre, d’Ecoffe &. d'Irlande, pour &tre
mangées fraiches. N : o o o

: 229. Nous expliquerons dans un autre la péche & la préparation dela
morue, quon.eppelle verre , qui eft falée & point féchée.

. 1".’&30. Nous traiterons dans le fuivant, de celle qu’on feche aprés Pavoir
Rlée. ' o -

- 231. NOUs.nous occuperons enfin de Ia morue que Pon_feche fans Pavoir
falée , & qu’on nomme flockfifch , c'ett-a-dire , morue en bdton, :

AR T__I,C'-Il'..lE‘ 1V, .

Des péches qui fe pratiquent affer prés des ¢étes de France , de’ Hollande ,d"An-
glezerre , d'Ecoffe & dlIrlande, pour que les morues puiffent érre mangées
| fraiches: el ,
- 232, Lgs morues , ‘dont on peut admestre la. fource dans le nord,
fe diftribuent .dans une grande partie -de- P’Qcéan., I1'y a :peu d'endroits
dans cette .grande mer, ot Pon ne. prenne quelques morues ; mais dans
pluficurs elles- y paraiffent co i petite quantité, qu'on ne daigne pasy
établir -des péches nniquement pour cet objets pendant que dans d’autres
elles s’y.montrent dans -la.plus, grande abondance. - .

233. PUISQUE nous nous propofons de.parler dans cet asticle de celles
qui {& prennent dans notre continent, il eft bon d’étre prévenu que, quoi-
que les morues {foient -des: poiflons-du ford, elles fe retirent dans les
grands fonds lorfqu’il fait trés-froid, & qu'elles paraiffent fur les bands
prés-des :cotes & ‘dans les golfes lorfque Pair eft adouci; néanmoins des
bancs -on ‘bouillons de poiffons dont elles f& nourriflent , les engagent &
paraitre: plas to¢ ou plus tard dans certains endroits ol les pécheurs vout
les chercher , non-feulement parce quelles s’y raffemblent en grand nom-
l;rc.,mais encore parce. que la péche, y -elf plus facile que ans les grands
fondeiz o 0 o oo g RN
' 234. L'!WCERTITUDE de Parrivée de. ges poiffons fur les hancs donne
a ceux quien {ont voifins, un grand avantage fur ceux gni ep font éloi-
gnés, puifqu’ils peuvent , fans s’expofer 4 de longues traverfées, aller exa-
miner fi ces endroits font meublés'de morues , afin &’y venir enfuite en
nombre pour y faire leur peche.

23%. QUOIQUE les morues ne-foient pas fort: communes-fur nos.cdtes,
on ne laifle pas diy:ien prendre quelques-unes , foit-dans.les parcs , foit
avec.des cordesigarnies d’haims,.quion tend pour.prendre d’autres poif~
fm;s;, .féi}t‘-_idanswles. folles:quion tend par fond , ou d’autres filets , quoi-

ome X. A

LR
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guon n’ait’ peint en vue la péche:de la ‘morue. I n'elt pas ordinaire de
prendre de groffes morues par ces fortes de péches; mais on en prend
affez communément dans la Manche, de jeines qui ne font pas plus grofles
que des merlans , & que les chaffes-marée ‘confondent dans leurs paniers
avec ce poiffon. -

236. M. le Teftu, tréforier des invalides de la marine & Dieppe, m’a
envoyé de ces petites morues péchées dans la Manche; elles ont teus
les caracteres des grandes ,"& il m’a marqué en avoir uue qui navait
que {ix pouces de longueur totale. Bien des gens les confondent avec le
merlan ; cependant leur chair, qui-eft fort benne, a plus de confiftance ,
& les cannaifleurs favent bien en faire la différence. _
~ 237. ON prend plus communément de grofles morues ou cabillauds,
4 louverture de la Manche ou i I'entrée de la mer d’Allemagne ; on tend
pour cela de grofles cordes par fond, garnies d’haims, & peu prés fem-
blables aux cordes par fond ‘dont nous avons parlé dasns la premiere fec-
tion de la premiere partic de cet ouvrage. Ces morues {e cenfomment
fraiches dans les villes voifines de la mer; on.en chaffle méme a Faris
lorfque Pair eft frais; elles sy vendent fous le nom de cabilland , parce
que communément elles viennent des ports de Flandres, ol les morues
fe nomment ainfi. Cette péche anx grofles cordes fe pratique afsez com-
munément par les pécheurs de Ghivede, village de Pamirauté de Dun-
kerque , qui eft firué & Pouverture de la mer d’Allemagne..

Pécke & I’gmﬁorwﬁtzre de In 'Mezﬁ;

238. La morie qui f& péche a Pembouchure de fa Meufe, & quon
nomme dans le commerce morue de Meufe , eft un gros cabillaud , puif-
qu'on en prend qui pefent jufgu’d vingt livres: i eft trés-délicat & plus
eftimé que’ celvi du grand Bane & de PIslande; auffi f& vend.il plus cher.
Une partie fe confomme fraiss les Hollandais falent le refte en barrils ,,
ainfi que nous Pexpliquerons dans la fuite. Comme cette morne peut &tre
mangée {raichement falée, ectte circonftance contribue beaucoup au mérite
qw’on lui accorde, ' S - ' .

Piehe des morues fur les eotes @ Feoffe.

239. LEs Ecoflais font I’été 1a ptche des morues ou eabillauds, e long
de leurs cotes, avec des haims, dans de petites. chaloupes qui ‘revien-
nent tous les {oirs A terre & rapportent leur poiffon; mais ils font des
peches plus confidérables fur des rifs & banes qui font au nord'de PEcoffe :
la plupart de ces morues {e confomment fraiches. . C
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240. QuUAND les pécheurs s'écartent a douze ou quinze licues au large
de Boukeners, & qu'ils appréhendent que leur poiflon ne f& gite, ils le
falent & demi; ce peu de fol raffermit la chair, & lai donne un godt re-
levé qui la rend plus agréable que celle qui eft fraiche.

241. ORDINAIREMENRT les Ecoffais quittent vers la mi-juin la pache du
nord .de 1'Ecoffe, pour aller plus au nord, ou pecher ou s'accommoder
des poxﬂ'ons que lcs naturels du pays ont péchés & préparés, & ils vien.
ment & leur retour s’écablir fur le Dogger’ sbank.

242. LEs Dieppois out quelquefois envoyé aux cotes d'Ecoffe faire la
_pech- de la morune avec leurs grands drogueurs, quilsarmaient de dixe
hnit & vinge hommes; ils quittaient toujours ces cétes vers le 20 du
mois d'acht, pour {e rafraichir chez eux, y prendre des vivres, & par-
tir enfuite pour la péche du hareng a Yarmouch (13); & cet u{'age était
tellement ésabli, que Péquipage pouvait obliger le maitre d’appareiller le
lendemain de la 8. Barthelemi. Cette condition fubfitte encore lorfgue les
batc;laux frangais qui vont au nord , f& propofent de faire Pune & l'autre
péche.

243. Quor qu il en {oit, ces morues nouvellement falées arrivant dc
bonng heure, éaient recherchées par les marchands. -

- DPéche de la morne en Irlande.

244. LA partie du royaume d'Irlande laplus abondante en morue, eft
3 Toueft , aux environs de la baie Dmg!e 5 elle {e faic depuis la §. Mi--
chel jufgu'au mois de mai. :

245. ON m'a affuré qu’on - pechazt des motues en Irlande , dans Ia
Shure, riviere de Waterford ; depuis le mois de juin }u['qwa celui de
nnvcmbre.

246. ON y pren& dit-on , les morues dans des parcs ouverts qui pre-
fentent léur embouchure a la marée montante. Ces parcs fonc termmes
pir une manche o elles entrent. Pour les y :prendre avant que la maréz
foit entiérement rerirée , on conltenic aupres dé la mauche un échafaud .
qui.a huit pieds en. quareé; il el formé de forts pieux qui font 4 un
pied les uns des aucres, & aflez longs pour gque Péchafaud ne foit point
recouvert par, la haute mer.

'247. CET échafaud fest 4 relever la mauche » pour prendre. le poiffon
avang: que la mer fmt retiiée. , ‘ . .

( 1; b} Pctu:e ville d'Augleterrc d:ms Ia pmwncc de Norfolk , aves un bon p et fur la '
tiviere d'Yare, Ses habitans s'adonnent principalement i la peche du hareng,
H ij
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: 248 ON voit'dé ges parcs etabhs dfzms Ia baie de la riviere , & ménie s
d ce qu'on affure, Ju{'qu a Wa;cr&)rd qui eft & une licue dela mer 5 ol
apparemment 14 marée remonte & ou Peau eft falée. (*)-

249. LEs paycs de la baie font établis, & quarante on’ cinguante: brak
fes du rivage. Il eft fenfible que ces morues , ainfi que celles qui fe
trouvent dans les parcs & les filets d& nos pecheurs, fone trésfaines , &
en état-d’étre tranfportées dang les barques 3 vivier dont nous: parlerons
dans un inftang.

6o

Péche.de lzr morue fﬂr Fe. Begger’sbmzé

250. ON péclte des morues fur pluﬁeurs bancs & nfs qm fo':ml: hors
la Manche dans la mer ¢’Allemagne. Mais je me bornerat & parler de celle:
qui fe fait fur le Dogger’sbank ou Banc des chiens , qui a environ cin-
quante licues d’étendue, & qui eft’ fitué entre la cote occidentale d"Ane
gleterre; & celle des Provinces-Unies 4 Porient. Comme ce banc eftco- |
fi derabie, je crois, qu’il convient de le chmﬁr poj,zr f«me comprendre ce’
qui f¢ peut pratiquer fur les autres.

251 IL eft probable que le nom qu'on 2 dorme 4 ce bano, vient de-ce
qu'on y trouve quelquefois une prodigieufe quantité de chiens de mer,
qui s’y rendent par -bancs ou beuillons, comme les autres poiffons de
paﬂ'age

272:, Puispue:les pécheurs de toutes: ges nations penvent faire parrtout
lenr métier en pleine. MEL, pourve qu ’ils; reftent dans. leurs battmens .
fuit de la qu'il Teur eft permis daller pecher furle Doggerlshank ; mais comme.
ce banc eft gffez prés de 1a, Hollande;, les pécheurs de, cette nam@n le fié-
quentent. plus que toute autres, ils ont. des vaifleaux dg foixante. & quatre-.
vingts tonneaux, & &’ autres beaucoup plus peuts qui ¥ font deug ou.txois.

(") Nn'ya pas I:eud’etre furpns_qu qn
peche des morues 4 Pembouchure des ri-
vieres ot I'eay ‘elt falée ; on pretend feule-
atent qulelles’y matgnf{'ent ‘mais ilparait:
que Leuwenhoek & Schonevelde ont penfé:.
que les jeunes morues. (e trauvaient dans
Yeau douce, od ils difent qu’elles fe nour~

mer, Balnque & anfﬁ, dans I’Elbe- flenve .~
. &Allemagne qui fe jette dans Ia mer au-def B
fus de Hambourg, & d'antres ﬁeuves foit
pour y dépofer: leurs- ceuf#, ou'y étantat-
-tirées par des Bancs de-pm[{’ms qui {é trou-. "
- veat lantomae dans ces fleuves; mais.nous®
ne favons pas.fi ces afellus font natremo- )

riffent de hrochets de truites , de.perches,
&c. Schonevelde dit méme quil y a des
afellis qni paflent de la mer 2 Pembou-
chure de I'Qder , riviere d'Allemagne qui |
taverfe da Silefic , & f& décharge dans 'ty

“'du méme genre, dont jaurai occafion de

rue franche ou cah{!laud., ou des poiflons

parler dans Ty ﬁute d"autant que pluﬁeurs i

auteyrs difentquil y apen de vrauc moruge
“'dans limetr Ba!trqus, : ~
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voyages par an;. quefques-uns ‘mame y- continuent leur péche fans inter-
ruption pendant cing 2 fix miois : en ce cas ils chargent les poiffons qw’ils.
ont pris, fur de petits batimens quiles tranfportent en différens ports de
Hollande : d'autres quittent cetté péche- en. {eptembre , pour aller 3 ¢elle
du hareng & Yarmouth, & reviennent enfvite prendre leur péche fur le
Dogger’sbank-, ne rentrant chez eux que quand ils y-font foreés par le mau-
vais tems , quand Ics: vivres leur manquene, ou encore: lorfgu'ils ont fait
leur cargaifon.

253. QUorQuE ce: banc- foit: 4 environ cinguante: lieues des cotes de
Hollande, ils ne laiffent pas &’ y tranfporter quelquefois des cabillauds en
vie , au moyen des barques & vivier , dont nous avons parlé dans la troi-
fieme {ection , premiere: partie, & une autre d'une conftruction différente
dans celle-ci, dont nous- traiterons, entre- lefquelles il y-en a qui contien-
nent jufju’s mille morues ou cabillauds ; mais pour cela il eft bon que
les. morues n’adent point été trop- bleffées- par les gros haims qu'on emploie
pour cette peche. Cependam: ot m’a affuoréd quayant 6té avec précaution
vn- haim qui avait tivé Peftomac hors de Ia bouche & fait rentrer Pefto-
‘mac dans le corps de Panimal, avec un bout de corde cominis ferme, ces
morues n’étaient pas mortes dans le vivier o0 onles avait mifes ; mais ils
prétendent que-dans oette opdration Peltomae fe remplit dair qui' ferait
mourir la morue , g’ils ne procuraient pas une iffue A cet air; pour ce!a ils
percent Peftomac avec un petit couteau pointu par-deffous Pouie 5 I'ajr étant
{orti,, ils mettentles morues dans le vivier avec les autres.

254 QUELQUES-UNS s'imaginent que les morues engr'uﬁént dans Tles
viviers. de ‘ces barques , ol on lenr fournit de la neurriture ; mais ce n’eft
pas lavis commun , & on eft bien content lorfque les morues arrivent en
vie-4 leur deﬁ'imtlon 3 car il en péric quelquefois beaucoup , quand on eft
pris-de gros tems dans la traverfée, ‘

2¢5. La morne quon péche fur le Dogger’sbank, eft la meéme que celle
du grand banc de Terre-neuve ; & fi elle et plus blanche lorfau'elle eft
falée, cette différence depend de fa préparation , ainfi que je le ferai ap.
percevoir- dans la fuite ; mais elle 2 toujours avantage d’¢tre tres-frazche ’
~nouvellement filée, & de primer beaucoup celle de Terre-neuve. '

- 246. Ox trouve {ut-le Degger'sbank des endroits ot il °y.a que douze
4 quatorze brafles d’eau , ce qui y rend la péche bien commode : mais on
y- rencontre peu de poiffon, les morues fe plifant dans des endroits o,
ity a foixante jufqu'd quatre.vingt braffes' dean : alors la pache eft fati-
gaute; mais c’eft dans ces endroits qu’on prend les plus beaux poﬂﬁms.

247- QuoiQu’oN prépare des morues en, vert fuc ce banc, nous croyons
devoir femetire les ‘détails- qui’ regardent cette préparation , 4 Pendroic oy
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nous traiterons des péches beaucoup plus confidérables qui {e ‘font fur ls
grand banc de Terre-neuve. '

ARTIctLE V.

Des péches qui fe fone en Amérique feptentrionale en pleine mer; & de la prépas
ration de la morue verte qu'on fale & qu'on ne féche pas.

'2§8. ON fait la péche de Iz morne dans 'Amérique {eptentrionale -en
bien des endroits, comme en Acadie, dans la baic de Canada, furle banc
Verd, les battures de Pisle de Sable, &e. mais comme c'elt fur le grand banc
de Terre-neuve qu'on fait la plus grande péche du poiffon quon prépare
en vert, nous infilterons principalement {ur Ia péche qui {e fait fur ce banc,
fans cependant nous dilpeafer de parler de celles qui {e font {ur les autres
bancs de ce continent ; car notre intention eft de confidérer cette péche en
elle-méme, fans avoir égard aux nations qui la pratiquent , excepté quand
il s’agira de quelque fingularité qui fera particuliere aux pécheurs d’une
nation ou d’une province.

Suifons ol Pon peut faire la péche de la morue, dans I’Zme'rz'qm
' Jeptentrionale. '

249. Les péches accidentelles dont nous avons parlé .dans Particle pré.
ctdent, n’ont point de faifon marquée; mais on fait des péches régtées de
ce poiffon fur les bancs de PAmérique {eptentrionale, ainfi que dans les
mers da nord. Je vais effayer d’en donner une légere idée.

260. QuoiQue les cotes de PAcadie foient en général long-tems - occu-
pées par les glaces , Pextrémité occidentale s’en dégarnit affez tat pour que
la morue commence & donner au cap de Sable dés le mois de mars; puis
remontant lentement du c6té du nord le long de la céte, ces poiffons {e
rendent vers les preémiers jours de mai fur les bancs de Pisle ‘de Sable. On
prétend méme qu’on peut pécher durant Phiver en quelques endroits de
la-cote de PAcadie, lorfque les havres & les baies de 1'isle de Terre-neuve
font glacés ; mais alors la mer eft trés-dangereufe dans tous ces parages ,
ot on a vu plufieurs fois des navires pris par les glaces.

261.“QuanND on tombe dans des brumes qui chargent de givre les cor-
dages, on ne peut manccuvrer; & il n’y a guere que ceux qui ont leurs
habitations & portée de ces parages, qui puiffent profiter des circonftan-
ces favorables pour pratiquer cette péche. _ _

262. SOUVENT dans le mois d’aviil , la morue commence a frayer dans
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les baies de PAmérique feptentrionale; alors elle ne fait que paffer fur le
banc de Terre-neuve, & pour cette raifon la péche y eft trés-incertaine,
. 263. La faifon dn frai continue quelquefois en Amérique jufgu’en
juin, _
264. INDEPENDAMMENT de cette marche des morues , elles font attirées
par des poiffons dont elles font trés-friandes. C'eft pourquoi on peut com-
mencer la ptche des morues an cap Breton & vers PAcadie dans les pre-
miers jours de mai, parce que c’eft la faifon de Parrivée des harengs dang
ces parages , ot ils refltent jufqu’a Ia fin de feptembre. _

265. CE qui fe trouve encore de glace en quelques endroits nux moi
de mai, juin & méme juillet, ninterrompt pas ordinairement la péche,
attenda que ces terres font plus oneft que Pisle de Terre.neuve ; quelque-
fois cependant on eft forcé de ne rien faire julgu’en juin. Et quoiqu'affex
fouvent on puiffe prendre des morues dés le mois d'avril fur la cére fud
de lisle de Terre-neuve, ou font Plaifance, S. Pierre, &c. pour Pordinaire
on 0’y commence la-péche que vers le 20 de mai.

266, ABSOLUMENT parlant , il ferait poffible de faire la péche dés le mois
d’avril dans les baies du golfe S. Laurent, qui baigne 2 Poueflt I'isle de
Terre-neuve ; mais il eft prudent de ne pas les tenter: on y courrait trop
de rifques, tant de la part des vents , qu’a caufe des glaces dont on pout-
rait étre furpris: c’eft pour ces raifons que les péchenrs n’entrent dans la
grande baie qui fait partie du golfe, que vers le 1§ de juin; cependant
on peut y arriver plus té6t & plus firement par le cap Breton; mais affez
fouvent ce {erait inutilement, la morpe ne s’y portant en abondance que
vers le 20 juin, qu’elle y eft attirée par les harengs.

26%7. A peu prés dans le méme tems les glaces permettent de pecher 3
la bande de Peft de Pisle de Terre-neuve, qui eft ce qu’on appelle le peri
nord , d’autant que les harengs s’y montrent fouvent dés les premiers jours.
de juin. Les capelans, autre poiffon dont les morues s’accommodent trés-
bien, paraiffent fouvent vers la fin de juin, & ils y reftent jufgu’au mois
‘daotit. A pev prés dans ce tems-la ils {e retirent , & les morues qui les fui~
vent difparaiffent. '

268. ON voit, par ce que nous venons de dire, que les morues n'ont
point une marche réglée. Nous devons ajouter quelles affeéent tantét un
liew & tantdt un autre; de forte quanx endroits ot affez fouvent elles one
donné abendamment plufieurs années de fuite, il furvient une année ot
Pon n’y en rencontre que peu ; quelquefois méme , aprés aveir commencé
Ia_peche avec fuccés dansun canton , il favt Pabandonner, parce qu’on n’y
prend plus rien. Cépendant étant prévenu de ces différences accidentelles,
on peut dire en général : 1% Que vers le 1§ de juin ou un peu plus tard ,
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les morues , fur-tout les jeunes, quittent les grands ‘fonds pour aller 2 la
poutfuite des ¢apelans; elles Sapprochent alors de la furface de Peau, fur
les bancs ou :alléz prés des-cotes. 2°. Cleft:dans le mois de juillet,, que la
péche en eft la plus abondante fur le grand banec. 3°. Ce poiflon y eft plus
rare dans le mois-d’aott, faifon ot il ne trouve plus de capelans ni de ha~
rengs, & on parailfent ordinairement les chiens de mer qui font fuir toutes:
les efpeces de poiffons. 4°. On recommence 2 ‘prendre des morues {ur les.
bancs dans le mois'de feptembre quand les vents permettent de pécher. §°
En o&obre les bords des bancs de cétte isle fourniffent:beducoup de morue ;.
mais les glaces commencént déja 4 &tre abondantes :-cependant on coutinue
quelquefois Ia peche i Pisle Royale,, & aux cétes de Poueft, jufqu’a la fin
de ce mois; mais vers le milien de {eptembre, les ports & les baies font
trés-fouvent couverts de glace.

269. Nous parlerons ailleurs des -mers du nord. Mais il eft bon d’étre
prévenu que toutes les époques que nous venons de rappocter font {ujettes
a beaocoup de variations. :

570, CEUX qui ont leurs habitations 4 portée des-endroits ou Pon fait
la péche, peuvent bien, comme nous Pavons dit, profiter de la circonf-
tance des faifons, pour prendre des morues; mais ceux qui {ont éloignés
des bancs & des poftes, font privés-de cet avantage. '

271. SI,par exemple, pour faler'par un tems frais , un'batiment partait
de France en feptembre dans la vue de revenir en janvier, outre qu'il
courrait rifque de ne trouver que peu de morues fur les bancs, parce
qu'nne ‘partic fe'ferait retirée dans les grands fonds, il s’expoferait'a ef.
fuyer de fort gros tems; c’elt ce qui engage & ‘ne faire partir les navires
qu’en mars , avril, mai & juin, pour revenir en feptembre, odtobre ou
novembre : cependant ceux qui font rendus {ur le banc en avril , priment
ordinairement les autres am retour , & font une vente plus avantageufe.

272. UNE partie de ce que nous venons de dire , regarde plutot la peche
que Pon fait le long des cotes, que celle qu’on fait-en pleine mer, & par
conféquent appartient plus directement & ce que nons traiterons dans Par-
ticle fuivant, ou il s'agira de la morue feche. Ainfiil convient de nous
reftreindre 2 ce qui concerne la péche fur le grand banc,

273. CEux qui font & portée de ce banc , peuvent y faire la péche
toute 'année , comme les Hollandois fur le Dogger’sbank. Les Nantais peu-
vent primer les Normands ., en pattant en février pour rapporter-du poifs
fon de primeur, Quand la péche eft heureufe, leur campagne eft ordi-
nairementde cinq & fix mois ; mais certaines années il leur en faut dix. Les
Grandvillois , les Malouins , les Rochelois , ceux de la Tremblade , &c. y
emploient moins de tems 4 proportion de celui qu’ils gagnent., foit par Ia

proximité
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proximité du liea de la peche, foit 3 caule de la commodité qu'ils ont
de prendre lenr fel dans leur voifinage ; ainfi ordinairement lenr retour pré-
vient celui des Normands.

. 274 Quor qu'il en foit, les ports de France ol 'on arme pour la péche
de la morue verte , font Dunkerque , Gravelines, S. Valery , Fefcamp ,
Dieppe, le Havre , Honfleur , Cherbourg , Grandville, S. Bricuc, la Ro-
chelle, S. Malo, Bordeaux, les Sables d’Olonne, &c.

Des lieux oir Pon peut s'étnblir pour fuire la_péche de'la morue verte,

275- G'EsT principalement fur le grand banc de Terre -neave , qu'on
#'¢tablit pour pécher la morne qu’on prépare en vert; cependant on pra-
tique encore cette péche {ur d’'autres bancs, tels que le banc 3 Vert, le
Banquercau, le banc aux Orplelins, les battures de Pisle de Terre - neuve,
&c. Mais nous obferverons que, pour la morue qu’on veut prépater en
vert, on s'établit towjours en pleine mer, & rarement 3 la vue des terres,
On eftime que le grand banc a -prés de deux cents lienes-de longueur
{ur foixante de large au milien; fes deux bouts fe terminent & peu prés
en pointe , dont la plus {eptentrionale et environ 2 quarante lieues de
Ta cote elt de l'isle de Terre.neuve.
~ -276. ON connait qu'on en approche, lotfque la fonde indique 7o, puis
60 , puis 50 , 40 , 30 braffes , & encore quand on appergoit beaucoup d’oi-
{feaux, qui 8’y rendénc pour fé nourrir des iffues des morues qu’on jette 4
la mer, ou pour attraper des capelans, quand ils s’approchent de la fur-
face de Iean. ' ' . _

277. Les morues du grand banc font plus groffes & plus grafles que
eelles -.qu’on prend dans les mers du nord.

278. LE banc & Vert eft par le travers de Pisle S. Pierre, & le Ban-
quereau entre’ le grand Banc & le banc & Vert : de deflus ces trois. baircs
on nappergoit point la terre. ‘

279. LE ‘bancdes Orphelins eft dans le golfe S. Laurent, 2 dix ou douze
lieués descotes de Canada; & comme elles font fortélevées , on les apper-
¢oit par les beanx tems de deffus ce banc. _ .
- 280. Ceux quipéchent-fur les battutes de Pisle de Sable , courent des
rifques quand il furvient des vents qui portenta terre , & les morues quon
¥ prend font ordinairement maigres. -

281. Pour cette peche, les équipages {& tiennent -dans les bitimens qui
lear ont fervi 4 f& rendre Tur les bancs ; & ils fe tiennent-prefque tou
jours 4 la -dérive.” . . - - . .

28:21: Le Eragc le plus avantageux, & celui qui eft le plus fréquenté,

ome
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elt entre le quarante-quatrieme & le quarante-fixieme degré de latitude.
~ 283. QUELQUES-UNS , par aventure, entrent dans la gratide baie , pour
pécher {ur le banc des Orphelins, & fur le petit banc de Bridel , lorfqu'ils
efperent y faire vne meilleure péche que fur le grand banc , on fur les antres
qui font hors de la baie. . :

284. Pour le fuccés de la peche , en quelque lien qu'on la faffe, il eft
important de choifir un bon pofte ; c’eft pourguoi les capitaines doivent
bien examiner fur la carte la pofition des bancs & des hauts fonds, pour
choifir ceux qui communément font plus poiffoninenx ; car tous les fonds ne
font pas également fréquentés par les morunes. Il réfulte de ces connaif-
fances, que certains capitaines reviennent prefque toujours avee leur charge
complete , pendant que d’autres ont tout au plus la moitié de leur cac-
gaifon.

285. 1L arrive plus fréquemment aux Hollandais de faire une bonne
péche, c’eft qu’ils font laborieux, patiens , & qu'ils ne {&¢ découragent point.
Comme ils ont fréquemment leurs équipagesd gages, ils en profitent le
plus qu’ils peuvent, leurs batimens étant bien approvifionnés pour une
campagne de fix ou huit mois, Ils font continuellement occupés de leur
peche ; s’ils ne trouvent point de poiffon dans I'endroit oliils comptaient
s’établir , ils en vont chercher un autre, & fuivant les circonftances ils
changent plufieurs fois de parages, la grande habitude qu’ils ont de la
la péche leur indiquant , au moins avec quelque vraifemblance, le licu
oirils doivent {& porter; & lorfqu’a force- de travail ils en ont trouvé un
favorable, ils-en profitent , travaillent avee toute Padivité poffible , & re~
viennent avec une bonne cargaifon : ce qui n’arrive pas aux pécheurs im-
patiens, qui ne trouvant peint de poiffon aw lien qu'ils s’étaient prepofé
d’occuper, reviennent & demi-charge ; an contraire , quand les Hollandais
defefperent de faire une bonne péche de morue, ils effaient de parfaire
Jeur cargaifon avec du hareng ou du maguereau , s’étant approvifionnés
au depart des uftenfiles qui ‘conviennent pour ces péches.

286. Comme ils tiennent lIa mer fort long-tems, s'ils font pris d'une
tempéte, ils amenent leurs vergues, ils mouillent une bonne ancre avec
deux ou trois cables épifiés les uns au bout des autres ; ils ferment les.
{:@ousilles, amarrent la barre du gouvernail , & attendent le bean tems
€ant renfermés dans leur batiment,’ '

287. D méme quelques bitimens frangais étant partis pour pécher du
maquereau fur les eétes d’Islande, & u'y trouvant que peu de poiffon ,
{e¢ font hafardés d’aller pecher de la morue fur le grand banc, quoiqu'ils
ne fuffent pas équipés pour cette péche ; & ils font revenus au bout de
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-quatre mois avec une affez bonue cargaifon, ayant falé leurs morues dans
Jes barils qui étaient deftinés pour le maquerean.

288- EN ce cas les équipages fouffrent beaucoup dela rigueur du climat,
p’étant point 4 Pabri , comme ils le font dans les navires équipés pour la
morue verte; & les bitimens qui vont dla péche du maquereau, ayant
leur pont fort bas , & un grand coffre, ils font fort incommodés par les
coups de mer qu'on éprouve dans ces parages : néanmoins avec un peu
plus de fatigue, ils font parvenus 4 faire lear péche avec autant de fuceés
que ceux qui étaient appareillés pour la péche de la morue.

- 289, ComMme la bonté des appits contribue beancoup au. fuccés de la
péche, on a propofé pluficurs moyens de s'en procurer; c'eft 3 ceux qui
ont beancoup fréquenté ces mers, & pratiqué la péche de la morue , 4 préter
une finguliere attention pour s’en procurer , & 2 faire {ur cela toutes les ten-
tatives qui pourront leur promettre quelque {uccés.

Idées géfzémles des fonds, 85 des circonflances favorables & ln péche.

. .

290. OUTRE ce que nous venons de dire des pofitions avantageufes
pour la peche de la morue, les matelots regardent comme bons fonds
ceux de roches pourries, de coquillages , & aufli ceux de terre grafle s
les fonds rouges font pour Perdinaire abondans en coquillages. Les nio-
rues trouvant a {e nourrir fur de femblables fonds, elles s’y raffemblent
en quantité, ainfi que fur les fonds gris ot il y a beaucoup d’équilles.

291, ON prétend que certaines produ@ions marines rendent mollafles
les-morues qui en ont mangé ; telles font, dit-of, les bourbes ou orties
vagantes, ' .

292. ON ne fuit point decas des fonds de fable pur , ainfi que de ceux
de roche dure & fans délits , ot les morues font maigres, & ol Pon prétend
qu’il fe raffemble des zoophytes , qui rendent ces poiffons de mauvaife
qualité.

293. LE tems le plus favorable pour cette péche, comme pour toutes
celles aux haims, eft quaad le ciel eft couvert, & qu'il n’y a point de
moture, Les vents forcés & la mer agitée font ablolument contraires a
cette péche ; car dans ces circonftances les {ecoufles du vaiffean & 'a vi-
vacité du fillage font que les plonbs quittent le fond, & que les lignes
fe melent ;quand la. tempéte el force, il el fouvent arrivé de voir des
vaiffeaux chaflés de deffus les bancs, & sontraints de revenir , ayant couru
des dangers, & fait une fort mauvaife péchs. Au contraire , quand la faifon
& le tems {econdent Pavantage d’étre fur un bon fond, la péche deve-
nant plus comode, onne fait.que jeter la tigne & la retirer au(i-tot gat-

Iij
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nie de morues , qui mordent avec avidité 4 Pappit; & I'on a vu un {fenl ma:
telot prendre alors jufqu’a 125 morues & méme plus de 200 en un jour.
Quand cela continue, en moins de treis mois une fliite de 200 tonneaux
quitte le banc avec une cargaifon de 30 on 3§ milliers de morue.

Choix des pofles fur le grand banc de  Terré - nenve. (14)

294. LE grand banc de Terre-neuve a, comme nous Pavons dit, en-
viron 200 lieues de longueur {ur 60 de largeur vers le milieu.. Les pa-
cheurs de morue {¢ rendent & différens endroits fur ce banc, pour y cher-
cher un polte avantageux. Il y a des pécheurs qui connaiflent bien mieux
les poftes que d’autres; ce qui fait que certains capitaines reviennentavec
Jeur chargement complet, pendant que d’autres, aprés avoir refté affez
long-tems fur le banc, reviennenta demi-charge; ceux-ci confomment un
tems confidérable 4 parcourir toutes les parties du banc, aulieu que les
antres ne tardent pas  trouver les poftes avantagenx. -~ = . .
295, GETTE péche fe fait ordinairement depuis le 43¢ degré de latitude
nord , jufqu'au 45, & la partie quon appelle Ze fud du banc i on y trouve
communément ce. qu’on nomme pompons ou méles, qui reflemblent & un
melon gros comme les deux poings, qui font noiritres, marqués de jaune.

296, ENTRE ¢ 43¢ &le 45° degré de latitude ,les fondes font inégales:
le plus qu’on trouve d’cau a Pacore de I'elt, eft de foixante braffes 5 quand
on fe porte vers Poueft & 10 lieues de Pacore de I'eft, on trouve trente-
quatre brafles , par les 44 degrés de latitude ; &4 1§ lieues de Pacore de l'eft,
on trouve cinquante braffes, 4 20 lieues trente-fix braffes; & plus on va
aloueft, plus on trouve d’eau; de forte qu’a Pacore de Pouelt il y en-a
foixante braffes. o ’ '

- 297. ON commence 4 s’établir au pofte le plus au fod , puis on s’avance
dans le nord par Pelt, en cherchantles bancs de poiffon qui fe trouvent
ordinairement dans la premiere fzifon du nord 3 Pouelt, & de 13 vers'le
milien; & dans Parriere-faifonn on retourne aux endroits ot 'on a com-
mencé 4 faire la peche. Ainfi, pour donner une idée de la marche des pé-
cheurs, les parages auvx environs du fud font fréquentés- depais la mi-
avril julqu'a la mi-juin ; enfuite depuis la fin de juin jufqu’a Ia fin d’aoit,

{ 14) Comme lacarte de cebanc & des defcription des principales parties de ca
cdtes delisle qui porte le méme nom , fe  banc. Pen uftrai de méme 4 Pégard d'unefe,
trouvent dans tous les atlas, ’ai crudevoir , conde carte repréfentant les cbtes d’An%Iaa,
par économie , fupptimercelle qu’on avait terre, de Danemarck , de Norwege, de Ils,
ajoutée aux planches qui apparticnnent 4 lande,dela terre de Labradot, &c,. quim’a
gette feQtion , en confervang ¢ependant la  parw auffi inutileque Pavtre.” -
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on fre’quemc-le milicu du banc; & 4 la fin de la faifon, en feptembre, odto-
‘bre & méme le _commencement de novembre , on revient aux environs du
fud, od 'on a commencé la péche dans la nouvelle I'a1f'on. C’e{?b ce qu on
appelle par cette raifon la pécke du fud, .

298. Du c6té de Pouelt, par les 46 degrés de latitude, & efviron 30
lieues de lacore de Peft, {onc des roches que les pecheurs de Normandie
nomment les vaches noires ou nervaches, Ce banc n’a guere qu'une licue &
demie d*étendue’; on y prend beaucoup de mornes depuis le mois-de juillet
jufguiia fin daohit. On dit que la plupart ne font pas groﬁ"es quelles fone
grafles & vives, & de couleur noiritre , le poiffon y étant attiré par beaucoup
de capelans qui y fréquentent dans cecte faifon. On trouve en cet-endroit
10, 12, 1§, 20 braffes d’ean. La péche elt fore difficile dans 1a partie
du nord , par les 47 & 48 degrés de latitude , 2 cau{'e des courans &
qu'il ¥ a une grande profondeur d’eau; on y fait néanmoins de bonnes
péches &' 10 lieves ou & peu prés de la cote de Peft. '

299. Aux environs du 45° degré , vers le milien du banc, il ¥ a’beatr
coup. de crabes; plus au fud’, ce font des équilles's &-vers le. notd; le
fond eft verd , les cordes revenant chargées de cette coulem, &itya beau-
coup de. tellines - ~qui-{font brunes en - dehors , dont les morues font leur
pitnre.

300. 1L eft bon de favoir, outre cela, que la faifon Ia plus commode
pour cette péche, eft depuis la mi-avril jufqu'a la fin de juin, parce que
fes vents de {ud-fud-ouefh qui regnent pour lors, -amenent la- douceur &
les i calmes qui engagent les morues qui ont- frayé & quittér les baies ; clles
artivent pen & pen fur les banes, ot elles - fe trouvert raffemblées en juillet.

301. Les pécheurs prétendent que les morues ne faifint qie pafler fur
ke banc en aoft, la péche y eff accidentelle, outre que-dans ce tems
elles ne {ont pas de bonne qualité. Elles paraiffent en plus grande abon-
dance en o®obre; mais il faut les aller chercher fur les acores & les bords
des bands. Quoique toutes ecs- remarqucs des pécheurs fe trouvent aflez
fréquemment en défaut, les capitaines doivent les connaitre 5 & effayer d’en
tirer le meilleur parti qu'illeur off poflible. .

Bes ports de France oix fo font prmczpfalemem les deabargemem o
retour de la péche de la morue wm’.

302. LEs armemens pour:la péche de la‘motue -verte , quon -defline &
lapprowﬁonnement de Paris , de lz Picardie & de‘la Champagne , f¢ foit-
4:Dunkérque , Gravelines-, Feﬁtamp, le Tréport , Dieppes Honflenr , Nan-’
tes , S. Malo:; cenx qui arrivent de bonne heure, font pour l’ordmmre leur
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déchargement & Dieppe, d'oir la morue nouvelle eft chaffée par terre &
Paris; d'autres bitimens, dont le retour eft plus tardif, font leur déchar-
gement aux ports de Pembouchure de la Seine , & le poiffon eft tranfporté
par eau 2 la capitale; celle qui doit &tre diftribuée le long de la Loire &
du coté de Bordeaux, fo fait par des bitimens qu’on équipe 2 Qlonne,
2 Nantes, au Croific, 4 Ja Rochelle : mais les lieux ot I'on doit faire le
déchargement , changent fuivant les {péculations des armatenrs, :

303. Les navires de Tréport, Fefcamp , des Sahles d’Olonne & du pays
d’Aunis , &c. ont {ouvent fait deux voyages par an, dont 'un, .nommé
voyage de prime , fourniffaic une pzche plus abondante d’un tiers que celle
du fecond voyage, dit ¢ tard ; mais la morue de ce {fecond voyage écait
beaucoup meilleure que Pautte quife faifait en avril , mai , juin & juillet,
faifon ot 'on prétend que les morues font de moins bonne qualité. On
dit méme gu'anciennement quelques navires ont fait trois voyages dans
unc année; mais cela n'eft plus.praticable, parce qu'on met quelquefois
fix 4-{ept mois au voyage de prime, & canle de la rarcté de la morue.

304, QUELQUES Bafques qui font venir leur {el de I'isle de Ré pardes
barques , font en état. de partic de bonne heure , pour fe rendre direGement
fur le grand banc; & quand la peche et favorable, ils peuvent faire deux:
voyages : mais cela eft maintenant fort rare.

305. LoRsQUE les Normands ne tirent pas leur fel par des barques,
outre qu’ils font plus éloignés du grand banc, ils font obligés d'aller tout
arriés prendre leur {el 2 Brouage; & pour peu que la péche ne foit pas
favorable, ils ne peuvent revenir que fur Ia fin d’o&obre. Ceux qui ha-
tent le plus leur armement, partent en février & mars, & d’autres ne par-
tent quen. avril on mai. .

306. DAxXS les tems que les morues donnaient trés-abondamment fur le
grand banc, les voyages répétés avaient pendant un tems rendu la morue
fi commune , que les armateurs.ne retiraient pas leurs frais, & l'on f& vit
dans le cas de défendre de faire plus de deux voyages daas une année. -

Détail, des armemens.

307. Les batimens qu’on émploie pour la morue font depnis quarante
julgwa cent cinquante tonneaux ; ceux-ci fant ordinairement de Honfleur ;
ceux de Felcamp , de Saint< Malo & de Grandville ne paffent guere cent 2
cent vingt tonneaux , & la plupart font de guatre-vinge-dix : leur forme
varie trop , {nivant les ports od-ils ont été conftruits, pour que je puiffe -
entrer 4 ce {ujet dans de grands détails 5 ainfi je me bornerai & repréfen- .
ter , ph I, un grand navite Terrencuvier, établi pour la peche, comme
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.Je Pexpliquerai dans’la fuite s (15) mais il eft eflentiel que ces batimens
foient forts de membres, pour étre en état de réfifter aux grofles mers
.ot ils s'expofent. 11 eft bon qu’ils aient au moins un pont avec de grands
gaillards , ou deux ponts fans gaillards ; & ceux-ci {ont ies plus en vfage,
parce que Pétabliffement pour la péche ¢’y fait avec beaucovp plus de
facilité & bien moins de dépenfe.

308. Lgs batimens de la cote de Normandie paflfent pour etre plus
forts , plus fimples, & en méme tems plus commodes que ceux de Bre-
tagne : mais je n'oferais Paffurer s car chacun eltime ce qui lui appartient.

309. Dans les ports de Honfleur & de Nantes, on fait quelquefois
ufage de vieux vaiffeaux de commerce qu'on a radoubés & reliés, & on
_prétend qu’ils ont Pavantage d’étre bons voiliers ; mais communément on
emploie pour la morue, des bitimens qui font conftruits exprés pour cette

éche.

d 310.- LEs pinques des Olonnais font ordinairement fort bonnes , tant
pour la marche que pour la folidité. On emploie 4 Olonne, pour la morue,
des navires du, port de foixante & dix i quatre-vingts tonneaux, qui ont
depuis quarante-fept jufqud cinquante-cing pieds de quille, & foixante 2
{oixante-cing pieds de longueur totale; ils ont deux ponts & un gaillard,
quatre pieds d'entre-pont; leur largeur elt depnis dix-neuf julgu'a vingt-
un pieds, & ils font percés pour huit canons de deux livres de balle;
Jeur creux fous les barrots du premier pont jufqu’a la quille, eft de fept
4 huit pieds; lenr équipage depuis dix-huit jufgu’d vingt hommes.

311, UN batiment Normand aura ordinaivement dix-huit pieds de bau
entre les membres; de.la téte de I'dtrave 3 celle de Pétambot foixante-
-deux. pieds; onze pieds de tirant d’ean, avec deux ponts, & un gaillard
avant & arriere, : _

312. EN voild fufifamment pour donner une légere idée des batimens
qui vont 3 Terre-neuve. . =

- Approvifionnemens pour ln campagne.

213. LEs uns & les autres prennent, 1. le {el dont ils ont befoin rela.
tivement 4 leur :grandeur , fur.le pied de deux tonneanx & demi de (el
pour mille morues (le tonneau compofé de fix bariques, & la barique

~de cent vingt pots ). 2. Des vivres pour neuf mois au moins. 3. Des menus

_ {135 1 ne me- parait point-néceflaire . neuviers, vus & différentes diftances. Le
&’employer , comme on I'a fait dans Porigi- , plus gros dentr’enx fuffit pour donner ane
‘nal ,lamoiti¢ d’une phanche pour repréfen- * idée de tous Ies antyes,

“ter une flotte eatiere de bitimens Teme- . -+ -
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-uftenfiles de péche : le tout proportionnellement 4 la grandeur des bacd.
mens & 4 la force de Iéquipage. 2

315, Un batiment de quatre-vingt-dix tonneaux a ordinairement dix-
neuf hommes d’équipage; d’autres plus fores en ont vingt-cing ou trente,
& alors ils doivent prendre un chirurgien: on ea trouve fur la céte de
haute-Normandie qui font autant matelots que chirurgiens. Pour les pea
tits équipages au.deffous de vingt hommes, ou l'on n'embarque point
-de chirurgien, on cherche un matelot qui fache faigner, & lon donnme
-aU capitaine quelques remedes , qu'il emploie du mieux qu’il lui eft polt
fible 5 mais les chirurgiens qui s’embarquent fur les vaiffeaux moruyers,
travaillent comme les officicts mariniers 4 la préparation des morues. Or-
dinairement {ur onze hommes . d’¢quipage , Vétat-major compris, il y a
huit matelots, deuax novices, & un moufle. Un navire Olonnais de diz-
huit hommes d’équipage , aura pour Pordinaire un maitre, un pilote , un
faleur , douze matelots, & trois ou quatre moutles ou apprentifs.

Nourriture de Pequipage fur le banc.

316. L'tQuirace fé nourrit en grande partie des petites morues qu'il
péche 5 mais il convient de leur donner une fois par jour de la {foupe
avec des légumes fecs, pois ou feves. A I'égard du bois & de Peau, les
navires gqui font la péche fur le grand banc , emportent lenr provifion
d’eau & de bois pour tout le voyage : ils ne relachent point & la cote
pour en faire. Il eft aifé de fentir combien cette mancouvre pourrait ap-
porter de dommmage dans le fuccés de leur péche.

317. ON deur donne dans le fort du travail , & par forme de récom-
penfe,, un coup d’eau-de-vie; mais pour la boiffon ordinaire , rien ne fe-
rait meilleur pour les entretenir en fanté , que de leur donuer Pefpece de
petite biere nommée en Canada épinesze on fapinerze, On en peut faire
en France, fuivant la recette qu’on trouvera & la fin de ce paragraphe.
Cette liqueur qui colte peu, eft nourriffante & anti-fcorbutique. Je crois
qu'elle n’en fera que meilleure en fubftituant du genievre aux branches
de [apinette ou épicia qu'on emploie en Canada. J'en ai bu en France:
d’abord elle ne me paraiifaic pas agréable ; mais-bientdt je m’y fuis fait,
& je la buvais avec plaifir, la préféranc au vin, parce quil faifait fort
chaud. On donne da cidre aux équipages Normands & Bretens, qui fout
accoutumés 3 faire ufage de cette liqueur. L

318.- SUR la c6te de haute-Normandie, on donne 3 un bitiment de qua-
tre-vingt-dix tonneaux , équipé de douze hommes , & pour seuf mois,
3400 livres de bilcuit , trente - quatre barrils de petit cidre , un barril de

hareng,
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hareng , 'pour Péquipage ; deux barrils de hareng ou de maquereau, pout
fervir d'appats 3 600 livres de beurre , autant de lard ; foixante pots d'ean-
de-vie pour Péquipage, plus un tiercon d’eau-de.vie de foixante & douze
pots, pour donner en gratification & ceux qui ont mérité cet encourage-
ment ; par exemple , an matelot qui a pris trois morues pendant la nuit;
80 livres de chandelle, I'huile ne pouvant pas fervir dang la cale, quoi«
qu’on sen ferve dans Pentre-pont & fous le gaillard. :

319. L’apPROVISIONNEMENT d'un petit bitiment Olonnais, pour une
campagne de prime , qui doit étre de fix mois, vingt-huit A trente bar-
rils de vin blanc, §0 4 §4 quintaux de bifcuit, trente-cing & quarante bar-
rils d’eau, un cochon, la moitié d'an beeuf, & une petite quantité d’ean-
de-vie ¢ quand ils n’onc plus de vivres que pour un mois, que la péche
ait été avantageufe ou non, ils appareillent pour la France.

320. A Saint-Malo, on fournit pour chaque homme trois quintanx de bif~
crit, §o livres de beurre , §o livres de lard , une velte d’eau-de-vie , une
barrique & deux tiergons de cidre.

321. DAxs d'autres ports , on fournit pour chaque homme trois quin.
taux de bifcuit, deux barriques de vin, 20 livres de lard, 6 livres de
beurre, ¢ livres de graiffe douce , une demi-barrique d’eau-de-vie pour
vingt hommes , 100 livres de chandelle pour tout Péquipage, r§o livres
de fromage de méme pour tout I'équipage , 100 livres de morue feche , .
40 4 §o livres d’huile d’olive, toujours pour tout 'équipage, en outre
des harengs, des fardines, de I'ail,, des oignons. : .

322. Cgs approviffonnemens de vivres varient dans les différens ports,
fuivant Pufage ol font les matelots de s’accommoder mieux de certains
alimens : par exemple , pour les boiffons , ici c’eft du vin, 12 du cidre,.
aillenrs de la biere 5 pour les légumes, ce fout tantét des feves, tantédt
des pois ou des pommes de terre, ou du gruauw. Jai cru quion mexi.
gerait pas que’ jentraffe dans de plus grands détails, & que quelques
exemples {eraient {uffilans.

Maniere de faire ln fapineite.

323. Pour faire une barrique de fapinette, il faut avoir une chau.
diere qui tienne au moins un quart de plus. On Pemplit d’eau, & dés
quelle commence 4 é&tre chaude, on y jette un fagot de branches d'épi~
nette rompue par morceaux. Comme P'épinette eft une efpece d’épicia ou -
picea, on peut fans aucun inconvénient faire cette liqueur avec des brage«
ches de Pépicia ordinaire, ou encore mieux avee des fruits du génevrier, '
mc‘;‘ne av;c fes branches, Quoi qu'il en foit , ce fagot d'épicia doit avoir

ome X, _
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vingt-un pouces ‘de circonférence aupres du lien. On entretient Peau bouils
lante , julgu’a ce que I’écorce des branches {e détache trés - aifément da
bois dans toute leur longueur s pendant cette cuiffon Von fait torréfier
ou griller dans une poéle de fer un boiffeau d’avoine , & comme on ne
peut avoir de poele affez grande pour faire cette opération en une fois ,
en la fait 3 plufieurs repriles. On fait encore griller une quinzaine de
galettes de bilcuit de mer, ou 2 leur défaut 122 15 livres de pain coupé
par tranches. Et quand ces différentes matieres font bien réties, on les
jette dans la chaudiere, & elles y reftent jufqu’a ce que Iépinette {oig
bien cuite: alors on retire de la chaudiere toutes les branches d’épinette,
& l'on éteint le feu. L'avoine & le pain fe précipitent au fond ; mais
les feuilles d’épicia flettent fur Pean , & il faut les en retirer avec une
écumoire , ou en paflant la liqueur au travers d’une paffoire. Enluite on
délaie dans la liqueur fix pintes de melafle ou gros firop de fucre, ou &
fon défaut 12 & 15 livres de fucre brut. :

324. Ox entonne fur ~le - champ cette petite biere dans une futaille
fraichement vuidée de vin rouge ; & quand on veut qu'elle foit plus colo-
-¥ée, on y laifle la le avec cing a fix pintes de ce vin.

329. QuaND cette liqueur n'eft plus que tiede, on y délaie une
chopine de levure de biere que Pon braffe bien fort, afin. de la méler
avec la liqueur ; puis on acheve de remplir la barrique jufqu’au bondon
qu'en laiffe ouvert. . . -

326. CeTTE liquenr fermente & jette dehors beaucoup d’écume & de
faletés 5 & mefure qu'elle fe vuide , on a foin de la remplir avec une por-
tion de la meme liqueur gw’on a confervée 4 deflein dans. quelque vaiffean
de bois. _ .

327. St P'on bondonne la barrigne au bout de vingt- quatre heures,
la fapinette reftc piquante comme du cidre; mais quand on ne ferme la
bende qu’apreés que la fermentation eft paflée, elle eft plus douce.

328. CeTTE liquenr eft teés-rafraichiffante & fort faine; & quand on,
y eft accoutumé,on la boit avec plaifir, fur-tout en &té.

329. EFFECTIVEMENT , Bartolin prétend que la biere ot Pon emploie
ges »cop‘;aux de fapin, au licu de houblon, eft trés-faine & fort agréa-

le (16). :

~ (16) On trouve dans les Mémoiresde veHle-Yorck & dansPAlbanie. Elle mériterait
Pacademie de Suede plofiears détails fur  @Pétre mienx connue & fuppléerait 4 la
cette boiffon & fes avantages. On en ufe biere lorfyue les grains font chers.
communément ¢n Canada, dans Ia Nou- '
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Des conditions des marelots qui Sengagent pour In péche de In morue.

330@. LEs conditions des pécheurs avec les arnmiateurs font arbitraires;
quelques équipages fent aux gages des armateurs; & queigue le plus
grand nombre foit 4 la part, on voit de grandes ditférences dans les con-
ditions de leur engagement. o

231. Comme les Normands , les Bretous & les Poitevins ont des ufage
difterens dans leurs ports, lorfqu’ils vont sembarquer hors de leur pays,
chacun veut fuivre 'ufage auquel il eft accoutumé. -

332. QuorqQuiL ne foit plus guere d'ufage que les matelots s’engagent
pour la campagne, & que prefque tous veuillent étre i la part, il faus
cependant douner quelques exemples des conventions quon faifait lorft
qu'on prenait des matelots & gage. L’armateur, qui avait tout le produit
de la péche, payait aux équipages, favoir, au capitaine depuis $ jufqu’s
1200 liv. & il avait en outre an. retour de la campagne 3 liv. pour le pre-
mier millier de morues , & §0 fous pour chaque autre millier , de plus
deux lots dans le cinquieme du produit de la péche, en outre un barril
dhuile & un de morue. . :

333. Le {econd avait depuis 350 jufqu’a 500 livres; en outre , comme
le capitaine, 3 liv. pour le premier millier de morues, & §o {ols pour
les autres, avec un lot dans le cinquieme du produit, un barril d’huile
& un de morue. : o

334. Lorsqu’on détachait des chaloupes pour pécher des appits , comme
cela {e pratique principalement pour la morue {eche, ainfi que nous l'ex-
pliquerons dans la fuite, les matelots de ces chaloupes, qu’on nomme ca-
planiers , ayaient cent quatre-vingt A cent quatre-vingt-dix livres d’appoin-
temens, & en outre la gratification par millier de morues. .

.335. On donnait aux fimples matelots depuis douze julqu’a trente liv.
par mois. ' : : '

336. Quaxp les vaifleaux paffent e détroit de Gibraltar, ce ‘qui narrive
guere que quand on a fait de la morue feche , du jour qu’il entte dans
le detroit, le capitaine a cinquante & foixante livres d’appointemens par
-mois, & les autres officiers & proportion. '

. 837. Mais dans prefque tous les ports les expéditions fe font 3 la part.
Alors Parmatéur propriétaire du navire fait toute la dépenfe pour la mife
dehors, agrés, vivres, uftenfiles , &c. & il retire plus ou moins du pro-
dyit de la péohe, fuivant Pufage des ports ot {e font les armemens. Par
exemple, les équipages de Honfleur & de Nantes ontle tiers du produjt
de la peche, c'elt-i-dire du poiffon marchand & des huiles, fur quoi ils
paicns lintérét de toutes les avances gui ont été faites pa%'c I'armateur.

1)
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338. L’Quirace préleve encore 4 fon profic le dixieme poiffon, i
caule du tiers du fel qu’il paie lorfque la cargaifon et au-deflus de trente
milliers de morues : fi elle excede cette quantité, I'équipage a alors feu-
lem=nt le onzieme poiffon. Cette regle n'eft cependant pas générale ; car
les équipages de Grandville ont le cinquieme. du produit de la péches
mais le cinguieme n’eft determiné qu’aprés que tous les frais & avaries
ont été prélevés fur la maffe. Hs ne paient point, 3 la vérité, Pintéréc
des avances ou pot.de-vin qu’ils regoivent avant le départ; mais il y a
toujours une partic de ce cinquieme qui tourne au profic-de 'armateur,
& vaici comme cela {e fait; prenons un exemple pour rendre la chofe
plus fenfible. Le cinquieme du produit net et de 3000 livres. Cette fomme
doit étre partagée en autant de lots, plus un, qu’ily a d’hommes d’équi-
page : j'en fuppole quatorze , un capitaine, un fecond , neuf matelots,
deux novices, un moufle; 3oco livres divifées par quinze , font pour
chaque lot 200 livres. Le capitaine prend deux de ces lots, le fecond un
lot & demi, chaque matelot prend um lot, chaque novice un demi-lot ,
le mouffe un quart de lot. Dans notre {uppofition nous avons diftribué
treize lots trois quarts; mais comme le cinquieme a été partagé en quinze
lots, il refte un lot & un quart qui tourne en bénéfice 3 I'armateur : ceft
ce qu’en appelle le bon lor. T1 w’eft pas un objet confidérable pour la péche
de la morne verte ; mais comme il y a beaucoup de novices & de mouffes
fur les bitimens qui vont & la morue feche, le bon lot devient un objet
intéreflant. Szint-Malo fuic cette méthode pour la morue feche , mais mon
pas pour la verte. . . . ‘

339. D’aAUTREs fois le capitaine leve pour la part de Péquipage , depuis
J000 jufgu’a 18co livres, fuivant la grandeur du batiment & le nombre
des matelots; les pilotes prennent la moitié de cette fomme ; les autres
officiers , comme le contre-maitre , le chirurgien , le charpentier , le faleur,
Péteteur , depuis 3 julqu’a 400 livres ; les matelots , de 200 2 270 livres;
les novices , de 90 julqu’ad 160 livres ; & les moufles , de 503 90 livres.
En ce cas, la perte & le profit {fe partagent pour chacun au marc Ia
livee , 4 proportion des gages que nous venons de marquer.,

340. LEs Olonnais font au tiers du produit , tant des morues marchan-
des que duo rebut, ainfi que des huiles , rogues , langues & naufe ou noulas.
Les tetes, oreilles & flanchets, de méme que les fidtans falés, font par-
tagés par moitié entre les intéreflés 2 'armement, & les équipages. Ces
derniers ne regoivent point d’avances au départ; on leur donne feulement
un pot-de-vin, qui eft gagné aufli.t6t qu’ils ont mis dehors: ou pour ren-
dre le partage des Olonnais plus fenfible, quand on a vendu le poiffon,
TYhuile, les raves, §'il y en a, les deux tiers de Pargent que produit cette
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vente , appartiennent 4 I'armateur , & l'autre tiers 3 Péquipage. Pour faire
ce partage, on divife le produit de Ia vente en {foixante parts & demie;
il ¥y en a quarante-treis pour Parmateur, quinze pour les matelots, devx
& demie pour le  capitaine , qui en leve encore une {ur les quatre mouffes,
& Parmateur trois ; mais il donne aux mouffes 24 livres au deépare, &
X§ livres au retour. o

341.- LE maitre leve en outre fur toute la vente , avant le partage , un

chapeau eftimé 130 livres , qui pafle en avaries communes; fur quoi il
donne 30 livres a fon pilote. On préleve encore {ur la mafle, avant de
faire le partage, les avaries communes.
" 342. EN tems de guerre, la mife fe prend fur ce qui revient & Parma-
teur. L’équipage nentre point dans cette mife, mais fenlement dans el
timation du corps du bitiment, qui tire aufli {a part. Les matelots ont le
tiers de ce qui provient des morues, & ils entrent dans les frais de dé-
chargement , ainfi que dans le paiement des rangons, quand ces navires
{ont pris:ils font pareillement tenus de Pefcompte , quand ils veulent &tre
payés comptant,

343. DANs les vaiffeaux Normands , les matelots nentrent. pas en
compte pour les uftenfiles & infirumens néceflaires pour cette péche ,left
quels font fournis par Parmateur. La raifon de cela eft , que les mate-
lots de haute:-Normandie paient le tiers des frais & avaries de la pache,
& dans la bale-Normaundie ils paient le cingnieme.

344. Nous pourrions ajouter ici beaucoup d’antres conventions ; mais
cc que nous venons de dire fuffit pour faire appercevoir qu’elles different
beaucoup les unes des antres. _— o :

- Des menus uftenfiles nécefJaires pour la péche de ln morue verte.

345. I faut avoir des barrils de pécheurs femblables 3 A, pL. 1T, fip. 1)
dont les berds d’en-haut foient garnis d’un bourrelet de paille, pour que
Aes pecheurs qui f{ont dedans ne fe bleffent point. La plupart ont un fe.
‘gcond fond 4 un pied au-deffus du premier , pour élever les pécheurs &
-égoutter V'ean. Sur ce fond eft un couflin de paille garni de toile 2 voile:
iquelques-uns ont feulement leurs pieds dans des fabots. On verra dang
1a fuite que ceux qui préparent leurs morues dans des tonnes ou barrils,
g’équipent un peu différemment. Les barrils doivent étre plus larges par
le bas que par le haut, cette largenr d’en-bas étant trés-propre & leur
‘donner ‘de Paffiette; & il convient qu’ils {oient plus étroits par le haut,
.afin que le péchenr qui eft dedans, ayant un tablier de cuir qoi déborde
Fux le barril, {oit: moins expofé 2 .&tre mouillé.' Le tablier de cuir 2 une
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bavette qui remonte jufques fous le menton , & qui eft néceffaire 5 car
§0 ou 6o brafles de cordages qui fortent de la mer répandent beaucoup
d’ean: dailleurs ce tablier & cette bavette les garantiffent du vent. qui
eft fouvent trés - froid & humide dans ces parages. Au milieu du barril
eft une effrope g, de corde, dans laquelle paffe un cordage , qui fert &
Pamarrer, afin que les mouvemens du roulis ne puiffent I'ébranler. It
faut autant de ces barrils qu’il y a de pécheurs.

346. CETTE fagon d’amarrer les barrils ne parait pas affez {olide aux
‘pecheurs de Grandville : ils ont trois crampes de bois S, qu’ils clouent
fur le pout autour du barril , 2 diftance égale; ils font au barril vis-3-vis
chaque crampe , deux petits trous prés Pun de Pautre , dans lefguels ils
font paffer une corde , dont les deux bouts qui reftent en - dehors vien-
nent s"attacher fur la crampe , & Pendroit on elle eft entailiée. Cela ne
lenr parait point encore fufhifant; ils placent entre chaque crampe un
taquet R., dont le dos appuie fortement contre le barril, De cette ma-
niere le barril ne peyt faire aucun mouvement, quelque roulis & tangage
qu'il y ait. : :

347. B eft un barril ‘ou une baille 4 peu prés femblable aux barril
de péche. On lappelle baille aux foies, parce qwelle fert & mettre les foies.
Ces barrils n’ont point d’eltrope , parce que n’étant pas au bord du biti-
ment , ils ne courent point rifque d’étre renverfés a la mer.

348. ON voit 4 ce barril, une échancrure qui le rend commode pour
y jeter les foies, & auffi pour les en retirer quand on veut le vuider.
Il fuflit d’avoir affez de ces barrils pour en mettre un auprés de chaque
habilleur. ' . .

349. ON ne fe fert point de ces barrils dans les navires de Grand-
ville ni de Saint-Malo. Le décoleur a auprés de fon barril ume manne
d’ofier D, dans laquelle il met les foies. Lor{que cette manne eft pleine,
.un moufle vient la prendre & va la vuider dans des barriques i Phuile
qui font placées fur Parriere du bitiment: on le nomme foaffer. .

350. Ceft un gaffor, qui fert & plufieurs nfages, particuliérement -
failir & tirer 4 bord les groffes morues , on celles qui ne font pas bien
{aifics par les haims ; ‘quelquefois méme 3 mettre les morwes élanguées
a pt;rtﬁe des étiteurs, fur-tout celles qui font prifes par les pécheurs da

aillard. :
8 351. L’ETETEUR en fait aufli ufage pour prendre les morues qui font
autour de fon barril & les amener 3 lui; mais pour mettre 2 portée des
etétenrs les morues péchées par les gens de Parriere du batiment, it eft
aife -de fentir que communément le gaflot recourbé par en-bas me ferait
pas fort commode; aufli & fertwon ordinairement d'un autre infrument
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que Pon nom-me pzquou’ Ts ceft une brache de fer d’un pied de long,
pointue par un bout, & ajuftée par Pautre & un manche de; beis de trois
'pieds de long environ: V, eft le fer du piquoir.

352. D, font des mannes dont on f& fert pour y mettre Ies langues ,
les foies, & pour traunfporter les itfues , &c.

"373. E, repréfente une palette avec laquelle les moufles portent le {el
aux faleurs . & faumaurenrs.

. 354 F, fig. 2, eft une ligne de péche , & lextrem:te d.e laquelle eft
attaché le plomb G, qui doit la faire caler jufques fur le fond. Onem-.
‘barque ordmalrement quasre lignes pour chaque pécheyr; elles doivent
avoir plus de 9o braﬁ'es de longueur, & quelquefois on en épife deux
bout & bout.

355. H, eft une ligne moins groffe, -qui’ forme V'empile de Phaim I:
on a coutume d’embarquer quatre cents haims de différentes groffedrs ,
& autant de plombs quil y a de pecheurs » avec d'autrgs encore pour le
rechange; ou pour remplacer ceux qui {e perdent,

3$6 K, grand haim, avec fon empile, dont on fe fel:t daus les. para~
ges on les morues font fort groﬁ’es. Onena reprefente un dans {3, grandengs
naturelle 4 la fin de la premiere {ection de la premiere partie ; de plus,L
ofr en donne de cette forte aux novices. qui romproient des haims moins
forts, parce qu'ils ne favent. pas. juger fi 'haim tient une morue, ou s’il
eft accroché & quelque corps etranger L :

- 357 L, petit inftrument nemmé élangueur, ot 3 Grandvxllq dzgue.t, G eﬂ:,
un morceau de fer long de fept & huit _pouces , pointn’ pag: les deux boutg,
Chaque pécheur a fon élangueur piqué obliquement auprés de luidans la
liffe 5 quand il a retiré P'haim de la bouche du poiffon, il le pique i I’é-
langueur par le derriere de la téte, ou il refte la bouche ouverte, pour
Ini détacher la langue , comme nous Pexpliquerons dans la fuite. Hy-a au
miliein de fa longueur un trou, dans lequel pafle yn bous. de ligne. qui ot
amarré 4 la liffe, pour. prévenir: que Pélangueur ne tombea Ta. mgy: qu@nd,\_‘
ie p&cheur decrocﬁe la morue. Lorfqu un penh&ur quitte 19 trav%ll ;,lmeb
fon élanguenr dans un petit panier peady 3 I liffe,

358. M, eft une efpece de couperet qu'on npmme coutean. 4 ka&zllen Cha,.
g&le habxlleur doir avoir le ﬁen affez fouvent ce coutcan eft fait comme

2.

359 N, eft un coutean 3 deux tranchans , qu1 forsa empq:tex les tetes, ,
& qu'on nomma:par cette. taifon érésenr., . . ‘

360. O, autre couteau uomme nautier , p'um qu Ji3 fern a de‘tﬂehﬂ 1323,
noules.” .

361 On fefert.de futaﬂles Qrdmaxres, dans le{'quizlles on met l’huﬂe;
qwona retiré des foies.
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- 362. Q_, ‘manette ou truble, qui fert 3 différens ufages, entr’autres ¥
tirer 3 bord de trés-gros poiffons , qui pourraient rompre les haims ow
les lignes. Il y en a de diffecentes formss, nmais qui [ont aufli bomres les
unes que les autres. -

363. OX voit a la pouppe du gres vaifleau , pl. 111, fig. 2 , un matelot
qui effaie d’attraper des oifeanx avec un pareil inftrument : quelquefois i
fert encore 4 prendre des capelans lorfyu’ils font & la furface de Peau.

364. R, moncgau de fel : les moufles prennent du fel {ur une palette,
pour le porter au falevr. ° :

' 365. S, hériffon a fauquets : il y a peu de bitimens qui s'en fournil-
fent. Je crois quil fert & retirer du fond de la mer une ligne qui aurai¢
echappé 4 un ligneur.

-366. X, grande pelle pour jeter 2 Ia mer les iffues. )

+367. Y, petits barrils pour faler & part les langues & les noues , quon
deftine 2 faire des préfens. _ o

368. Puisque le bitiment doit étre garni de tousfes agrés , il Senfuit
qu'on doit embarquer {on rechange en cordages, voiles, vergues, &c. car
étant fréquemment expoft a de gros tems, il faut avoir de quoi réparer .
les avaries. :

369. VoirLa une énumération fommaire des principaux uftenfiles nécef-
faires 2 ceux qui vont & la péche de la morue verte, ”

.370. Nous allons reprendre ceux qui font plus dignes d’attention , pour
en patler en déeail.’ A'Pégard des moins importans ', nous ne nous en occu=
perons que quand Poccafion s’en préfentera. '

 Des lignes €5 plombs.

871. Les lignes dont fe fervent les pécheurs Terre-neuviers ont fix 5
huit, neuf; & quelquefois dix lignes de circonférence , & environ 7§ 4
90 braffes de longueur, Eles doivent &ire fortes, fsr-tout quand on péche -
dans des parages oi les morues font groffes, Cependant il eft important
qu’elles {oient fines , nonfenlement pour ne point effaroncher le poiffon ,
mais encore pour que le pecheur fente mieux quand il y en a de pris, &
enfin pour qu'elles foient plus maniables & plus aifées & relever. Ainfiil
faut avoir foin qu'elles [oient faites de bon chanvre bien fabriquées , point
trop torfes, afin d’étre plus fortes, plus maniables & ne point prendre de
coques : comme il fant que le plomb porte au fond de la mer , on et quel-
quefois obligé d’épiffer bout i bout deunx lignes. : .

- 372. ON frappe au bout de ces lignes un plomb qui a quelquefois la
forme d’une poire , d’astres fois celle d’un cylindre ; fon poids eft de § i
§ livres
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§ livres & demie, ou 6 livres , fuivant la volonté des pécheurs. En général,
il doit étre d’autant moins lourd , que les lignes font plus fines; & les
pecheurs fatiguent d’autant plus que le plomb eft plus pefant. Cependant
il faut qu'il le foit aflez pour entraimer promptement la ligne au fond , &
refifter aux efforts que la dérive & les courans pourraient faire pour Pem-
porter. :

373. ON frappe a la ligne principale, dont nous venons de parler,la
pile qui doit porter Phaim. Cette pile eft fouvent de la méme groffeur que
la principale ligne , & quelquefois elle eft plus fine.

374. CETTE pile on empile a 2 ou 3 brafles de longueur, fuivant. que
le navire eft plus ou moins élevé fur Peau. D’oui il fiic qu’il faut que les
piles foient plus longues pour les ligneurs ou lignottiers gui fonc fur le
gaillard , que pour ceux qui font fur le bel ; ceux-1a fatiguent davantage ,
ayant 2 tirer le plomb avant que le poiffon {oit hors de Peau , attendu la
Iongueur de la pile.

375. LEs pécheurs de la cdte de haute - Normandie , accoutumés 4 pé-
cher au liboure , frappent volontiers leur empile fur une avalette de
bois , dont ils proportionnent la grofleur i celle de Ihaim ; mais cela ne
fe pratique point ordinairement. :

376. SULVANT ce que nous avons dit, le plomb eft deftiné i faire caler
les lignes & les haims; ainfi fon poids doit étre proportionné a la grof-
{feur des lignes, a celle des haims, & a la profondeur oi'il doit defcendre.
Néanmoins fon poids n’eft déterminé {ur aucune regle fixe ; il varie méme
fuivant la volonté des pecheurs. Mais oxdinairement pour les haims du banc,
le plomb eft de § & § livres & demie; pour .ceux de Férol, de 3 3 4 livres.
Le plomb sattache 4 la ligne méme , & dans les petits batimens on ne
laifle qu'une braffe de diftance entre Phaim & le plomb,

Des baims.

377. QUOIQUE nous ayons amplement parlé dans I'introduction A Ia pre.
‘miere fetion de la premiere partie , des haims quifervent 4 la péche de la
morue 5 quoique nous les y ayons fait graver dans leur grandeur effective
fur les planches de la premiere feGion, & que nous ayons expliqué les
différentes fagons de les empiler , il convient, fans répéter ce que nous
avons deja dit, d’entrer dans quelques détails fur ceux qui fervent a la pé-
c¢he de la .morue 5 ce qui ne difpenfera pas de confulter ce que nous en
avons dit aux endroits cités.
~ 378. Les haims pour la péche de fa morue en Amérique, dojvent étre
les It_ms d’un fer bien liant, les aucres d’acier, Nous avons déji dit que ceux-

Tome X, .



82 TRAITE DES PECHES. Partix I

¢i étaient préférables dans les parages ot il 0’y a point de roches; mais
qu'on préfere ceux de fér dans les endroits on il y a des roches , parce
que les haims d’acier font fujets a rompre, lorfqu’ils s’accrochent 2 une
pierre. ' )

379. LEs ptcheurs donnent différentes courbures 3 leurs haims , chacun
eltimant que celle qu’ila adoptée eft préférable aux auntres. Ces courbures
font fouvent relatives aux différentes manieres de pécher; car on verra
dans la fnite que tous les pécheurs ne jettent pas leur ligne de la méme
fagon; P'nlage établi dans chaque port y a aufli beaucoup de part. Com-
‘munément les haims des Normands {ont plus ferrés de la pointe que ceux
des Olonnais ; ceux-ci font plus gros & faits 4 la forge, aulicu que les
Normands font les leurs avec du £l de fer qu’ils travaillent 2 froid. Ils font
ordinairement la pointe un peu renverfée en-dehors, 26n, difent-ils, que
fi le poiffon { comme cela arrive affez fouvent ) voulait rejeter Phaim aprés
I'avoir-avalé, la pointe s’enfongant dans les chairs, Phaim ne pit fortir.
Pour moi, je crois que le principal avantage confifte en ce qu’en renverfant
ainfi la pointe de F'haim, on fait faillir en-dehors celle du barbillon.

380. IL parait encore que, quand la tige de Phaim forme une ligne
droite-avec I'empile, elle a plus de difpofition & fortir , que quand cette
tige eft courbe ; parce qu’alors ’haim étant tiré obliquement , la pointea
plus de difpofition & entrer dans les joues, les onies, ou dans d’autres
parties charnues.

381. Mais l'article le plus important 3 mon avis , eft d’ayeir foin que
la pointe des haims, ainfi que celle des barbillons, foit aigue, & quele
“barbillon foit bien détaché du corps de Phaim. Pent-ttre que , pour fe]pro-
curer cet avantage , & éviter que les haims ne rompent dans les fonds
de roches, on ‘pourrait rapporter au bout de I'’haim de fer une pointe
.Qacier. On dira probablement que cette pointe f¢ déiremperait en éta-
mant les haims; mais on pourrait prévenir cet inconvénient, en trem-
pant 'haim dans de Détain fondu , couvert de graifle , comme quand on
fait le fer-blanc ; & en ne trempant point la pointe.dans le métal, la cha-
leur de Pétain ne ferait pas capable de détruire la trempe. Je congois ton-
tes ces chofes praticables: mais auffi les frais pourraient devenir trop con-
fidérables , relativement 4 la quantité d’haims que Fon confomme pour
cette péche. ' )

382. C’esT un principe général,,qu'il faut proportionner la force des
haims 3 Ia groffeur des poiffons qu'on {& propofe de prendre ; & comme
ceft fur le grand banc qu’on prend les plus grandes morues, on les péche
avec les plus gros haims. Si les morues ne {ont pas aufli grandes 2 Férol
& aPort-a-Choix, dans 'oueft de I'isle de Terre -~ neuve , que celles du banc,
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sltef' : 1{: font toujours beaucoup plus que celles qu’on péche de l'autre coté
e lisle.. ' .

383. Deplus, on fe fert de grands haims quand la morue eft abondante,
& loifgulelle fe tient prés de la furface-de 'ean ; mais quand elle eft rare,
& qu'elle f& tient & une grande profondeur dans Peau, on fe fert dhaims
moins grands.

384. EN général,les Anglais & les Hollandais emploient des haims moins
grands & des lignes plus déli¢es que les Frangais. |

385. LEs grands haims font plus propres & écher avec les entrailles de
morues , qu’on appelle breuilles : mais les petits font plus commodes pour
écher avec le capelan” & les autres petits poiffons; il en faut moins pour
les couvrir de l'appat. o

386. ON reproche aux petits haims de rendre 1a péche plus lente , parce
que les morues les avalent, & qu'il faut quelquefois ouvrir les morues
pour les retirer ; au lieu que cette opération eft promptement faite , quand
?ti {e fert de gros haims, ce qui met en état de les remettre {ur-le-champ
3 Peau. ‘

387. ON emploie quelquefois , fur-tout an petit nord, des haims 2
double croc, & ceux.li font plus forts; mais les poiffons refufent &y
mordre quand ils ne {ont pas affamés. ) . .

388. PLUSIEURs pécheurs mettent deux haims au bout de leur ligne,
les y attachant par de fines empiles, dont une répond immédiatement au-
deflus du plomb, & Pautre & une brafle plus haut. En ce cas ils tiennent
’;etf‘e edmpile plus longue, pour que les deux haims portent également fur

e fond,

Etar-des yfienfiles qu'il faut pour umbitiment moruyer de vingt bommes
d’équipage.

389. JE vais rapporter I'état des uftenfiles néceffaires pour un batiment
qui a vingt hommes d’équipage , ce qui pourra indiquer ce qu'il en faus
pour des batimens plus ou moins grands. - . )

390. Douze couteaux pour habiller; foixante lignes de péche de foi-
xante & dix 3 quatre-vingt-dix brafles de longueur, faifant trois lignes par
homme; deux & trois cents haims au moins, dix pour chaque homme ,
quinze liyres de plomb pour chaque homme, qui fervent a lefter les
lignes, ou trois cents livres pour les vingt hommes ; trente-cing aunes
de filet qui ait vingt-cinq 4 trente-cing pieds de chiite an milien, & trente
pieds & chacun des bouts. Le milien doit étre de fept cents majlles , d’ou-
verture 3 y pafler le petit doigt; de forte qu'a cet endroit il doit avoeir fept

' L ij
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cents mailles de chfite: cette partie peut étre de huit aunes de chaque cété.
Dans une longueur de quatre aunes, les mailles doivent étre d’un pouce
en quarré. Le refte du filet doit étre de mailles encore plus grandes , & on
fait ces mailles de différente grandeur, pour prendre du capelan , du hareng ,
ou du maquercan ; car on embarque ce filet pour aller 2 la péche des ap-
pats : ainfi cette faine eft néceffaire quand on fait la péche de la morue
feche 5 mais on en embarque rarement quand on fait de'la morue verte ,
quoique quelquefois on fe trouve dans le cas d’en faire ufage , comme quand
on {€ rencontre dans un banc de capelans qui e tient A la {urface de Peau.

~Des applts pour la morue.

391, Nous l'avons déja dit, le choix des appits eft une chofe trés-
impoctants pour faire promptement une bonne péche. Rien n'eft plus vorace
que les morues, particuliérement celles du grand banc, peut-étre 4 caufe
de Pénorme quantité qui s’y rendent. Quand elles font affamées, elles
avalent tout ce qui tombe 2 Ia mer. On a trouvé dans leur eftomac des
manigots ou mitaines , des couteaux , des pierres , & quoique gorgées de
poiffens , elles e jettent quelquefois fur des haims qui ne font point garnis
d’appits ; ainfi , a Parrivée des batimens , il {uffit fouvent de lenr préfenter
un leurre, qui eft, comme nous Pavons dit dans la premiere partie, pre~
miere fection , un morceau d’étain oun de plomb qui imite trés - groffiére-
ment la forme d'un poiffon ; ona feulement foin qu’il foitbrillant ; ¢’eft pour
cela que quelques- uns étament ceux de plomb. D’autres fois le leurre neflt
autre chofe qu’un morcean de drap de quelque couleur éclatante : mais {fou-
vent les morues refufent de mordre a ces appits ; c’eft pourquoi les pécheurs
Teur préfentent des morceaux de viande falée ou de lard , qui, ayant fouffert
quelqu'altération , ne font point propres i la nourriture de ’équipage , des
magquereaux ou harengs {alés qu’on emporte dans des barrils , comme nous
Vavons dit. Les maquereaunx érant plus gros que les havengs, ils ont Pavan-
tage de pouvoir fervir & amorcer plufienrs haims; mais anfli- tét qu’on a pris
quelques morues , on amorce avec le ceeur, ou une machoire fanglante,.
{ouvent méme avec les entrailles ou brexilles. On facrifie encore 4 cet ufage
les tétes ou la chair de quelques petites motues , mais jamais les foies , qu’on’
met & part pour en retirer de l'huile.

392. QUOIQUE les morues {e mangent les unes les autres, & qu'on en
ait trouvé danseltomac de quelques groffes morues jufqu’a quatre petites,
il y a néanmoins d’antres poiffons dont les morues font tout autrement
friandes ; tels que les grondins, les maquereaux, les harengs, firdines, ca-
pelans, toutes fortes de cruftacées & des coquillages: mais Ia plupart de
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ces appits étant rares, on & contente -quelquefois , aprés-avoir amorcé un
haim avec des iffues de morue, de Pembecquer avec un petit morceau de
ces bons appits qu’on pique i la pointe de Ihaim.

- 393. LorsqQu'oN pent fe.fervir de ces appats délicats, on emploie de
petits haims d'acier , femblables i ceux dont on fait ulage pour la morue
{eche ; & les morues donnent deffus en telle abondance , que les vaiffeaux
qui ne peuvent écher on aquer quwavec des iflues de morues , font obli-
gés de quitcer leur pofte pour en aller chercher un éloigné d’un batiment
qui amorce avec du capelan, du maquereau , ou du hareng, ..

394 QUAND, en ouvrant les morues, on trouve dans leur corps des
poiffons gui ne font point digérés , on s’en fert pour écher, & on eft comme
affuré qu’ils conviendront aux autres morues. C'eft pourquoi, quand les pé-
cheurs ont détaché les langues, ils ouvrent le ventre des morues, pour
revirer de Pefiomac les poiffons qui peuvent 'y trouver. ‘

395. Ox prend des morues fur nos cétes; & comme on trouve dans
leur eftomac ditFérentes efpeces de poiffons qui font encore reconnaiffables, -
des crultacées, crabes , homars’, chevrettes, on en peut conclurg gue ces’
poiffons conviennent pour amorcer les haims, U

396. Les péchenrs de Picardie & de Flandres ramaflent beaucoup de.
grenouilles dans des bailles , & ils en fervent i prendre des morues dans’
les parages peu ¢loignés de leurs ports. Pour cela ils les accrochent par
le travers des coiffes ; & comme elles vivent affez long-tems , elles en atei-
vent d’autant mieux le poiffon. - o

. 397. Sur quelques cotes (je crois quercelle de Boulogne eft de.ce genre )
on prend de petites morues avec des haims amorcés de vers de terre ,ou de.
harengs & de maquereaux , tant frais que falés. o ' '

398. Les pécheurs Bafques fe trouvent bien d’écher avec des anchois &
des fardines, - o Y

395. Les pécheurs d’Islande échent avec des moules , lorfque les harengs.
leor manquent ; & -dans ces cas les Hollandais amorcentfeurs aims pqur-
la morue avec de fort petites lamproies d’eau, douce , qu’ils tiennent dins,
des réfervoits pour les trouver an befoin. . L L

400. ON lit dans 'Hiffoire nasurelle d'Islande , tome I, page 167, que
les habitans eftiment beaucoup pour amorce la viande prife fur un zin;fuizil‘-
nouvellement tué, & fur-tont le cocur de quelques oifeaux, dontles pécheiﬂ;s.
mangent la chair , affurant qu'avec cet appat on a plus tot pris vingt poiffois
qu'un feu] avec beaucoup -d’autres. On. prétend qu’il y a des quif&ris_; du’
gence des feches, qui fourniffent. de bonsappats.. ¢, L, o0

. 40L, ON voit qu'il y a beaucoup de différentes fubftances qui peuvent,
fournir de bons appats aux pécheurs de morues. La difficulté eft de s'en’
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pourvoir fur le lien de la péche 3 & comme le fuccds dépend beaucoup
de la bonté des appats, c’eft aux pécheurs 2 employer toute leur induftrie
pour s’en procurer, foit en mettant & la traine derriere leur biatiment des
cordes garnies de grand nombre de petits haims , foit en mettant & la mer-
par des beaux tems quelques chaloupes pour pécher avec la faine , lorfquon
{e trouve & portée des parages ot il y a des maquereaux , des harengs , des
capelans, des fardines , &c. o ' ,

4o02. ON aflure que les Anglais de PAmérique pechent & la cote de Pisle.
de Terre-neuve des poifons paffagers ,pour fe procurer des appats frais.

403. IL eft certain que,comme le hareng donne de bonne heure 2 cette
cote , ils effaient de commencer leur péche avec cet excellent appat, pre~
nant des arrangemens pour en avoir fréquemment de nouveaux; & pour
ccla ils deftinent quelques chaloupes, ou des gouélettes , 4 la péche de ces
petits. poiffons. Comme les harengs devieunent rares vers la mi-juin, les
Auglais vont alors pécher des capelans dans les baies de la cote , ce qui dure
jufquala fin de juillet, Aprés ce tems ils ont recours aux petits poiffons de
toute efpece qu’ils peuvent attrapef , ou ils draguent des coquillages ; mais
cela convient plutdt & la péche de la morue quon {eche a terre , qu’ala mo-
ruc verte. -

404. Comme il n’elt pas toujours poffible d’avoir de ces poiffons frais,
on en porte de nouvellement falés ou faumurés, & les morues ne les re--
fufent pas, {ur-tout quand on a foin de les deffaler avant d’amorcer les’
haims. j _ , ‘ ’ ‘

~ 405. OX pourrait douc, ce femble , partir versla fin d’avril, ou le com-
mencement de mai, pour pécher des harengs ou des capelans, qu’on met-
trait en faumure, & qui ferviraient d’appats lotfqu’on ferait fur le grand
banc. II ne ferait pent-étre pas encore impoffible d’employer une couple
de fortes chaloupes, ou des gouélettes uniquement a la péche de ces petits
poiffons, pendant que le vaiffeau ferait celle de la morue. .

406, ON dit qu’il y a des pécheurs qui tendent des filets le {oir, & les
relevent le matin , plus on moins fournis de poiffons propres 3 écher ; que
1a péche du grondin {e fait communément avec des lignes garnies d’hamegons,
que le bitiment traine étant  la voile , & que cette petite péche fe fait feu.
lement depuis dix heures da matin jufqu’ deux heures aprés-midi , attendu
q'lue_"iés ‘morges ne mordent point pendant la chaleur duo jour, {e retirant
alorsdans les grands: fonds, ‘

"407. JE crois que ces péches font accidentelles, & quelles ne font pra-
ticables que quand on {e trouve far un banc de ces poiffons, ce qui n'eft
pas ordinaire : c¢ft aux capitaines intelligens 2 profiter de ces circonftan-
ces; quand elles {e préfentent, pour {& procurer de bons. appats,
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A RTi1ctre VL
De Pétabliffenent des bitimens pour la péche.

408. QUAND un batiment, étant pourvu de tout ce qui eft néceflaire pour
1a péche , s’eft rendu au polte qui lui parait le plus avantageux , ce queles
pecheurs appellent étre bangué , comme qui dirait établi fur le banc, le vaifs
{eau, {ur-tout le gros, ayant de la renteée parle haut, il faut faice un éta-
bliffement qui mette les pécheunrs en érat de Iaiffer tomber la ligne 4 plomb ,
& de retirer le poiffon fans étre incommodé par le renflement ou le fort
du batiment. C'eft ce que les pecheurs Normands nomment éablir le bel oun
le bord A, pl I, fig. 1, & bas-bord, ot {e met la partie de I'équipage
quon appelle les Zgnrocciers, Ce bel s*étend depuis les haubans de milaine
julqu’au commencement du gaillard d’arriere. On forme encore le long du
gaillard d’arriere un pareil établiffement B B, qu’on nomme la gelerie ,qui
s’étend depuis les haubans du grand mat julqu’au - delz du mit d’artimon.
Quand le vaifleau a beaucoup de rentrée, & qu’il eft fort acaflillé, il faut
faire 1'établifement de la galerie en - deliors aux petits batimens ; & lorfqu’il
n'y a_point de gaillard, Pétabliffement eft comme celui du bel dans toute
Ja longueur. PL IIT, fig.s , eft un gros vaiffean en péche , établi comme nous
allons lexpliquer. Nous remarquerons fenlement qu’onn’a point repréfenté
dans le précédent les agréts, quoique fur le grand banc le vaiffean refte
gréé: nous avens fait ce retranchement , afin de rendre plus fenfible ce qui
regarde la péche ; mais le batiment doit refter tout gréé comme on le voit.

409. IL y a entre les barrils & le vibord, des planches échancrées, fur
lefquelles fe pofent les lignes quand les pécheurs les halent , lorfq’un poif-
fon a mordu a lappit, afin qu’elles ne tombent point fur les ordures du
~plancher, -

410. QuAND on emploie des bitimens qui n’ont point de gaillards , iln’y
a que I'établifement du be/, partie 4 ’avant, partie a Parriere du grand mét.

411. CoMME on n’a -pas befoin de chaloupe pour pécher ala dérive , on
a'en a quwune qu’on embarque fur le pont, 2 moins qu’on n’en réferve quel-
. ques.unes pour aller & la pzche des appars, ce qui ne {e pratique pas ordi-
_nairement.

412, Pour former en-dehors Péchafand des gaillards , qu’on nomme ga-
“lerie , {ur-tout aux gros batimens, on cloue contre le bord , des taquets qui
“ont des. mortaifts a quene daronde , deftinées 4 recevoir des traverfes qui
font foutenues par des montans ; & on pofe fur ce bitis des bordages qui
"forment un plancher fur lequel on met les barrils de péche. La longueur
“de la galerie fe regle fur celle du batiment, & aufli fur le nombre des
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hommes qui forment 'équipage : on ferme avec des planches Ia galerie par-
devant, & il y a tout du long une liffe qui fere 4 recevoir les jambes du
theu,

413. Assgz fouvem: on cloue lelong des liffes, & en-dehors , destaquets
qu'on nomme & thee : chacun de ces taquets a deux trous, un pout rece-
voir une des jambes d’un theu , & Pautre pour recevoir une jambe d’un autre
theu voifin 3 de forte que les denx jambes d’un theu répondent 2 deux ta-
quets ; car les theux font tréds - prés les uns des autres.

41 4. Le then eft une forte de niche , dont chaque pécheur eft couvert
par - devant, pour le garantir, au moins en partie , des brouillards & de la
pluie. Il y aau milien de chaque theu un taguet cloué fur la liffe ; au milien
de ce taquet elt une petite entaille, ot le pécheur pofe {a ligne.

415, L’ETABLISSEMENT eft plus ﬁmple avbelA,fig. 1, parce que le bar-
ril de péche eft en-dedans de la lifle du plat-bord , ainfi qu*aux petits bi-
timens , comme nous Pexpliquerons dans la {uite.

416. QuAND le plomb et parvenu au fond de la mer, le pécheur tenant
la ligne entre fes doigts, pofe fa main {ur la lifle 2 P I1, fg. 3, pour fen-
tir quand un poiffen a mordu.

417. DERRIERE les pécheurs, tant du bel que dc la galerie , il y a encore
une lifle out ils accrochent par le derriere de la téte la morue qu'ils viennent
de prendre, en la piquant & Vinftrument nommé élanguenr, qui et auprés
de la manette ot ils mettent les langues ; la morue refte attachée a ce p'etic
inftrument , la booche ouverte , & enfuite elle paffe an piquoir julqu’a ce
que le pécheur ait détaché la hngue.

418. DaNs les navires de Granville & de Saint-Malo , il 'y a de liffe que
pour les pecheurs de Parriere ; la chaloupe en tient lieu pour ceux de Pavant,
Nous le ferons remarquer en expliquant Pétabliflement de ces navires.

419. ON fait une plate-forme le long du bassbord, qui eft élevée d’ene
viron huit pouces au-deflus du pont, pour que le fang puifse s’écouler plus
aifément.

420. ON p]ace fur cette plate-forme fes barrils de péche, gqu’on afsujettit
contre le bord , étant tout prés les uns des antres , & arrétés , comme nous
Pavons dit, fur la plate-forme, & -encore retenus par une vergue qui les
embrafse tous, de forte qu'ils ne peuvent remuer. Qutre la liffe que les
picheurs ont demere eux pour accrocher les morues a leur élangueur,
ils en ont une autre en- devant, 4 laquelle font attachées les jambes des
theux ; celle-ci avance d’environ quatre pouces hors le plat-bord 5 ou bien,
au lieu de cette lifle, on cloue av plat-bord les taquets 4 theu dont nous
avons parlé.

-421. LE then , pl I1, fig. 3, eft compolé de deux montans de bois,

qu’on
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qu’on nomme jambes , {ur lefquels fout cloués quatre rangs de demi-cercleg
de barriques , & par le haut une douve échancrée. Tout ce batis eft convert
e toile goudronnée s.ainfi l¢ deflus forme un demi-déme, enforte que les
pécheurs peuvent s’y mettre 4 couvers du vent froid, de la pluie & de la
brume, Il y a méme 2 cette efpece de niche un morceau de toile que les
pécheurs nomment mifaine, qui fert & les garantir de Peau qui pourrait ei-
trer dans la-galerie & les mouiller dans leur barril. La toile du theu eft
échancrée par le bas, fuivant la ligne pon&uée 2, pour paffer les lignes, &
retirer les poiffons. qui foat pris. - T
't 422, LE theu quon’ voit dans la figure, n’a pas pu étre repréfenté en
place , & vis-3-visle p&chieur; il aurait caché¢ plufieurs chofes qu’il éraitim-
portant de laiffer apparentes. Quelquefois par les beaux tems-les pécheurs
détachent une des jambes de leur theu, & alorsil eft & peu prés comme
onla repréfenté i lafiz. 3. Ceux quifont entre A A & BB, pl. {1, fig. 1,
font en place. Je foupgonne que hex eft une corruption de zoiz.
423. La mifaine dont nous venons de parler , eft taillée en angle; fa
grande ouverture eft du cété du pécheur, & a deux cordes-au moyen del-
quelles il peut la roidir ‘quand il veut, en les paffant- au travers de la. ga-
lerie,, ou en les'y amarrant. Au fommet de Vangle de la mifaine eft une autre
ouverture qui donne paflage aux lignes & aux morues.
-424. QuaND il faic chand , calme & beau tems, ce qui eft affez ordi-
naire. fur le banc , depuis le mois de juin jufqu’a la mi-~ {eptembre, en ce
cason ne ¢ fert point- des mifaines ; on ouvre méme le theu & demi, en
dégageant une de fes jambes : an contraire, lorfque le gros tems empéche
de travailler, on abat les theux fur les barrils , & malgré cela ona vu les
galeries ainfi établies, étre cnlevées par de violentes tempéfes.
- 42%. Nous avons déja dit que les pécheurs Normands , tant du bel que
du gaillard, font chacun dans un barril qui et plus étroit par en-haut que
par le bas, & que Pembounchure eft garnie d’un bourrelet de paille. pour
tenir - ferme le: pécheur, & empécher que les coups de roulis ne le bleffent}
ils ont antour d’eux un tablier de cuir de vache ou.de chevre, paflé ay
fuif & aThuile , ou d'une toile goudronnée: ce tablier {e nomme cuirier.
Les péchears.ont leurs mains dans'les. hale - avants ou mitaines de frife,
qu'ils appellent manigots , pour empécher que-les lignes ne leur entament
1a peaib. ' S t .
.+ "426. Le§ Brétons & les Balques ne {& fervent pas de theux , parce qu’ils
ne pechent yu’en été ;ils ont feulement-une, bopresse on petite voile tendue’
devant eux... . oo o T
.. 427. Av refte, ce font fur-tout les Olonnais qui f& fervent: de theuz s
ils pechent , comme: tous les autres , depuis le mois, de mags jufay’ala. fin
Tome X, ’ ) ) M

1



s0o TRAITE DES PECHES Parmie I

doctobre ou environ. Les Malouins ; les Grandvillois n’ont point de theux s
ils font leur établidfement , pL 111, fig. 4, comme nous allons Pexpliquer.

43%. Nomenre de pécheurs lignotiers ont des bouts de manches de cuir,
quand il fait froid ; mais lorfqu’il fait chaud , ils retrounffent les manches de
leurs chemifes & ont les bras nus ; ils f2 mettent mémeen chemife lorfgue
Ia péche donne abondamment , car alors I'exercice eft confidérable, Leur
coéffire eft uh vieux chapeau ou des bonnets, Les Normands ont tous
des fabots ; mais les Olonnais font pieds nus dang Teur barril.

429. LEs Grandvillois ne fe fervent point de manches; ils les trouve-
raient incomimodes lorfgu’elles feraient mouillées. Leurs gillets qui font de
pean de mouton pour le grand froid , & de revéche quand il fait beau,
ont des manches qui tombent jufques fur le poignet.

Détail de Péquipement dun petit bitiment ponr In péche de In morue
verte, fur le grand banc, fuivant Pufoge de Grandville, Saint-

- Mabo, 8.

430. 'LES navires que Pon conftroit 3 Grandville pourla péche de la
morue verte , n'ont prefque point de vibord , & le plus fouvent ils n’en
ont point du tout ;s mais on a foin de laiffer les alonges des revers fur.
monter le plat-bord de deux pieds & demi environ, & on leur fait porter:
{or la téte vne liffe qui regne fur toute la longueur du navire, ce qui
forme une efpece de vibord a clire.voie. Lorfqu’on eft rendu furle grand
banc, on garnit ce vibord avec des planches de fapin e 2, pl Ii1, fig. 5,
placées en-dehars, Cet ajultement du vibord eft appellé le rempliffage ou la
garniture. _

431. ON procede enfuite 3 ajulter Ze Zgnage ; on entend par ce terme
Pétabliffement néceflaire pour faciliter la péche. Nous allons décailler les
pieces qui le compofent. :

 432. ¢¢, quion nomme courbes de lignage ; elles font deftindes & porter
1z planche & 4, plus ou moins renverfée en-dehors, fuivant que le navire a plus
‘ou moins de rentrement. Cette planche qui forme comme un pupitre , s’ap-
pelle poree -ligne ; elle eft de fapin & n’a pour Pordinaire que hnit pouccs
de largeur. On y voit vis-a.vis chaque barril une petite entaille ; efle fert
de conduit pour la ligne du pécheur.

433. ON place les barrils fur le pont & huit pouces du vibord , gu’on
‘nomme: zempliffage. Cet entre:deux-eft deftiné i recevoir la ligne g, pk H,
fig. 6 , lorlque le pécheur la retire de Peau. Pour qu'elle ne porte-point fur le
pont, on la foutient par deux cordes g, qui partent de chaqué coeé du
Tarril 4'la hauteur de dix-huit pouces dis- pont , & qui vout s'attacher oy
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vibord. On place encore les barrils & telle diltance les uns des autres , que
les pécheurs me s'entre - génent point; il faut ordinairement quatre pieds
pour .chaque barril : on en- prend davantage quand Ia longueur du batiment
combinée avec le nombre de pécheurs peut le permettre.

- 434 Pour mettre les pecheurs & couvert du vent & de la ploie, on
tend devant eux un pavois de toile goudronnée, qu’on appelle bonnerre de
banc, pl. IlI, fig. 4 ; elle eft compofte de deux largeurs d'une toile de qua.’
tre fils, & bordée haut & bas, ainfi que fiir les extrémités , d’une ralingue
ou corde de fix fils. Les bonnettesP P font toujours de deox pieces; on
voit qu’elles font -attachées par une de leurs extrémités aux haubans de
mifaine , puis avx grands haubans , & enfin & un petit mit £, fig. § , que
Pon plage exprés i Parriere du navire: il doit y avoir an haut de ce mit
une poulie., par laquelle on fait paffer Pattache fvpérieure de la bonnette,
& cette attache vient enfiite s'arréter {urla liffe d’arviere. o
- 435..44d, fig. 5, elt une efpece de bouts-dehors que les' pdchenrs ap-
pellen érikanss ; ce font des morceaux de bois ronds, d'environ trois pieds
de longueur, & d'un pouce.de diametre. Un des bouts de I'étihaut entre
a force dans un tron pratiqué i la planche 64, & l'autre bout qui eft en-
dehars , {ert 4 {outenir le pied de la bonnette. On appergoit i ce dernier
bout de Pétihaut £, un petic trou par o paffe une corde qui part de la
ralingue de la bonnette , vient,en f{uivant la dire&ion de Pétibaut, en-
filer un fecond trou pratiqué au-deffous du premier 3 la planche 55, & s’2t-
tache, enfuite y{oit comme on le voit fur le bout de I'étihaut qui excede in-

_térieurement la planche &4, foit 2 un taquet que Pon place exprés {ur cette
planche. C’eft ‘ainfi que I'on arréte la bonnette par le pied. Pour la foutenir
par le hant; on e {ert de ce qu'on.nomme jambes détal yee ; ce font deux
morceaux de cercles de futaille , qu’en lie Pun for 'autre, plat contre plat ¢
pour qu'en comfervant lenr corbure ordinaire, ils prennent & peu prés la
forme d’une S, qui.eft celle qui lenr convient. Ils fout appointis aux deux
extrémités 3 un deg;bouts {& pigue dans la ralingue fupcrieure de la bon-
nette , & Pagtre dans un- petit trou quelon pratique exprés fur la liffe, I
elt 4 remarguer que tous les foirs aprés la péche finie on démonte les

étihauts, les jambes, Péral & la bonpette. - . P

436. Au plan p fig. 7, eft une barrique nommée foaffiere ; clle eft toujours
placée fur Parriere du navire,  ftribord. o

437. % eft la table nommée éalle : elle tient d'un cété 3 la chaloupe,
& de Pautre 4 la.lifle. On lui met nn petit rebord de fix 4 fept pouces de
haut do ¢oté de la mer, pour empécher le poifion de tomber & Peau,
~ 438. -4 barril du décoleur 3. vis-d-vis eft une entaille faite & Pétalle, pour
-faciliser. an décoleur le moyen de détacherla téte du corps dela morue.

Mij
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" 439. k, barril de Phabilleut. |

440. m, carniax, par o Phabilleur coule fon poiffon dans Pentre-pont.
(Pelt un coriduit formé par quatre planches de fapin : Pouverture en cft de
huit pouces quarrés. . o
_ 441. ON voit dans fe lointain Q, fiz. §, un de ces bitimens gréé ; mais
non pas appareillé pour la péche.

ARTTICL® VIL
Différens ufages & police des péchenrs fur le banc.

442. Les bitimens qui reviennent les premiers , ont prefque toujours

un profit confidérable fur la vente, qui elt d’autant plus avantageule que
l2 morue eft ptus rare & meilleure, Ainfi Parmatenr & Péquipage ont in-
téret de débanquer le plus promptement quil eft poffible. C'eft pourquoi
le maitre, dont le principat foin et d®accélérer la cargaifon, tiche depro-
longer le travail le plus qu'il peut dans la foirée.
' 443. PLUSIEURS méme, vers ha fin ‘de la faifon , font quatre bordées,
4 la téte delquelles font le pilote , le contre-maitre , le charpentier & Pété-
teur. Si Pon en fait une cinguieme, elle eft commandée par un des plus
habiles matelots. , ‘

444." Au moyen de ces bordées , on peche Ia nuit pendant trois horloges
d’une heure & demie. Ordinairement, pour antmer les péchenrs,on leur
donne  un coup d’ean-de-vie, ou un hout de tabac pour chaque dix morues
qu'ils prennent Iz nuit. S -

445. Car quand on eft affez heuréux pour trouver un poft¢ ol y a
beauconp de morues, il fant en profiter en faifant Ia péche avec toute la
diligence poflible 5 & fouvent le mauvais fuccés des péches vient de ce
que les officiers pareffeux s'amufent 3 boire, 3 fumer & 4 jouer, quand les
morues donnent abondamment; & comme quelquefois elles difparaiffent
lorfgu’on 'y attend le moins, ceux qui' ent manqué Poccafiofr-, font obli-
gés , apres de longues campagnes , derevenir & miicharge , peridant -que les
capitaines vigilans reviennent de bonne heure avec uné cargdifon complete.

L

A R T 1 ¢ L & VIIL
- Maziere dfe pécher la mortie qi'on prépare en vert:
" 446. Pour pécher fur febanc, on dérive coté en travers, Quand il faut

précipiter [a dérive; on parcune petite voile que ces pacheurs nomment
culetin , foque ou tourmentin.
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" 447. ‘LorsQUIL n'y a pas de'poiffon:'fur le fond o Pon seft établi,
o1 en va chercher un autre :'& peur éviter les abordages, quand.un bati-"
ment pécheur met 2 la voile, & porte firibord , fi ceft -de nuit -on par la
brume ,- comme les feux ne s’apperceivent point, on doit faire le quart fur.
Je gaillard d’avant, avec un potte-voix , pour avertir les pécheurs qui
{font au vent, & fonner la cloche, fi Pon en a. Matheureufement méme
le bruit ne s’entend pas beaucoup par les tems de brume , & on a peine
I-juger d’en il vient; mais on .obferve affez réguliérement que tous les na-
virés fe mettent. & la cape fur Partimon ., faifent la bordée du fud; & tous
obfervant. cette mancecuvre , ils peuventdifficilement fe rencontrer.

 448.-Novus avons déja dit que pour:cette peche fur le:grand banc, les

batimens confervent affez fouvent, tous leurs mats ,les vergues , leurs voiles
enverguées prétes 4 &tre abattues au- befoin ;3 car il forvient de tems en
tems & tont-a.coup des coups de vent quiles jettent 2 plus de foixante
licues hors du banc : ainfi quand nous avons dit qu’en ne.confervait qu'une
petite voile , il faut entendre .qu'elle eft: amenée & parée pour foutenir la
dérive quand il en eft befoin ; & c'eft & tort que nous avons dit comme
une pratique générale, dans Iz premiere fection , qu'on dégrée le batiment ;
car cela ne {e pratique uniformément que pour la morue feche , dont nous
parlerons dais la fiite. Au refle, nous avons déji dit que depuis le mois
de juin jufqu’ala mi-feptembre, méme fur le bane, on éprouve plus de calme
& ‘de beay tems que de brumes ou de bourafques.
449" L'usaer affez ordinaire des pécheurs fur le banc eft de fe mettre
a la‘cape & de dériver coté. en travers s mais comme quand on a été affez
heureux ‘pour trouver un bon pofte, il eft important de ue le pas aban-
donner, beaucoup de gens expérimentés & la péche de la morue verte,
penfent q@’il conviendrait, quand on eft 3 un endroit ot il y a beancoup
de poiffon , 'y mouiller une anere pour ne le pas abandenner : c’eft aflez
la pratique des Anglais qui, quand ils fe treuvent fur un fond de roche,
comme. les Nervaches , mouillent une forte ancre , 3 Porganean de laquelle.
il y & une chaine de fer pour prévenir que le cable ne {& rague en cet
endroit, & au beut de la chaine un cable. bien fourré; & ordinairement
fur ces fonds:. que les Frangais ne fout que traverfer , ils font une boune
peches. - ¢ T :

- MNVaniere de jeter les lignes & In mer.

. 450. CHAQUE péchenr établi dans fon barril, comme nous avons ex-
-phiqué, file fa ligne de 30, 40, §0 brafles, méme plus, fbivant Ia pro-
fondeuwr de Feau, Ja viteflede la dérive, & la force des courans. Cclt ce
que fait-le pecheur ph 7, f2.3°& 6.+ o
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441, Lzs Hollandais, qui’ péchent au nexd -de U'Europe en traimant leurs
lignes, Ja halent de tems en tems de-guelques braffes, & la laiffent tout,
d’un coup retomber. s fe propofent par-lx d’emipéoher tes motues de venit.
reconnaitre lappit & ‘de e faiver; ce gu’ils pretendent gu'elles font, quand
elie refte fans agitation; & ils adurent avoir oblervé dans les viviers qu'ils
font 4 fond de cale pour tranfporter des poiffons en vie, que les morues,
apres avoir flairé la nourriture quion leur jette , refufent les iffues de morues,
pendant qu'elles fe jettent avee avidité fur les harengs, les grondins, les crufs.
tacées , &c. Dailleurs , ilsprétendent- qu’au ihoyen de ces {fecoufles , les mo-
rues prenant-apparemment Fappie pour un poiffen es vie, elles le pourfui,
vent & le faififfent avec avidité : ce -qui-s'accorde avec ce que nous avans
dit dans la premiere {ection , 4 Poccafion de la péche 4 la canne. .

~ 452. LA maniere ordinaire des Francais & des Anglais eft de trainer la
ligue plns ou motns vite, fuivanc la dérive du bitiment. Néanmoins quel-
ques pécheurs expérimentés fraicent ou trailfent leur ligne (ce font des ter-
mes de péchenrs ) .comme nous avons dit que le font les Hollandais. On
fait & peu prés commment des lignes & les haims fe diftribuent dans Peau.
. 4§3. LEs péchetrs doivent avoir le ta@ fin, pour relever leur ligne-auffi-

t6t-qu'un poiffion a mordn. L , :

454. ON voit pl. 11, fig. 3, un pécheur Grandvillois; & fig. 6, un pi-
cheur Normand , en attitude de péche.

455. QUAND les hauts-Normands halent leur ligne ,ils la lovent & droite
& ‘4 ganche ,au lien que les Olonnais la lovent 4 droite d’un’ feyl cote.

456. Les Grandvillois nie lovent point leurs lignes en les retirant de
Veau ;ils les halent de droite & de gauche, & les étendent entre le vi-.
bord & leur barril, comme nous Pavous dit plus haut.

_ 45%. LEs pécheurs des bancs de Terre- neuve reftent donc fur leurs
lignes , & les relevent 3 mefure qu’ils {entent que Ie poiffon eft pris.

458. ON verra dans la {nite qu’a Schettland, Island en Norwege , &e.
les pecheurs mettent en mer de longues cordes chargées d’haims avant
le montant, & qu’ils les y laiffent durant toute une marée. Ils prétendent
que :quand une morue a pris un -appit depuis quelque tems ,elle s’attache
fortement 4 P'haim , au .point de {e laiffer enlever , plutdt que de Paban-
donner ; ag lieu que quand clle ne vient que de mordre 2 Pappit, elle
s'agite en {ortant-de Pean, abandonne Pappat, puis plonge au fond; Ceft
pourquoi il y a de bons pécheurs qui en relevant leurs lignes , commen-
cent 3 donner ‘une forte {fecoufle pour que la pointe de Fhaim s’engage
mieux dans les chairs de la morue; car quand Phaim a bien piqué la mo-
rue, elle n'eft pas la maitreffe deVabandonner : mais la prétention de ces
pécheurs ne fe jultifie point par les-péches qu'on fait & Terre-neuve, ot
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#'on retire laligne aufli-tat quon fent qu’un poiffen a mordu. Neanmmns
dans plufieurs cas les grandes cordes chargées d*haims , ponrraient éatre
avantageufes ; on ponrrait . pax exemple , i tandrq Ye-{uis. pour les relever
Je lendemain matin,

. 459 S1-16T dong qu’on pécheur Terra-negwes {‘ent qu’une marue 2 mordu

i Pappit, il halefur fa ligne , & tire le poiffon & fleyr d’ean’; ¢'il eft de
medmcre grofleur , it Pamenea lui; mapis i el wne trop grafle pisce , fon

voifinla gaﬁ'e & la tire abord : le premier la faifis parles ouies & Paccroche
par la téte & Pinftrument appellé dungueir 5 i lcvgmre enfpite, lui tire
k langue; & avee ce quil wouve dans Peltomag réeamorce fon haim , que
fouvent il trempe dans le {'ang puis il jette le paxﬂ"on dans le parc quielt
derriere lui. Comme on n’a que le tems de rejeter la ligne aprés Favoir
‘retirée 4 il eff bon, quand la péche eft ahondante , pour ne point diftraire
le ligneur ;. gwnn .matelot foit chargé. de faire- 'ics'pxexnieres opérations que
nous venons d’indiquer ; mais il deir avoir foinide mettee 3 part les langues
pour le compte de celui qui a pris les poiffons, afin qu’en les comptant
2 la fin dg fa. joua;ne'z s ‘on connmﬁ'e combicy il 2 pris de ' morues , parce
quil el d’ufage qwon impofe & celui qui en a pris le moins, comme une
gutiition , de'viider le parc o {ant-les tétes, & de leg )eter % la mer,
pendant que. les autres fonpent & {e repofent. Cette punition, quoique
dégere , fait un tel gffar for les pecheurs, que ponr $'gxempter de ge tra-
~yails i} y.‘en.aiqui {f&. mettent- & la pache avant les autws. on mnme qui
»&a Font przndant qwils font de quazt. - -

460, A la, pomte di jour, celui gu'on romme eze;mr qtlmqu ofﬁcier

sna.mmex > mtr.ote &l pa{le lcs aatres. parcs > & jette Ies orsiums la
Mmer.
461. QyAND ona long,tems péehé & un endroit, il eft natu,rﬂl que Ia
peche foit moins abondante , puifque le nombre des morues:elt diminug.
Ay en o iqui prétendent que-les hrenilles qu'on jetre 3 la mare infedent
Pean ;: & ecartem ;les. snorues 5 &nmnp ne prend plps gn ufie petite.quan-
titd. Jai peine 3 me perfuader qu’une petite quantité de brenilles: puiffe
infecter une aufli grande maffe d’eau: je croirais plutdt que les morues,
fe nourriffant de: ces\hrquxlles , font mgms -affandes . & ne fe jettent pas
avec autant de vivacité fur les appats qu'on leur préfente.

- 462. QUaND: la ‘peche-eR abandante , wn-pécheur vigoureux & habile
prend un grandidemi-cent on-va.cent de moxues. Le grand.cepz dont il Pagis
&ft 8¢ dix-vingt y fuivant la maniere de.compter.des péchourss & on¢n g vu
wuelquéssuis prendre denx: cents cinquante morues:: cempte o:dmalre, entnc
~deiix-folefls 3 weigui eft.un travail des plus fatigans. . 5.

: 463, -LoRsquiune morue §& tgouve. prifs aux haunsde de.nx pceheurs .
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elle eft prefque-toujours jugée appartenira célui dont la pointe “de I'haim
eftia plus prés de Peeils quand méme P'autre pécheur Vauraic halée 4 bord,
il doit la rendre & céluidla ; parce qu'on préfume que haim qui eft par.
venu dans la gorge du poiffon écablic la négligence du pecheur:, qui n'a
pas appercu que le- poiffon étaic pris, & qu’il lui 2 donné le tems d'al.
fer prendre Pappar de 'autre pécheur, qui Pa fenti le premier. Cet nfage
elt établi entre les ' pécheurs qui tiennent 3 honneur d’avoir pris plus. de
poiflfons que letrs camarades. - Sl S
" 464. LEs inatelots de Grandville obfervent entr’ens une jurifprudence
différente. Dans le cas dont il eR queftion, ils adjugent la morue & celui
qui a fait le premier mouvement pour la haler 4 bord. ¢ == - - -
465. LEs gargons de bord ni les moufles ne jettent point Ia ligne ; ils
font leur {ervice dans Pentre-pont & la cale : au refte, il n’y a qu'eux
& les malades quifoient difpenfés de prendre la ligne ; le chijutgicn mémé

.or

entre dans un barril, quand il 'n’eff:. pas occupé uillenrs. "

-Différentes manieres' de retiver tles haims des morues. *

466. 81 I'haim n’eft pas fortavant duns le gofier , il fuffit de paffer la
main gauche fous une des ouies & de dégager Phainy avec la main droite,
comme fait le pécheur A ou B, fig. 1, pl. I¥; ou bien ils faififfent 'haim
avec les doigts de la maindroite qu’ils entrent dans da; bouche 3 & ap~
puyant la main gauche fur le corps pour Paffujectir , ils font-tourner Phaidh
C,fig. 1,afin -de le détachew des parties od il s’¢lt engdgé ,:& enluite ils
le retirent aifément 5 wiais lorfque Phaim: éft. plus avant dans le corps de
la morue, ils déchirent avec le doigt une peau trés-déliée qui cft entre
les ouies & la langue , puis avec ce méme doigt ‘ils dégagent. Phaim
qu'ils retirent par la bouche, en tirant la ligne comme le fait le pécheur B.
Nous avons repréfenté les: matelots: qui retivgnt:les haims,:en les:{fuppo-
dant 4 terre-& hors di Fhatiment ;:pour faire mieux appercevoir leur fi
‘gon dlopérers. - ot i e by o

MRS T T R ) I

Opérations qibow: fait quand on o yetiré-Dbiin.

467. Quawp: I'haim eft iretiré ; le pécheur pique la motue par.ie der-
riere de- la téte-4-Pélangaeur -doat’ nons -avens parlé , squiif-a auprés .de
luis alors elle a la bouche oivertes, dorme -celle quon woit: en ‘B, ph 7,
fig 1, owienil teprélenitée attachée 4 un piguoit: poursre ndve: lo thofe”
plus fenfible. Aufli-tot,; fans-perdre de tems; il-amorce H'hatm quil'diretiré,
& l¢ remet & Peduy puls il dérache lesdatigues comme nous allons +'éxpliyuer.

: Maniere



Sect. I. De la morue s € des poiffons qui y ont rapport. oy
Maniere de détacher les langues.

468. QUAND les pécheurs ont retiré I’haim , ils accrochent donc la
Mmorue, en la piquant par le derriere de la téte & peu prés entre les deux
yeux, au petit inftrument de fer qu’ils ont 2 coté d’eux, & que nous
avons dit qu'on appellait dangueur ou diguet ; ou pour les morues feches
quon prépare fur I'échafand, on les pique & un crochet : alors la morue
ayant la bouche ouverte , le pecheur rérablit Pappat 4 fon haim & le remet
A Peau 5 {ur-le-champ il fe retourne du coté de la morue; il enfonce un
coutcau pointu auprés de Particulation de la michoire inférieure avec la
fupérienre en 2, fig. 2 , pl. IV, qui repréfente une téte de morue vue
par - deffous ; & en fvivant Pos de cette machoire, il coupe tout ce qui
fe rencontre jufqu’a Pendroit du barbillon 4. §'il a fait cette opération
du coté droit, il enfonce la pointe de fon couteaun aupres de Particula-
tion de la mdchoire inférieure du coté gauche ¢, & en {uivant os de
cette machoire julqu’d ce que cette incifion ait rencontré la premiere en 6
toute la partie charnue 2 4 ¢, qui éwuit comprilfe entre la bifurcation
de la ‘machoire inférieure, tombe comme une bavette qu’il {épare par
une incifion tranfverfale @ ¢, qui s'étend depuis Particulation de la ma-
choire du coté gauche jufqu’a Particulation de la méme machoire du coté
droit : c’eft cette portion de chair que les pécheurs appellent la langue de
{a morue , quoique la langue ne fafle qu'une portion de ¢e qu’on a enlevé;
cat la langue proprement dite , ne fait qu'un petit morceau de chair figuré
én croiffant, : _ '

469, QUAND on prépare a terre la morue feche , comme nous Pexpli-
querons dans la fuite , on fait cette opération fur I'étal ; mais on ne dé-
tache les langues que des groifes morues.

470. QUELQUES-UNs détachent encore au-deffous de ce qu’on nomme
Iz langue, un petit morceau cartilagineux qu'ils nomment % colber, qui
fait un manger affez délicat , mais ce n’eft qu'une bouchée : enfuite le pé-
cheur donne un coup de coutean depuis le colibet julgu’a I'anus, pour
retirer Peftomac qu'ils nomment meufette, dans lequel il trouve aflez fou-
vent des appats dont il garnit fon haim. Quelques-uns, mais rarement,
mettent 4 part Peftomac qu'ils font tremper dans de P'eau, le lavent &
le battent comme du linge de leffive , puis ils le laiilent {écher; avant de
le faire cuire, on le met tremper dans de P'eau pour Pattendrir ; alors
les matelots le mangent comme des tripes de bocuf.

471. A Pégard des langues & des colibets, ils les falent & part, fou-
vent pour faire des préfens 3 leurs amis 3 en ce cas ils en font de petits
barrils , on bien ils les mettent en {el fous les morues.

Tome X, » N
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Préparation de la morue verte,

472, Tar déja dit quion préparait la morue ,tantét en rond & tantét
3 plat, a Ia fagon des Hollandais; de plus, on en fale en grenier ou dans
des tonnes & barrils. Nous allons parler de ces préparations 3 & pout
diftinguer ces différentes méthodes , nous nommerons la morue ronde
falée en grenier, morue préparée a la frangaife ; & celle qu'on tranche a
plat & qu'on fale dans des barrils , nous Pappellerons , pour la diftin-
guer de l'autre, & la hollandaife, quoique cette méthode fi pratique dans
plufieurs ports de France. Je commence pat la prépatation de la morue
qui {e nomnte & la maniere de France.

Préparation de la morue d ln maniere de France.

473. DERRIERE les pécheurs, fur le pont, eft une table, p. IV, fig. 3]
gu'on nomme Zétel, & un bout de laquelle fe met Pététeur 4, & &
Pautre I'éventreur ou habilleusr e. Un moufle placé 2 gauche de I'ha-
billeur , emporte les nauts qui tiennent & Paréte : on le voit. dans
fon barril, ala pl. III, fig. 1, au milien de la table, entre Iété-
teur & Phabilleur. Aufli-tot que la morue eft élanguée , lététeur 4 la
prend pour la décoller: ceft prefque toujours le maitre charpentier qui
eft chargé de cette foncion; il eft dans un barril femblable 2 ceux des
pecheurs ; mais fon tablier eft fait d’un cuir plus fouple, afin qu’il puiffe
mieux agir, & ce tablier eft plus ample pour le garantir du fang & des
vuidanges du poiffon qu’il eft chargé d’oter aofli-tét aprés qu’il I'a éeété.
Ses bras font garnis dé braffards de cuir; il a aufli les quatre doigts & e
deffus de a main garnis & enveloppés de manigots d’étoffe. Son cou-
tean N, pl Il , fig. 1, nommé étérenr , a deux tranchans; la lame eft
longue de fept 4 huit pouces , & large de trois quarts de pouce ; le
manche , qui efl de bois, a quatre ou cing pouces de longueur. Cet
officier d, pl. IV, fig. 3, prend i la fois deux poiffons qu’il met fur fon
étal ou établi y eependant 1l les ététe Pun aprés lautre 3 pour cela, il fait
porter 4 faux la téte fur le bord de la table, pour rompre la grofle aréte.

474. LEs pécheurs du bel A A laifent tomber leurs - morues élanguées
dans le parc aux morues qui eft {fous la life du dos des pécheurs. Un
garcon de bord porte avec unm pigquoir les morues que prennent les pé~
cheurs de la galerie, & les jette dans une gouttiere de bois pour les met-
tre & portée de I'ététeur, a mefure qu’il décolle’ les morues qu’il a mifes
fur fon étal ; & il faic tomber les tétes dans un parc particulier, qui eft



Secr. I De Iz morue , € des poiffons gui y ont vapport. 99

derriere Ini & ftribord: c’eft ce parc que vuide tous les foirs ‘celui qui {&
trouve avoir produit moins de langues que les autres. ,

475- Quaxp Ia morue'elt décollée, Pététeur retire toutes les entrailles
pour les jeter (17) : quelquefois il conferve le cccur & la rate pour fer-
vir d’appat; mais il réferve foigneufementle foie, quil met dans un bar.
xil qui a une échancrure 3 un c6té de fon embouchure qu'on voiten B,
ph III. On met un chantier en-deflous , pour faire pencher le barril vers
Pététeur , afin qu'il puife y jeter les foies commodément.

476. QUAND on veut faire de la vélure, rave ou rogue, pour la péche
des ferdines, ce qui n’eft pas 2 négliger, on conferve a part les ccufs pour
les faler. _

477. LA rave ou rogue elt un paguet d’'ccufs enveloppés d’'une mems-
brane; il y en a qui pefent une ou deux livres, fuivant la grandeur des
inorues ; on les fale 2 part dans des barrils, Cette rave eft un excellent ap-
Pit pour attirer les fardines : les pecheurs Balques la vendent aux Efpagnols
de la cote de Bifcaye depuis 60 julgw’s £20 livres la barrique pefant en-
viron cihq quintaux,

478. L’ETETEUR ayant fait fon opération,il pouffe la morue & lha-
billeur e , pl IV, fig. 2, que on voit vis- 4 -vis de Pététenr, 4 Pautre
bout de la table; ceft ordinairement le capitaine ou le pilote qui fait cet
office. 1l fe met pour cela dans un barril , comme les pécheurs ; il a devant
lni un petit tablier de cuir; le bras gauche elt dans un braflard de cuir, &
la main eft couverte d’une moufle on mitaine ; il tient de la main droite le
couteau quon nomme kabilleur ou coutean a habiller, qui a la forme d’un

-petit couperet, large & quarré par le bout, & dont la lame a environ huit
pouces de longueur fur trois de largeur 5 le manche , proportionné 4 I'inftru-
rji;em:, eft plus gros que celui dePétetenr. Il eft repréfenté .en M, pl 11,
2. 1.
479 LA foné&ion de Phabilleur .confifte a ouvrir la morue depuis la
gorge jufqud Panus, appellé improprement roméril, & 4 Oter dans cette
étendue la grofle aréte , ce qu’on nomme d¢foffer ; puis il fait tomber le poif-
fon par une ouverture qui eft an milieu de la table , & qu'on nomme éclaire,
dans une efpece de tuyau quarré, qui répond 3 Pentre-pont ou 2 la cale,
fuivant la grandeur du batiment. Ou voit, pl {1, fig. 1, une morue ha-
billée qui tombe dans la cale ot elt le faleus.

(17 On fait que dés que les bitimens un inftin® admirable , accourent pour fe
péche urs arrivent fur le grand banc, ils fe  nourrdr des dépouilles des m orues que les
trouv ent environnés d'un nombre infini d’oi- pécheurs ne manquent jamais de jeter a la
feaux de différentes efpeces , qui, guidéspar  mer.

' N jj
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480. L’HABILLEUR jette Paréte au petit garcon qui eft 2 {a gaunche, &
qu’on qualifie de notier ou de nautier. Ce moufle , avec un couvtean qui n'a
qu’un tranchant, détache la naus ou noue de Paréte , & il la met dans une
manne qui eft 4 {a portée. On fale & part ces nounes avec ce qui refte de
langues & autres parties destétes qui n’ont pas été confommeées par 'équi~
page. Comme le moufle qu'on voit dans foun barril , p/. 11, fig. x, it prés de
la liffe de ftribord, il jette Paréte 21a mer. o

481. Lzs iffues , languas & noues quon fale i part, tournent ordinai.
rement au profit de Iéquipage, quand ils ne lont pas falés a part dans de
petits barrils pour en faire des préfens ; car ces parties font regardées comme,
un mets délicat , fur-tout les noues, qui font les veflies a air; on fale en
grenier fous les morues , celles qu'on ne met point en barrils.

482. Nous avons dit qu'un novice fe fert d’un piquoir pour approcher
de P’ététeur les morues que prennent les pécheurs du bel. A Pégard des mo-
rues qui proviennentt de la galerie, un gargon de bord les prend avee un
piquoir, & les met dans une efpece de gouttiere, d’ou elles fe rendent en
glifant dans un parc qui eft placé fous I’étal : touc cela fe voit pl. IT , fig. 14

483. L’Erar f{ur lequel on décolle & habille , eft une table placée 4 firi-
bord entre les deux gaillards ; elle s’étend depuis le milien du pont jufgu’al:
fez prés du plat-bord. §'il y a deux ététenrs & deux habilleurs ,comme ¢’eft
aflez I'nfage dans les grands batimens, un bout de I’établi eft occupé par
deux ététeurs , & P'autre par deux habilleurs ; on n’en a repréfenté qu'un i
la fig. 3, pour éviterla confufion. :

Des nones, noes , neaux ou nauts, que les Bafques appellent mentana.

484. Nous avons dit qu'un moufle était occupé i détacher de Paréte
ce qu'on appelle noues ou rauts. 1l eft bon de dire que ¢’elt la veffie 2 airde
la murue , qui elt repréfentée en A A, ph I, fig. 6. Cette veflie eft formée
de deux membranes qui, étant réunies, forment une poche remplie d’air
ces membranes ¢paifles an moins de deux lignes, forment une poche de
{ept 4 huit pouces de long, trois ou quatre de large, qui eft attachée haut
& bas 4 l'arete delépine, & aux parties circonvoifines ; les cotés & le mi-
lieu n'ont aucune adhérence: cette veilie et épaide & formée d’une fublt
tance gélatineule fort délicate & agréable 4 manger quand elle eft fraiche;
elle et méme affez bonne quand elle a été falée. Cette fubRance fe trouve
dans plufiears fortes de poiffons, particuliérement au shaid , qu’on pzche
aupres de Vienne en Autriche, ainfi que dans les effurgeons; & ceft avec
clle qu’on fait'en Ruflie la belle colle de poiffon.

485. M. Deshaies , commifaire de Ia marine 3 Grandville, trés inftruit,
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& qui sintéreffe fort particnliérement 2 la perfe@ion de mon ouvrage, m™
envoyé¢ un pain de colle faite avec une de ces veffies: elle n’eft pas aufli
belle que celle qu’on nous. envoie de Ruffie 5 cepenidant elle eft fort bonne.
Le jeune homme gqui I’a préparée. {uor le bang de Terre-neuve ,I'a fait fécher
apres avoir ¢té le plus qu’il 2 pu des membranes , les ligamens , les
bavures ¢, qui font autour de la veflic ; puis il I'a fait fécher, 'ayant en.
filé avec une baguette ou -une corde : ainfiil 'a préparé comme on fait en
Ruffie 1a veffie de I'efturgeon pour en faire la belle colle de poiffon. Comme
cette colle, elt chere, je crois que les pécheurs de morue trouveraient plus
de profit & faire préparer par une couple de monfles les noues en colie,
qu’a les faler pour les vendre en Europe, & les noues falées ne font point
propres 4 faire de la colle. Pour {e fervir de cette colle, on la réduit en
petits morceaux, on la fait tremper quelques jours dans Peau , & Pon finit
par la faire bouillir. On ne ramafle les noues que des grofles morues , & vn
néglige celles des petites.

Remarque fur la fagon dhabiller In morue verte.

436. ON a pu obferver que Phabillenr n’ouvre la morue que jufqu’d
Panus, comme on le voit p&. I¥, fig. 4. E la repréfente du coté du dos;
¥, do coté du ventre, L

487- La railon de cette pratique eft 'ufage ot on eft en France de fa-
ler les morues de Terre.neuve, enforte qu’elles confervent une. forme ar-
rondie du coté de la quene, ce qui les fait nommer morues rondes.

. 488. CommE les Anglais qui fontla méme péche , 6tent toute l'ardte , -
ils ouvrent la morue dans toute fa longueur , & Phabillent 4 plat : avfli don-

ne-t-ona ces morues le nom de morues plates , pour les diftinguer de celles

qui font préparées ala frangaife. On voit dans la méme figure G une morue

plate du c6té du dos; & H, la-méme morue du coté des chairs. Les Hol-.
landais habillent de méme i plat les morues qu'ils mettent en barril. Il

y aaufli des'morues feches, les unes plates & les autres rondes ; nous en-
parlerons & l'article {uivant,

Maniere de faler In morue en grenier , fuivant I'ufoge de France.

489. POUR mettre les morues dans leur premier fel, on a foin de faire
entrer le plus de fel qu’on peut dans le corps ; on ea frotte toute la peaun
de la morue, ce quon voit dans la cale do vdiffean, pl 111, fig. 5 ; en~
fuite on les range dans un endroit particulier de I'entre-pont,ou dela
cale, couchant les morues de fagon que les quenes aillent en baidant; on
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les couvre d’ine couche de fel, & on'met d’autres morues deflus & 3 coté des
ptemieres A, pl. IV, fig. 5. Elles' reftent ainfi en piles , pour jeter lear zau &
leur fang', ¢e qui dure vingt-quatte ou quarante-huiic heures , fuivantque la
péchie oblige dehater lé travail , ou qu’elle permet de le faire alaife. -

~ 490. Les moufles apportent le fel an faumareur , {ur des palots ou pa-
lettes qui ont un manchefort court. T ) _

491, Quanp les morupes ont {ufhfamment rendu leur eau & leur fang, on les
fale @ demeure s pour cela on les change de ‘place, & on les arrange én piles
dans Pentre:pont ou la éale’, comme on'le voit derriere le faleur qui travaille
dans la cale du batiment , fig. 1 , pl."II1, Au relte, tout ce foin regarde le
faleyr. -

492. Poun former ces piles , on fait avec des biiches & des fagots ou des
branchages fecs un fardage ou plancher , qu’on recouvre de nattes , fur lef~
quelles on met une couche de fel. Ces premiers lits font faits des iffues que
nous avons dit qui tournaient au profit de 'équipage. On arrange enfiite les
motues par lits, entre chacun defquels on met une couche de {el , pour qu’el
les ne & touchent point: il ne fautcependant’'pas en. mettre trop ; cette {urs
abondance de fel déprécierait le poiifon. On éleve quelquefois les piles juf-
qu'au-deflous du pont’, ce quon appelie barorter ; ce travail eft ftrés-fatigant.
On voit, pl. 17, fig. 1, une morue qui-tombe de Iéeal dans la cale, on elt un
faleur en travail, & des piles de morues qui s’étendent jufqu’aux barreaux du
pont, car ‘ce batiment n’a qu’un pont avec deux grands gaillards,

493. L’oFriCE du faleur ne laiffe pas d’étre thiportant ; c’elt fonvent de
fon attention que dépend la bonne qualité de la morue: auffi choifit-on or-
dinairement un homme de 'équipage qui foit au fait de ce travail ; & les
Normands ;.ainfi que les Bretons , Pengagent {ous ce titre avec une paie un-
peu plus forte que les lignotiers.” Cependant les Olonnais confient ce tra-
vail 2 des gargons de bord..

494. Dans les grands bitimens on diftingue le {faumureur qui met les
morues en premier fel , du faleur qui les fale 2 demeure ; mais dans les perits,
un méme homme fait les deux fonétions. - : '

495. Daxs les vaiffeaux Normands, le faleur eft prefque tounjours habillé
de toile; ila, comme le refte de Péquipage, des fabots, chauffure conve-
nable pour des gens -qui doivent étre perpétuellement dans 'ean, & cette
chauflure grofliere ne les empiche pas de monter haut, & de faire le fervice
du bord. Ils n’ent point de tabliers, mais des guétres de toiles cf plufieurs
doubles, & goudronnées. Ils garniffent quelquefois leur main droite avec
des mitaines de cuir. Nous avons dit que la plus grande fatigue des falenrs
f;& quand il faut former de hautes piles de morues, comme lorf{gu'il faut

arotter. ' : .
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496. QUELQUES = UNS - ont 1’1ttentxou de mettre les grandes’ morues aux
premters rangs, les, moyennes deffus , & les petites au haut du tas.; fa plu-
part négligent cette précaution qui eft fort embarraffante , & n'eft pas d’uue
grande utilité,

497. A I'égard des langues , colibets & noes, on jette deflus du el avec
une pelle; & pour que les iffues s'en chargent fufﬁfammen » on les retonrng ,
puis on les place.dans le bitiment {ous les morues. Quand au débarque-
ment on a Oté les morunes ,on trouve les langues ,noes,. &c. on les met
avec. la pelle dans. des paniers pour les monter fur lo pont, & l& on les
décharge dans une czuﬁ'e de bois dont e fond eft de grillage, ou dans une
e{'pece de crible quarré qui elt monté fur deux brancards , ce qui forme comme
-une civiere. Denx hommes prenant ces brancards chacun par un bout, cri-
blent ces langues & noes, pour lenr dter ce qu'elles ont trop pris de fel s
puis on les arrange dans des barrils qu’on enfence, o ces iffues {2 confer-
vent long-tems fans fe giter.

498. LORsQU’ON veut appréter les Iangues dans les cuifines, il faut les
faire tremper dans de 'eau , pour‘les attendrir & les deffaler; mais 3 l’egard
des .noes, il ne faut;que les Jlaver,

499. Lgs Anglais qui pechent fur le banc, ont contume de ne mettre

lents morues grandes on pemes qu’a demz-ﬁ:l & ils on¢ de petits batimens
quiles portent 2 terre, ot aprés les avoir lavées & laiffées peu de tems trem-
per , ils les font un pen fécher, & enfuite les falent & demeure, s 118 vel-
Ient faire de.la morue verte. .
" §00. CEs mémes petits bitimens fe chargem de nouveaux 'tppats &
xetournent aun lien dela peche. Iis vont &, viennent ainfi tous les ‘quinze
Jours ou trp1s f'emames, ou ay moins tous. les mois. Quand ces morues
arrivent &' terre, ils les preparen; en-vert ou en fec , comme ils le jugent
4 propos.. o :

Des. czrcayy?ames qui fonﬁ que Ies o7 ues falees ert.vert font, de bamze
: gzmlzte. :

sor. QUOIQ_UE les attgntlons qu ‘on apporte 4 bwn faler la morue,
foient un article important pour en avoir de bonne, néanmoins la per-
fection de ce: poiffon dépend encore de plufieurs autres circonffances,
1. La morue, comme tous:les autres poiflons , éft mollafle. & de manvaife
qualité dans le. tems du frai. 2. Quand il regne des cﬁalaurs conﬁdera_.
bles, on ne.peut pas efpérer de faire d’auffi bonnes {&]alf‘qns que quand
il fait frais.. 3..Les pécheurs pretendent que dans cextgines fatlons ,. les
-moryes {e nourriffent de bourbes ou orties: vagantes qui flottent & Ja KT
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face de I'ean, & que cette nourriture communique une maunvaife qua.
lité & la chair de ces poiffons. Les meilleures {aifons ponr les fulaifons de
morue {ont donc le printems & 'automne. 4. Nous venons de fdire ap-
petcevoir les inconvéniens qui arrivent quelquefois Pété: en hiver, outre
qu’on craint d’étre pris par les glaces, on ne trouve que de petites mo-
rues , principalement fur les battures. §. Le choix du fel eft encore un
arvicle important. On penfe unanimement que le {el de Brouage, ancien-
nement fait, qui a perdu fon acreté & fon amertume , eft préférable aux
{els blancs, & qu’il communique & fa morue une délicatele préférable a
la blancheur que leur procurent dautres fels. -

Du fel de retour de campagne.

§02. Les pécheurs qui ont été {ur le banc de Terre - neave., rappor-
tent affez fouvent du fel, qu’ils diftinguent en deux efpeces : ils appel-
lent 'un fel nenf, & lautre fel viewx. -

§03. LEs fels qu’ils appellent zeufs de rapport , {font cenx qui étaient
deftinés aux falaifons & qu’on n’a pu employer, {oit 2 caule de la ftéri-
lité de la péche, foit que d’autres railons aient obligé de débanquer
avant que d’avoir pu faire une pleine cargailon. Les pécheurs préten-
dent que ces {els ont contradé une mauvaile qualité en {Gournant fur
la mer , que leur force eft émouflée ; & ils affurent que plufieurs ont
perdu leur cargaifon, pour avoir employé ces fortes de fels, & qu’an
moins les morues avaient la chair rouge, ce qui déplait aux acquéreurs.

§04. ILs prétendent encore, & je crois que ¢’cft mal-a-propos, que
Paltération de ces fels vient de ce qu’on les a remués & qu’on a brifé
le grain en les chargeant & les déchargeant; car ils font cas des fels qui
font en gros grains.' Nous ne voulons pas affurer que les fels de retour
foient aufli bons que ceux qu’on tire de Brouage; mais il pourrait bien
etre quon aurait aceribué aux fels Paltération des morues qui auraient
été pechées & mifes en fel en mauvaife faifon , comme nous Pavons dit
plus haut; car quand on faifaic le commerce du nord, on y vendait aufli
avantagenfement les (els de retour que ceux qu’onm tirait de Brouage; &
on s’en {ert avec fuccés pour la falaifon du hareng. ' ,

sos. Je foupgonne encote qu'on bonifierait ces fels , en les expofant i
Pair & aix foleil ,-on en tas, fous des hangards ; & cela parce que les {els
-qui ont fejourné daws la cale ayant contracé beaucoup d’hamidicé , falent
moins que ceux qui font fecs; d’ailleurs les fels fecs peuvent contribuer
4 la confervation de la morue , en fe chargeant d’une partie de fon humi-
dité , ee gue ne peuvent pas faire les fels humides ; mais il ne faut pren-
dre ceci que comme des vraifemblances. §06.
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© §06. Les pécheurs momment wienx fel de retour, celui qu'on trouve
quand on défait les piles de morues,-tant celvi qui fervait de lit au bas
des piles, que celui dont on les couvre, ou encore celui qui {e détache
des morues méme. Une cargaifon de vingt milliers de morues produit
quelquefois plus de deux muids de ce fel ; mais il ne peut {fervir qu'a
faler des cuirs ; & quand on trouve 2 le vendre, ce n'elt que fur le pied
de 12 ou 1§ livres le muid: en ce cas, les armareurs le font jeter 2 la
mer , pour éviter les frais de mefurage. Cependant il y en a qui s’en
fervent pour faire des falaifons en le melant avec du fel neufs quelquefois
méme ils le troquent pour du fel neuf, en en donnant trois tonmeaux
pour un de fel neuf.

§07. DaNs les provinces on:il y a gabelle, les conventions des pé-
cheurs de morue avec les fermiers généraux font différentes dans les dife
férens ports. Par exemple , 2 Fefcamp & Grandville, ils fourniffent ce-
fel-4° 90 livres le muid , mefure de Fefcamp , qui eft plus que double du
muid de Brouage , & ils permettent aux pécheurs de Dieppe d¢ faire veniv
de Brouage pour. leur compte le fel dont ils ont befoin.

De Phuile de morue. _

_ §08. LA vente des morues eft afflurément le principal objet des péches
qu'on fait fur le banc de Terre-neuve. Néanmoins enne doit pas méprifer
Phuile ‘qu'on retire de leurs foies, dautant qu’elle eft beancoup plus efti-
mée que celle de baleine , & que cette vente fait un objet affez intéreilant.
§09. Nous avons dic que Pététeur dépofait les foies dans un baeril qu'il
@ 4 portée de lui; on les met enfuite dans des futailles que les pécheurs’
Normands appellent charniers ou foaffiers.
§10, QUELQUES - UNS .les mettent d’abord dans un panier , & vont en.
{vite les dépoler dansle charnier. : :
s1t. Ces charniers quon tient debout fur un de leurs fonds , font or«
dinairement placés fous le gaillard d’avant, étant retenus par des taquets &
amarrés avec des cordes pour que le roulis ne les renverfe pas : les foies
g’y corrompent, & l'huile s’en {épare. Cette féparation fe fait plus. promp
tement en été quen hiver ; & comme ceft fous le gaillard d’avant qu'on
fait Ta cuifine, elle produit une chaleur qui avance la 8paration del’huile.
On laifle de tems en tems égoutrer le fang & la lymphe par des trous qu'on
fait 4 deflein, un pew auv-deflus du fond , & que l'on ferme quand on ap-
pergoit que I'huile qui {furnage commence 3 couler.
 §12. Ox retire enfuite Phuile , qu'on entonne dans des barrils de boiffon
Tome X. ' ) O '
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qui ont été vnidés pour la confommation de Féquipage « fuivant la-grans
deur des. batimens & le {uccés de la péche, on en remplit §, 6,7 ou §
barrils. ‘ _

§13. Dans les navires anglais qui font la péche de Ia morue -verte ,
Phuile appartient & Péquipage , 2 moins qu'on wait fait des conventions
‘contraires, : __

- §14. ANDERSON rapporte , Hiffoire natnrelle & Islande , tome ¥, pag. 220,
que les Islandais ont grand foin damafler les foies des morues ; ils les met.
tent dans des ronneaux, ol ils les laiffent fermenter & fondre pendane
environ {ix femaines ; aprés quei ils retirent Phuile qui seft parée d’elles
méme. Souvent ils la mélent avee ’huile de baleine , fans les faire bouillir 3
mais enfuite ils font bouillir le marc, & en retirent une huile moins
bonne, qu'ils mélent avec d'antres de méme genre , ¢e qu'ils momment
thran brun ;ils vendent le tout aux marchands Danois.

§15. L’'HuiLE de morue fert aux mémes. ufages que celle de baleine. Oy
en brile dans les lampes, & les tanneurs en emploient beaucoup.

§16. CesT avec de Phuilede poiffon , tivée de la mowxue, de la baleine,
&e. & mélée avee du fain-doux & du noir de fumée, qu'on neireit les cuirs
des équipages. Cette huile a le défaut de {entir mauvais ; mais elle nourrit
mieux le cuir que toute autre, parce qu'elle ne feche point; & 4 caufe de cette
propriété,.elle ne. vant rien pour les peintures. On en brile dansles lam
pes, & oo s’en fert dans les navires pour s'éclairer , excepté dans Iz cale ,
ou l'on ne brile que de la chandelle. Pour que cette huile briile mieux
dans les lampes, on la dépure par précipitation en la faifant paffer de tems
en tems d’un vafe dans-un autre; alors elle fait une plus belle lumiete &
ne produit pas tant de fuie.

De la réfure.

§17. LA rélure , rogue , graine, rave , rabe , réve , rebe ; car tous ces termes
patois font fynonymes : cette fubftance qui fert fur les cotes de Bretagne
a pecher la fardine, n’eft fouvent autre chofe que des ccufs de morues
qu'on {ale dans des barrils. ,
 518. CoMME les pécheurs Normands ne font pas ufage de cet appit &
leurs edtes, ils jettent les ccufs la mer, A Pégard des Bretons & des Olon-
nais , ils en trouvent le débit chez eux , & pour cette raifon ils ont coutume:
d'en faler. 11 eft facheux & étonnant que les vaiffeaux frangais qui vont &
Ta péche de la morue , ne nous.rapportent que trés-peu de rogues , & qu'ils-
jettent & la mer les ceufs des morues, au lieu de les faler , puifqu’une bar-.
rique du poids de trois quintaux fc vend quelquefois en France julgua
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30 ou 40 livres 3 car il s’en fait une grande confommation. Les pécheurs
de Hollande & du nord, qui font plus attentifs 2 tirer parti de tout, mé-
dent fouvent dans un méme barril les ceafs de diverles {ortes de poiffons,
-nous vendent cette réfure , & en retirent un bénéfice dont nos pécheurs
devraient profiter. Il eft vrai que Pordonnance ne permet pas Pufage de
la réfure mal conditionnée, & que communément la réfure étrangere mé-
-rite unepréférence qui tourne an préjudice & A la honte de nos pécheurs ,
qui retireraient un profic honnéte de Ia réfure, s'ils la falajent avec plus de
{oin qwils nont coutume de le frires d’autant que les Efpagnols donnent la
préfévence 4 la rogue que lenr fournifient les Olonnais fur celle qu’on leur
apporte du nord; & en fourniffant anx pécheurs de fardine de cette bonne-
réfure , on dégoniterait les petits pecheurs d'en faire avec du frai ou des
-poiffons qui ne viennent que d’éclorre , ce qui fait une mauvaile réfure &
occafionne une grande deftrudion de poiffon : c’eft cette réfure quieft par-
ticuliérement profrite par Pordonnance.

A 1.1 ¢ 1 E X

.- Déchargernene de ln morue.

419, Quarp les bitimens de retour {ont rendus aux ports de lenr defti-
nation , il eft queftion de les décharger ( 38). Pour cela on tire dela cale
tles ‘morues par braffées, & on les porte fur Pétabli ou fitr une place, pl. 17,
Jig. § 5 oueft le zrienr juré, qui doit connaitre ala vue la différente qualieé
~des morues ; pour les fEpaver {uivant leur degré de benté, & en former
des lots. _ .

§20. QUAND un bitiment chargé de morue eflt entré dans le port de
Dieppe, on établic fur le pont une table qui eft fouvent pofée fur deux
barrils 5 le trieur fe met devant cette table, & il a une mefure qui lui fert
4 décider celles qui doivent &tre réputées marchandes davec celles qui
ne le font ‘pas ; on les lui préfente deux 3 deux : quand avec fa mefure-il
en juge une marchande, il en couche deflus une de méme’longueur ;& il
jette derriere lni' fur le pont celles qui ne font pas affez grandes.

§2r1. It ya fur le quai un matelot 3 qui on les portes il les compte:
-par deux, & quandil en a requ un cent , il fait une entaille fur un morceau
"de bois, puis on les porte au magalin fur des brouettes.

( 18)) :Comme rienn’eft plus aifé & con-  fupprime avec confiance la repréfentation
-gevoir, fans fe fecours d’aucune figure, = engrand decette opération toute fimple qui
_quun vaiffeau quiarrive dansun port& du- (e voit dans Loriginal. .

" quel on decharge de la marchandife, j'al Qi
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§23. Pour qu'une morue foit réputée marchande, il faut quelle aif
-deux pieds delongueur: il s'en mangue feulement un pouce , on en donne
deux pour une ; de plus,.Pacquéreur peut rebuter un demi-cent de morues
‘par mille, gu'on lui change pour d’autres morues plus graffes & plus mao-
-chandes. ) "

$23. LR trieur , aprés avoir vifité les moruoes, les appareille donc , &
les donne par paires ou poignées & celui qui les livre , foit aux matelots qui
Ies embarquent , quand on fait cette opération de bord & bord, foit aux
brouettiers qui les regoivent quand on les débarque 2 terre, ainfi qu'on
le voit. C’eft ordinairement le pilote qui préfide a la Hvraifon des morues,
parce qu'a mefure qu'il en fait Ia livraifon.par mille , cent , ou & la poignée,
il en prend le compte. o '

§24. LA poignée eft compofée de deux morues que le trienr a appareit-
Iées. Le cenr contient 66 poignées, qui font 132 morues. Le mille eft de
dix cents, au méme compte, ce qui fait 1325 morues. Les petites morues
que les Olonnais péchent Ihiver fur les battures , fe vendent au millier qui
eft de douze cents. -

§25. Tous les pécheurs des ports du Ponent vendent lenrs morues
ce compte ; mais les Bretons & les Poitevins les livrent ax petit compte ,
c'eft-3-dire , au cent de dix dixaines. ’

§26. LA morue verte qui' pafle en Provence, s’y vend aw quintal, de
méme que toutes les autres denrées. :

§27.. UNE barrique de morueverte de la péche des Malouins, eft eftimés
2 Marfeille trois quintaux, poids de table.

§28. ON f{uit différentes pratiques dans le triage , & en lotiffant les mo«
Tues ,chaque port ayant la fienne. ‘ -

§529. A Nantes la cargaifon d’wn navire {& partage pour Ix vente en trois
différentes fortes de poiflons : les grands , les moyens & les raguers , qui font
les plus petits; on les vend an cent.

§30. A la Rochelle , Bordeanx , Bayonne, Saint-Jean-de-Luz, on fait de
méme trois lots ; favoir, 1.le poiffon marchand , 2. le moyen, 3. le rebut.

§31. L'usaGE de Normandie eft peu différent de celui de Nantes , puif
que les morues rondes s’y diffinguent en marchandes , trices & raguets. Ces
trois efpeces font réputées , chacune dans lear genve , loyales & marchandes.

§32. A Grandville on forme quatre claffes de la morue verte ; favoir ,
1. la morue marchande qui eft formée des plus gros poiffons; 2. la ¢raie
ou la plate, qui font des morues maigres & plates; 3. la raguée formée
de meorues de moyenne grandeur; 4.+te cencear , 60 font comprifes les plus
petites morues 3 mais aucunes ne doivent étre vicides. .

$33. ON fait cette [paration au débarquement, foit pour lgs smettre
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en magafin, foit pour les liveer de bord 4 bord ; lorfque la cargaifon elk
vendue fuivant fa qualité, Car quand elle Peft , comme ils difent, cap &
gieu , il 0’y a nulle ditin&®ien de poiffons ;tous ﬁmt liveés:a l’acquereur
comme ils'{e préfentent, n'y ayant.de rebutque les gtées & pourries 5 mais
quand le marché efft fait pour e prendre que la morue marchande, les
picces font choifies fur toute la cargaifon : ce font les plus grandes & les
plus fortes de Ia premiere efpece.

§34. La morne eride eft choilie aprés la marchande ; elle fe vend tou;ours
un tiers moins que la premiere efpece.

§3§. LE raguer eft la plus petite des trois; & quoique cette morue foit
la plus délicate , elle fe vend moitié moins gue la marchande ; & cela eft
julte , puifgu’elle fe vend ala piece , & non pas an poids.

§36. S1L fe trouve des colins ou des lingues, ils ne paffent qu'au re-
but . qui en outre elt formé de morues viciées & de valides. On nomme
valides 5 celles qui forit encore plus petites que les raguets 5 & vicides , celles
qui ont quelques défauts, foit deflence , foit de quahze, tels que d’etre pei=
gﬂees de mauymj.'e ean , eftropiées ,, tachées., molle-falées nattées , brislées, mouil.
lees » marinées ; mais le plus grand deﬁwt elt celvi de fentir la pompe & les
épurins , ce qui rend tcu;ours la morue noire & fouvent pnurru:. Expliquons
.ces differens termes. -

§37- URE morue de mauvaife car efE ceITe qui était maTad‘c quan& onla
falée ; fa mauvaife quahte primitive a encore augmenté pat la falaifon,

§38. ON.dit qu’une ‘morue eft peignée , lorf'qu ayant roulé que‘lque tems:,
fur le pont, une partie de fa pean eft déchirée , principalement i la quene
& aux ailerons. , enforte que les arétes foient découvertes. Cette morue
quelque bonne qu'elle fow d'aillenss, eﬂ; de rebut: » ayant perdu Pecilt de la.
vente. ‘

$39. LES morues d:tes eﬂrop:ees, onc ete: ma:l ouvertes e les hahlllamf,
ou ont été mordues d’um requin_ ou d’autres po:i'fons voraces ; ou enfir
eeux qui les ont tirées des pzlas pour les hvrer an tmur,, ont arracheles
flanchets.

§40. LEs morues dltes‘ lvuices font ceiles qui’ on-t &é. vicides par des:
fels de mavvaife qualité. Amﬁ ce defaut eft cou}ours occaﬁo;me par le mau~
vais état du fel.

§41. QUAND la flaifon eft mnuva:[é ou parce qu on & trop menage le
¥l ., on parce quon en a ecployé.-de fort humide & nouvean, c’eft ce qu’on
.appelle molle-falées ; ce défaus f¢ reconnait ap maniement, & le trieur dif.
nugue aifément les morues. qui ont ce défave. -

-§42. QUAND Bne moraea. été. menrarie&qu il y-eft refbé dutang cnmnrﬂ‘
11' ¥ a des taches ,an la nomme fackée jau-zefte elle nefl pas cutteremmw
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gatée : les endroits o font les taches s fon!: feulement plus durs que le
tefte.

§43. QUOIQUE le défaut qu on nomme morue nattée , vienne d avoit ete
endommagec par les zactes dont fe font les. premiers: lits {ur le plancher
ou on établit la pile, ces morues font abfolument mauvaifes, & on les
jette pour.Pordinaire 4 Ia mer; elles n'encrent point dans le rebut,

§44. Les marchands qui achetent la morue verte au compte ,ne peus
vent pas é&tre trompés, puilqu’ils les voient, les vifitent , & font en état
d’en connaitre la bonne ou la mauvaife qualité. Il n’en eft pas de méme
quand on achete des falines en'barrils ; lors méme qu elles font bien con-
ditipnnées; il y en a fouvent de fi petites; qu'elles ne font pas de vente.

§45. LEs pozﬂ'oumeres qui détaillent les morues i la détrempe , peuvent
nifement tromper en- vendant des: lingues & autres efpeces de motues pout
de la morue franche,

5'46 Quaxp le poiffon eft coupé, cette tromperie ne peut fe connaitre
qu'a la cuiffon : alors, ou la morue fe retie & devient prefqu’s rien , ont
bien les unes devienhent comme de la pate molle ; d’autres fonc fi dares
& coriaces ‘qu'on ne peut les manger. -

,Qualzte de In morue ; 3 Ja confematzan & fu diffribution dam Zg: dzﬁ'e.._
rentes provinces.

§4'7. ON voit par ce que nous venons de dite des défauts de la morue ,
que la bomne morue doit en étre exempte; quelle doit &tre entiere, avoir -
.toute fa peau, étre” blanche , ferme , nullement tachée , & n "avoir pourc‘
‘de mauvaife odewr qui mdxque de la corraption,.

§48. Iu faut la conferver dans des magafins frais , mais pomt humtdes.
Avec ces attentions la morue {e conferve excellente ;u{'qu an printems ; les
chalenrs P'alterent. Néanmoins on en mange d'affez bonne toute 'année
dans nos provinces feptentrionales ; mais ce poiffon ne peut pas {ipporter
les chaleurs de la Provence & du Languedoc , encore moins é&tre - tranfs
porté dans lé Levant. On en a quelquefois fait des' demandes pour-Cadix;
mais ces cas font rares : ainfi nos morues vertes doivent &tce diftribuées
dans le royaume, & fouvent elles ne fuﬂifena pass nous fommes abligés
d’avoir recours 4 l’etranger. -

§549. Les vaiffeaux moruyers reviennent du banc en feptembre odtobre,
novembre & décembre, futvam que la péche a éte plus on moins abon-
dante.

§50. ON'en mange en jullleb& aotitd’excellentes , qui font prcparéesé

demi-fel au nord de Irlande-& .de PEcofle; fur le Do ser’sbank 'y dans les
mers d’'Allemagne, &e.



Sware L Dela vivrae , & des poiffons §ui'y onf. rapport. i1mx

5¢1. ComME oneftime beaucoup % Paris 12 morve nouvelle, les bati-
mens qui peuvent revenir de bonne heure ,_vont décharger ]eurs morues
dans quelques potis & portée de cette cap:tmmpaﬂemenn 4 Dieppes
mais lé grande confommation de la morue fe fait en caréme : ainfi on
{e prefle dela diftribuer dans les: -grandes villes. avanit ce tems- avec des
vaiffeanx , par bateaux , en charrois ; ou 3 dosde cheval. Car-un marchand
qui manguerait la faifon du grand débit , ferait des. pertes conﬁderables s
cette denrée ne pouvant pas fe garder d’une annee i Pautre. - - -

§52.-LEs pecheurs de -morue verte, qui font partis . de Gravelines,
Grandville, Honfleur, Saint-Malo, &c. vont pout.la plupart vendre leur
pmﬁbn & 'embouchure de la Seine ; d’autres portent prefque-topt leur poift
fon a Nautes, la Rochelle & Bordeaux. En remontant 1a. Loire, on le
eonduit 2 Orleans » & Paris, .en- Auvergne » dans le: Lyonnam &c. & les

" morues {'e diftribuent par terre dans Pintérieur des provmces ad}'lcentcs
aux pringipaux lieux que je viens de nommer.

§§3- PrEsQUE tous les’ pecheurs de haute & de bafle Normandm aprés
avoir fourni leur province, fe rendent an Havre & 3 Rouen, d’ou ) alt
moyen de la Seine , le poiffon arrive a Paris. Les pécheurs de Honfleur
trouvent le débit de leurs morues viciées dans le plat pays, o ils la- d1ﬁr1-
buent julqu’a vingt-cinq ou trente licues de. chez eux. -

§54. Lyon achete 'la-morue verte pour: fa confommation','en pom;orzs
paniers ou caques § & les négocians tirent ces falines de différens endroits |,
{uivant qu Yils jugent en avoir un meilleur- parti. Ceft affez fouvent de
Nantes , ot le poingor eft compofé de foixante-deux poignées , qui font.cent
vingt-quatre morues, ce que les marchands appellent Jecenz. §'ils latirent
d’Orléans , le cent de morue verte y eflt de fotxante-f ix poignées : 2 Rouen
onles vend de méme 4 la poignée.
 §55. LA morue de Bordeaux & de la Rochelle fournit une pame de
YAuvergne; le tranfport s’en fait par des, bétes de charge.

§§6. La Champagne & la Bourgogne {'ont;. en bonne partie f'ourmes par
des pécheurs.de Honflevr, - :

§§7. -Les Olonnais tronvent i vendre aux’ Bordelats les pemes mortes
vertes qu'ils pechent en hiver fur les bqttures & fur le banca Vert (19),

(19 Comme c’eft ici que fe terminent & du heu ouelle fe fait), & qui ont. g.chappé
les détails concernant Ia péche dela morde, ap favant anteur de og traitd, = - -

felon la manier? dont elle eff -pratiquée par. . Le grand banc de Terre-nenve cft: pre&
les Frangals , je placerai dans-cet endroit que tonjours- couvert d'une brume épaiffe
quelques obfervations faites par desauteurs & froide, qui annonce qu’on-en apptoche.
de l2 mémenation au fujet de. cette ‘péche Sur toutes fesextrémités, que I'on nomme
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XI.-

A R T I G L E

De la gedu de lﬂ: morue,, & de j'cz pre{mmnorz i Ia fagon de Hallazzda.

- ﬁ's Qf_.m{Q_UB la pluparl: des pechem‘s Franqms tranchent les morues
~-en rond: & les falent. en grenier , comme nous venons de Pexpliquer, il
.¥.en a' néanmoins. qui la tranchent 3 plat, & qui la falent en- tones ok
en barril, ce que nous avens nommé ﬁzgon de Hollande,

§59. Lgs pécheurs qui-s’équipent pour faler leurs morues en tonnes ou.'
-barrils, ayant befoin de beaucoup de futailles pour y ‘mettre leurs morues,
{e _fervent.pour faice leurs ‘péches , ou pour ligner , de futailles ordinai-
res, défonéeées d'un bout; & quand la péche app’:roch‘e de fa fin, ils les
.empliffent. de morbes’, & les enfoncent ,:comme ‘nous le dirons .dans la
dvite. On a encore Pattention d’embarquer autant qu’il eft pofiible , les’
vivres dans des futailles ,” ponr seii fervir & mettre les morues -qu'on fale.

§60. ON embarque encore une douzaine de bailles ou: baquets qui ont
trois ‘ou ‘quatre plcds de diaimetre , pour laver les morues, avec autant
-de mannes pour les égouitter ; & comme il faut ménager la place autant
qu’il eft poffible, on a Fom, pour:la comimodité de 'arrimage, que les man.
nes foient de grandeur i entrer ‘daus les bailles.

§61. QUAND on fe dnfpoﬁ: ala. péche-, une partic de l’equlpage prend
des lignes, & les autres preparem les morues 4 mefure qu’on en prend.

5'62. LEes ligneurs ou ugnotxers {e mettent & bas-bord , & font Jeur
métier comme pour.la ‘morue. quon fale en grenier, Voyez ce que nous
.en avons dit; mais quand ils ont pm une morue, ils n'en étent point

Elle ne fe ferait pas avec moins de fucccs

éeores , regnent des vents impétueux; &
dans le golfe de.S. Laurent & le long des

'1’ag1tatlon continuelle des flots, . qu’ils

caufefit’, pourrait occafionner cet épaiffit

fement de I'air, d'autant plus qoe les eaux :

eprouvent de forts courans en fens con-
traire. Il w’eft pas inutile de dire que la pre-
miere fois qn’on va fur ce banc,on eft obligé
de {ubir la' cérémonie du bapteme comme
en paffant 1a ligne ou le tropique. Ce bzmc
eft couvert d'une PdelglEufc quantité de
coqm!lagas & de poiflonsde pluﬁeurs ei‘pe.
ces, qui tous fervent dé nourriture aux'mo:
rues: On peut juger du nombre innombrable
de ces dernicres, en obfervant que depuis
plus de deux fiecles & demi, on en charge
chaque année 200 & jo00 batnmeﬁs , fans
qw'on sappercoive que la péche diminue.

cotes de PAcadie, mais il ferait néceffaire
‘pour cela d’établir des péches fedentaires
c’eft-d-dire , des habitations qui pendant
toute I'année feraient occupées par des pé-
cheurs , aportée non-feulement de proficer
de toutesles faifons favorables, mais de renie
prétes des cargaifons en tout ou en partie, &
avancer ainfi le retoyr & confcqucmment
augmen‘ter le beneﬁce des batinmens natio.
naux -qui y arriveraient d’Europe. On faﬂ:
‘combien les Anglais ont tiré &’ avantages a
cet égard , depuis Pépoque du’traite d'U-
trecht, renouvellé depms lors’, par fequel Ia
France leur cede en éntier isle de Terro-
neuve en toute propricte.

In
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la langue, & ne Pouvrent point pour en tirer Peltomac; ils Ia jettent der-
riere eux fur le pont, & ceux qui {ont deltinés pour la préparation du
poiffon ,. leur Otent la téte, non pas fur un éwal,, comme -on le pratique
au grand banc; ils attachent la morue par le derriere de la téte & un cro-
chet qui tient & un poteau planté pour cela 2 arriere du batiment. La lan-
gue ell la feule partie de la téte qu'ils conlervent pour le commerce: on y
trouve néanmoins beaucoup de chofles bonnes 4 manger fraiches. Ayant
emporté la téte , & laiflé égoutter le fang, pour que la chair en foit plus
blanche , ils onvrent le poiffon jufgu’a Panus, ils en tirent les entrailles
pour amorcer les haims, & ouvrent I'effomac qu’on nomme mezlesze , pour
en tirer ce qui peut fervir i écher ou aquer; ¢’eft fouvent un coquillage:
du genre des tellines, dont les morues font affez friandes.

§63. QUELQUEFOIS 'équipage prépare ce qu’on nomme fripes de morue ;
ce n'eft cependanc que Peftomac qu'on ouvre, qu'on lave , & qu’on bat
comme un’ linge de leflive. On le fufpend 4 une corde pour le faire mor-
tifier une couple dejours ; enfuite on le lave de nouveau , & on le faic
cuire: alors il reffemble 4 des tripes de boucherie ;, ¢’elt un mets médio-
cre, que les équipages mangent , mais quw'on ne fale point, & qui n'entre
‘pas-dans le commerce. _ :

. §64. ON réferve {oigneufement les foies pour en retirer huile; on ne
détache les noues que des morues qui font grandes, & Péquipage en
mange. une partie. .

. §65. ON fend le poilfon dans toute fa longueur , on en détache toute -
Yaréte, excepté un petit bout vers la queue; on coupe le bout des ailerons
& des nageoires; c'eft ainfi que les morues font habillées 3 plat, G, H,

pLIV, fiz. 4, & on les remet-d un moufle qui les lave dans de l'eau dé

mer , dont on a rempli une baille, de forte qu’il n’y refte point de fang :”
c'elt ce qu'on appelle enroguer, Quand les morues font bien lavées, on les

met égoutter dans les paniers quenous avons dit qu'on appoitait pour -
cela. , ' C T :

+ -§66. AvaNT queles morues foient entiérement égouttées , on les paque,

celt-2-dire, qu'on les arrange dans Jles barrils, en répandant. un peu de

Tel deflus, ayant Pattention de. mettre plus:de {el dans le ventre qu’ail

leurs , parce que cette partie court plus de rifque de {e corrompre que

le refte du poiffen. On laiffe les morues dans ce premier-{el deux jours;

puis on les verfe dans des bailles, & on les lave dans leur faumure ;

on les met égoutter comme la premiere fois, & on les repaque dans les

barrils. d’oll on les a tirées ;.mettant alternativement un lit de {el & un

lit de morues; mais comme .il .eft important que les morues foient bien

preflées les unes contre les autres , onaun faux fond qui eft d’un moindre
Tome X, P -
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diametre que la futaille, formé de trois planches affez fortes, & réw-
nies par une barre quiles traverfe : on pofe ce faux fond fir les morwmes,
& de tems en téms on monte deffus pour les bien preffer les- unes contre
les autres , ce qu'on nomme fauzer, pb. IF , C, fig. 7; puis on cherche
les fonds qui appartiennent & chaque barril, pour les enfoncer: ce que
fait le tonnelier. On fe fert pour ce fecond pacage,de {el blanc rafhiné
4 Etaples , ou quelquefois de fel gris. La morue ainfi mife en tonne eft
en état d’étre amenée en France, ot elle doit recevoir de nouvelles pié-
parations, ainfi que nous allons Pexpliquer. s

Pacage de In morue en tomne, fuivant Pufage du Tréport. (*) 7

§67. A Parrivée des bitimens, on met a part les barrils qui ont perdu
leur faumure , & dont les poiffons ayant fouffert quelgu’altération , ont
befoin de pafler dans de la faumure nouvelle. Au refte , les uns & les autres
font dépolés fEparément dans les magafins , jufqu’a ce qwon les en tire pour
les paquer de nouveau.

$68. IL fautr, outre de grands magafins & une cave pour mettre le fel,
un hangar fpacienx , pl 17, fig. 8, fous lequei il y ait des cuvesE , de deux
pieds quatre pouces de hauteur , & de fix a fept pieds de diametre,
pour gue fix a fept femmes puiffent travailler enfemble 2 laver les mo-
rues; des théatres F formés avec des madriers & des membrures pour égout.
ter les morues commeé nous Pexpliquerons; une prefle G, fz- 9, pour
entaffer les morues dans les barrils; enfin le tonnelier doit avoir des dou-
ves, du merrain , des cercles, des ofiers, en un mot tout ce qui cft nécefe
faire pour mettre les barrils en bon état, } '

§69. La cave au {el eft fermée de trois cadenats, un dont fe proprié-
taire ou celui qui le repréfente ala clef; la clef d’vn autre elt entre les
mains du receveur du gremier 4 fel, & celle du troifiemeeft confervée par
I préfident du grenier A fel, qui juge les différends qui s’élevent entre le
propriéaire & les fermiers : ainfi il faut le concours de ces trois perfonnes
pour conftater la quantité de fel quen tire de la cave, & celle qu’on y met,
{oir de fel neuf, foit de {el de retour de campagne. On prend ces précau-
tions, parce que les fermiers donnantle fel pour les falaifons i meifleur mar-
ché qu’au public, ils veulent étre aflurés que celui qu’ils fourniffent eft em-
ployé a cetufage. ' A i

(™ M. Fougeroux de Bondaroy, de Pa- ~un détail exact de ces opérattoits qu'il a v
cadeémie des fciences , ayant fait une tout- . exéouterau Tréport, P L
nee en Nosmandie , abienvoulu me donner ., . - :
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§70. SULVANT ce qui a été dit plus haut , les morues ont ét¢ falées & pa-
quées denx fois & la*mer 5 il s’agit & leur arrivée ,de les paquer & faler une
troifieme fois, pour les rendre marchandes & en état d’atre confervées long-.
tems. Ce font des femmes qui font la plus grande partie de cee opérations,
qu ‘on appelle falaifon & fel fec,

§71. LEs femmes vuident, dans une des cuves dont nous avons par]é,
quarante-cinqg 4 quarante-fix barrils de morues avec leur faumure : quand
les barrils manquent de faumure, on en fait de novvelle avecdu {el qu'on
fait fondre dans de Pean ; caril faut quil y en ait affez dans 1a cuve pour
que le poiffon y trerape.

§72. LEs femmeés arrangées ‘autour de la cuve y- lavem: les unes aprés
les autres , toutes les morues. Pour cela, tenant dela main gauche les mo-
rues contre les douves de la cuve ,de forte qu’elles trempent dans la fan-
mure, elles les frottent avec un petit balai qu’elles ticanent de la mam.
droite , ayant attention de ne point les écorcher. Quand elles ont repetc
cette opération. trois ou quatre fois , elles mettent celles qu elles ont lavees
en'tas dans la cuve méme ou eft Ia Bumure,

§73. ELLEs prennent ces morues ainfi lavées , & les tenant. par Ia queue,
elles les trempent quatre ou cing fois dans une "baille pleine d’ean fraiche;
puis on les en retire pour les plonger de méme dans une autre baille aufli
remplie d’eau fraiche; & quand Peau devient fale ,on la jette & on y en
remet de nouvelle,

+§74. LORsQu’'oN 4 ainfilavé dans Ia faumure & dans deux eaux fraiches

environ un barril & demi de'motue , une femme prend Pune aprés l'autre les
morues. ainfi lavées , elle les vifite & Gte avec un couteau tout le fang qui
peut’ &tre ‘refté dans la chair; elle coupe toutes les bavures ; en un mot, elle
retranche tout ce qui pourtrait préjudicier 4 la blancheur & 2 1a quahte de
la morue; elle les lave encore 5%l le faut , & la morue eft en etat dietre mife
4 égoutter fur {e théatre F dont nous allons parler. ‘
' $7s' ON forme cc qu'on nomme Ze théatre , avec de fortes membrures
qwon couche for des madriers qui fervent de chantiers , & Pona foin de
laiffer un pen de diftance entre les membrures ; pour que l'eau qui s’égoutte
des morues puifle s’écouler.

576 LE deffous du hangar eft pavé & en pente, pour que toute eai
qu'on répand ’écoule par un ruiffeau.

§77. 81 les membrares qui couvrent le théatre portent contre le mur,
on revét cet endroit de planches, pour qu ‘aucun grawer ne tombe {ur
les morues,

578 Ce théatre eft donc delliné 3 mettre. les mofnes segoutter &

voici comme on les arrange fur les membrures, b
ij
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5'79. ON plie quelques morues en deux dansle fens de leur largeur, pour
. mettre la chair en-dedans; on les drrange ‘sn long au fond deléchafaud:,
pour fervir comme de chevet aux autres qu’en’ met en eravers {ur les plan-
ches. Les morues qu'on met en long fervent & faire que celles qu’on met de
travers s'égouttent mieux étant en pente.. On met les morues qu'en pofe
_de- wravers, & qui forment la’ pile, le coté de la téte en- haut, & les
queues en-bas; ce qui fait, avec ce que Fai appellé Ze chever, qu’elles
dont inclinées {ur un angle & peu prés de 45 dearés. On continue & for-
mer la pile des mornes qp’en veut égoutter, en mettant des lits de
-morues les uns {ur les autres , ayant feulement foin qu’an premier lit qui
- repole fur les: membruwes, la peau foit en-deffous & la chair en-deffus s
. & tous. les autres, on met la chair en - deffous & la pean en- deffus, pour
gue la chair ne foit point frappée par lair qui la jaunirait. >

§80., ON pofe ainfi des lits de morues jufqu’a former une pile de 30, 4@
ou §0 barrils de morues lavées, en un mot, de ¢e quon a pu prépares
dans une journée : le lendemain on recommence la méme opération.

§81. ON congoit que le poiffon qui eft au bas des piles , étant chargd
par celui qui eft deffus., eft comme en prefle , & qu’il s’égoutte micux
que celvi du haut des piles :ceft pourquoi au bout de trois 2 quatre
jours on change les. piles de plaece, pour mettre an bas des nouvelles
piles les morues qui étaient an haunt des anciennes: il eft important que
ces morues ne foient point frappées par le foleil, méme lorfgu’elles font
en barril 3 Ceft pourquoi on fait toutes ‘ces. opérations fous un hangar,
~ §82. Av bout de huit jours que la. mome eft fuffifiroment égonttée,
on la met dans des barrils qui font percés de plufieurs trous auprés du
jable , pour que la faumure quife forme par la fonte du fel qu'on y ajoute,.
g'égoutte; mais avant de les mettre en barrils, on les porte aux balances.
pour les pefers car- chaque barril doit contenir 260 livres de poiffon,
poids de marc , & 40livres de fel blanc : fur quoi i) eft 2 propos de faire
remarquer que 260 livres de poiffoen, poids de marc ou de 16 onces &
Ia livee, équivalent 4 peu prés & 3co livres, poids de Dunkerque.,, dont
la livre n’elt que de 14 onces. S : .

§83. ON fait encore un triage des morues.en les mettant aux balan.
ces » & on Ote les petites , les. maigres & celles qui font molles , roufles
ou viciées : cependant on ne rebute que celles qui font fort petitess cas
comme ce poiffon fe vend i Ja liwre , ce triage n'eft pasaufli important
que guand on le vend au nombre.

§84. LEs morues étant triées & pelées ainfi que le fel , on les porte
fous le_hangar, pour les paquer définitivement en barril , comme nous
allons P'expliquer. : '
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§85. Les femmes qui font chargées de mettre les morues en barril,
commencent par mettre an fond une couple de poignées de fel ; elles met-
tent {ur la chair de la morne un peude fel, elles en replient les oreilles,
.& en contournant un peu le poiffon, elles lui font prendre la forme inté-
rieure des barrils. Dsux morceaux de morne font & peu prés un lit ,les
femmes le recouvrent d’un peu de el , & elles continuent 3 remplir le
barril , lit par lit, alternativement de morue & de fel. ,

§86. ELLEis favent trés-bien répandre exadtement la quantité de {&l qui
doit entrer dans chaque barril. = - . y -

§87. QuawDp le barril eft 4 moitié plein, le tonnelier le faute, c'eft-4-
dire, qu’ayant mijs un fanx-fond fur la morue, il monte & faute deffus,
pl. 17, fig. 7, C. Quand.il les a ainfi bien preflées , il 6te le faux-fond , &
les femmes achevent de remplir le barril. Affez fouvent elles font obligées
de mettre quelques rangs de morues au-deffus des bords; en ce cas, on
roule avec adrefle & fans rien déranger , ces barrils le long d’un poteau D,
ou jlya un fort cric, dont la crémaillere porte fur un faux-fond qui couvre
fes morues. Il faut tourner la manivelle du cric uniformément & douce-
ment, & finir quand les morues font au niveau du jable. Il .nous parait
qu’ott pourrait employer des preffoirs & vis plus fimples & plus commodes
que le cric dont on fait ufage s mais, quelque moyen qu’on ait employe
pour comprimer les morues, auvfli-tét que le jable eft déeouvert, on 6te
le faux-fond , les femmes répandent fur la morue ce qui lenr refte de fel
des, 40 livres qui doivent- entrer dans chaque barril, le tonnelier metle
vrai fond, ferre les cercles, & enn met de neufs quand il en manque.

§88. ON finit par faire, entre le premier & le {econd cercle du jable,
huit trous, par lefquels on paffe une ficelle qui forme vne lofange, & qu’on
arréte avec un plomb qui porte Pempreinte du cachet de Ja ferme; cette
opération eft faite par un commis de la gabelle , ou auv moins en fa pré-
{ence, pour conflater que le barril a été fidélement paqué,& quon y a
employé tout le fel qui y érait deltiné.

De Ia morue mzﬁe en tonne fuivant Pufage de Dunkerque.

. .589. QuoiqQue la méthode des Dunkerquois differe peu de celle que nous
venons de détailler , comme de petites précautions influent quelguefois
beaucoup fur la perfe@ion de la morue, nous croyons devoir la rappor-
ter, mais ce fera le plus briévement que nous pourrons.

§90. Aussi-TOT que les morues ou cabillands , car ces: deux noms
doivent étre réputés fynonymes, font amenées par les lignenrs 2 bord du
bitiment , on-leur coupe le cou pour. les faire faigner , afin que lenr chair
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en foit d'autant plus blanche ; enfuite on les éventre prefque dans toute
lzur longueur, puis on emporte Paréte, n’en laiflant qu'un petit bout 3
la queue , précifément comme quand on tranche la morue plate'd la fagon
de Hollande; on met ce poiffon dans une baille remplie d’ean douce,
pour le laver & oter-tout le fang, en le frottant avec un petit balai; au
{fortir de l'eau, on le met dans un panier, ot on le laifle s’égoutter un
quart-d’heure ou une demi-heure. :

§91. ON tire enfuite le poiffon de cette manne pour , comme Pon dit ,
le paquer ou Parranger dans des tonnes défoncées d*un bout, mettant tou-
jours la peau en - deffous, & faupoudrant fur chaque poiffon une petite
afliette de fel blanc: on emploie ordinairement pour ce premier pacage
quatre tonnes de {el pour quatorze tonnes de morue. , '

§92. LE poiffon refte dans ce fel trois ou quatre jours, ce qui produit
vne faumure qui fert & laver le poiffon qu'on.tire de cette tonne, & on
le repaque ou on larrange de nouveau dans d’autres tonnes, poudrant
fort peu de fe] entre les morues; & quand la tonne eft pleine, on verfe
par-deflus environ une pinte de forte faumure. -

§93. A ce fecond pacage on emploie une tonne de {el pour quatorze
tonnes de poiffon ; cette quantité de quatorze tonnes forme ce qu’on ap~
pelle un Joz. _

§94. CHAQUE tonne contient depuis trente jufqu'a cinquante poiffons,
fuivant leur grofleur, & elle pefe plus de 300 livres.

§95. APrEs le fecond pacage; ou lorfqu’on a changé les morues de
tounes , on les fait enfoncer & fermer exacement , puis on les arrime dans
la cale du batiment,

De lo morue en tonne, qs'on vend en faumure.

§96. A larrivée & Dunkerque , on fait défoncer toutes les tonnes, on en
tire le poiffon, on le lave dans une nouvelle faumure , & on faic le triage
des moraes , pour {Eparer celles qui font de poids , bien conditionnées ‘&
marchandes , des petits poiffons, de ceux qui font mal tranchés , tachés
ou meurtris, qu’on paque a part dans des tonnes , & qu’on vend comme
poiffon de rebut. :

$97. ON emploie pour ce troifieme pacage 20 4 2§ livres de fel blanc;
enfin les tonnes étant pleines, on les fait enfoncer, & on verfe par la
bonde unc forte faumure : alors la marchandife eft en état d’étre vendue
comme morue {aumurée.

De In morue en tonne , gwon vend en fel fec.
§98. Pour la morue qu'on met & fec dans des tonnes, on fuit les pra-
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tiques que nous venons de dérailler , jufqu’a Parrivée dans le port. On
tie enfuite les mornes des tonnes, on fait le triage pour {éparer les poif
fons marchands de ceux de rebut ; mais & mefure qu’on les tire des tonnes,
on les lave dans des bailles, puis on les met {ur des planches inclinées
queues contre quetes; & apres les avoir laiffé s'égoutter plufieurs jours,
on les paque dans des tonnes ou barriques , & on les faupoudre de fel blanc
enfin on perce de plufieurs trous le fond des tonnes ; pour que la faumure
qui fe forme par I'humidité du poiffon , s'écoule ; enfin on fonce ces ton
nes & barrils. _

§99. LEs pécheurs de Grandville qui vont fur le grand bane, ®*accom.
medent des morues dans des quarts que pour quelques amis, jamais pour
mettre dans le commerce : ils choififlent pour cela de petites morues de
2 4 3 livres, qui étant encore jeunes, ont la chair plus délicate que les
grofféss ils les renferment dansles barrils fans les couper par morceanx ,
& les faupoudrent de fel: comme ces morues font 3 couvert du conta
de Pair, elles confervent long-tems leur fraicheur; ils n’en préparent ja<
mais en faumure. _ . :

600, ON méprife dans le commerce les petites morues; il me femble
qu'en les accommodant de cette fagen, les gens délicats pourraient les
acheter par préférence.

Police We Dunkergne pour le pacage en tonne.

&ol. PouR les morues qu'on apporte en grenier, & quon vend i la

poignée , les acquéreurs ne courent point rifque d'étre trompés, puil
qu'ils peuvent voir & vifiter les uns aprés les antres les poiffons qu’on
leur livre. Il n’en eft pas de méme de celles qu’on achete en tonne, Pac-
quércur eft forcé de s’en rapporter i la honne-foi du vendeur; c’eft pour
cela qwau Tréport on pafle une corde en lofange fur chaque fond , pour
conftater gu’ils font tels qu’ils ont été préparés par les intéreflés 4 la vente,
qui répondent de la bonue condition des peiffons qui y ent été renfermés.
. :602. LEs magiftrats de Punkerque apportent encore plus d'attention
aux falaifons qu'on fait dans leur port, tant & Pégard de la bonne con-
dition des barrils, que pour la qualité du fel & le choix des morues ; on
en jugera par le réglement que la chambre du commerce 2 rendu 3 cette
oceafion, dont M. Fourcroy de Ramecourt, ingénieur en chef 2 Calais ,
2 bien voulu me procurer vme copie: en voiei la temeur,

- 603. Poun éablir une uniformité dans le pacage de la morue entonne,
& affurer 1a fidélité de cette marchandife, Ja chambre du commerce, ainfi
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que les députés nommés par MM. du magiltrat , bailli, maire & échevins ;
&c. ont arrété ce qui fuic: - .

. 604. -1°. LEs tonnes deftinées 4 recevoir la morue de Dunkerque , {eront
faites de bon bois'de chéne, & il y aura au moins douze douves fur
chaque tonne (*¥); eclles .doivent étre de jauge & contenir cinguante-trois
pots, qui font cent trente pintes , chacune cubant quarante-huit pouces:
comme celle de Paris , & elles doivent étre marquées avec un fer chaud
de la premiere lettre du nom da maitre tounelier s ayanc enfuite été vifi-
tées par le doyen des tonueliers, pour conftater que ces tonnes font con-
formes 4 Pordonnance , il y appofe la marque de la ville , pourquoi on
lui donne & deniers par toane. -

60%. 2". LEs tounes vuides doivent pefler & peu prés 30 ou 31 livres poids
de marc; & lorfqu’elles ‘{font paquées en fanmure, elles ne doivent pas
contenir moins de 312 livres de poiffon. ' :

606. 39, ON emploiera , pour la préparation de ce poiffon, 40 & §0 li«
vres de {el blanc en fanmure; ainfi le poids brut de la tonne doit étre
& peu prés de 388 livres. ,

607. 4. LEs tonnes pour les morues qui doivent é&tre paquées en fel
{ec, doivent pefer vaides 30 ou 3r livres comme les autres.

-608. §° ELLEs doivent contenir 300 livres de poiffon. fuffifamment
égoutté de fon ancienne faumure , & 37 4 38 livres de fel.

609. AINsI le poids brut d’une tonne de morue paquée en fel fec,
doit &tre & peu prés de 360 livres. '

-610. 6° Pour conflater la bonne qualité du poiffon, il eft ordonné aux
paqueurs de {parer exa&ement & fidélement les morues marchandes de
celles qui {eraient maigres , courtes , noires , jaunes, bleflées , déchirées
ou méme tachées , pour en faire des tonnes ditinces qui feront marquées
avec un fer chaud du mot rebuz. '

611, 7°. LEs paqueurs prétent ferment : leur nombre elt ixé i trente,
& lenr falaire & cing fols par tonne, foit qu’elle foit paquée en faumure
ou au fec. An refte, les paqueurs ne font pas corps, & chaque armateur
eft maitre de fe fervir de celui qu'il juge 4 propos. '

G12. 8° Pour quwaucun armateur ne puiffe éluder 'exécution du régle<
ment , il leur eft enjoint de faire marquer de la premiere lettre de leur

Iéd

(*) Les barrils dont les Hollandais fe fer-
vent pour la morue font de chéne ; ils n’ont
que pen de jable, au plus fept 4 huitlignes ;
lear Iongueur eft de deux pieds deux pou-

des; leur diametre au bouge eff de dix-neuf.

pouces & demi, &aux bouts dix-huit poy.

ces ; ils font cerclés de vingt & vingt-deuyx
cercles; on en met ordinairement quatre
plus forts que les antres , deux for le bouge
& deux auvx extrémités ou. an talut : ces
barrils pleins pefent 280 on 30 livres,

nom
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nom les tonnes paquées, dont le poiffon provient de leur péche, pour
qu’on puiffe connaitre des délinguans.

613. ON congoit bien que les pécheurs mettent & la mer leurs mo-
rues en premier {el, comme nous Pavons expliqué ; que quand elles ong
rendue leur eau & leur faumure, ils les mettent en tonne avec du fel ;
& quand ils font & terre, ils les en tirent & les repaquent dans d’autres
tonnes. Cleft de cette opération dong il s’agit dans le réglement que nous
venons de rappotter. '

De In différente quolité des movues préparées en vert , fuivant los
methodes que nous venons dindiquer.

614. LA morue verte de Terre-neuve, embarquée en grenier, eft trés.
eftimée en France quand elle eft nouvelle; & comme dans la faifon ol
elle arrive , la: plupart des poiffoiis qui fraient font d’une qualité trés-
médiocre, on la préfere fur de bonnes tables aug poiffons frais : mais 2
mefure qu'elle vieillic, elle perd peu & peu de fon mérite ; de forte que
vers-le milieu du caréme, quand les premieres chaleurs {& font fentir,
clle n'elt plus regardée que comme un poiffon fort commun ; alors on
donne la préférence aux morues qu'on nomme fagon de Hollande , qui
{ont mifes en tonne ou en batril.

615. QUELQUES-UNS recherchent toujours les morues qui ont été mifes
en tonne , parce qu'elles font plus blanches ; mais comme ce coup-d'eeil
leur eft procuré par le fel blanc quon a employé, les connaiffeurs n'en
font pas la dupe ; ils favent que ce fel raccornit la morue, & qu'il altere
méme {on goft. La principale raifon qui favorile la vente de la morue
en barril, eft. qu'elle {e conferve mieux ; de forte que vers la mi.caréme,
quand les mornes qu'on a falées en grenier ont perdu de leur qualité,
on a recours 2 la morue en barril , qui dans le commencement, guoique
trés-blanche, était moins délicate ; mais qui devient enfuite préférable,
parce qu'elle fe cenferve plus long-tems fans saltérer. :

616. LA morue qui elt paquée en faumure, eft cftimée plus délicate
que celle qui Pelt au fec; cependant pluficurs donnent la préférence &
celle-ci , parce qu’elle augmente de volume i la cniffon, au lier que les
autres en perdent. C'elt une raifon d’économie que n'adopteront pas les
gens délicats , mais qui prévaudra chez les détailleurs.

617. CoMMR on fait que les petites morues , ou an moins celies de
médiocre groffeur, font plus délicates que celles qui {ont fort groffes, -
& ‘que d’un autre coté tout le monde elt d’accord que le fel de Brouage
vieux co;fvient micux 3 la morue que le blanc, je eroirais que les Dun-

Tome X,
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kerquois, qui ont pris d’aufli juftes mefures pour éwablir la réputation deg
falaifons de leur département, devreaient faire un choix de petites morues
pour les faler dans des barrils & en [aumure avec du fel de Brouage:
ces morues qui {eraient fort délicates & qui fe conferveraient plus long-
tems que celles qu'on a falées en grenier, pourraient fe faire une répu-
tation chez les gens recherchés, & par conléquent feraient établies a un
meillenr prix, fur-tout fi on les diftingpait par un nom particulier, tel
que jounes morues fines ; mais il faudrait avoir grande.attention 4 ne point
mettre dans ces barrils des morues maigres ou tarées.

Préporation de la morue qiwon nomme Pandolium.

618. EN Flandres, on prépare quelques morues qu'on pécheé i la cote ,
d’une fagon particuliere; on les dit fupérieures anx morues fiaiches,
ayant une petite pointe de fel qui les rend trés-agréables. Cleft ce qu'on
appelle Vandolium. Je n'en parle que par oui dire, n’en ayant ni vu ni
mangeé. On prétend que . pour préparer cette morue , on la met toute en
vie dans un vafe de fer-blanc proportionné & fa grandeur , & qu’on la fait
mourir dans le fel en en mettant beancoup deffus & deflous. Cette morue
ne {& garde que quinze jours au plus; mais en 'apprétant comme la mos«
rue fraiche, on dit qu’elle elt délicienfe. Je n’en fuis point étonné, car il
elt certain que la morue nouvellement falée & bien accommodée en bar-

[y

rils eft excellente 4 manger.

Preparation de ln morue verte dans le nord, giwon nomme aberdeen.

619. AvanT d'entrer en matiere, il eft bon de prévenir qu'on varie
beaucoup firr I'orthographe de ce mot. Willughby , Anglais , écrit habber~
deent 5 d’autres retranchent P2, & quelques Franqais & Hollandais écrivent
aberdain, L’autenr de ' Hiffoire générale &' Islande , préfume que cette dénomi-
nation d’aberdeen vient de ce qu’on a d’abord préparé de cette fagon des
cabillauds ou morues dans un port d’Ecofle qui porte ce nom ;3 & effec-
tivement-il eft certain que les Ecoffais, ainfi que les habitans du nord
ouelt & delelt de I'Irlande, préparent les poilfons qu'ils prennent fur leur-
cote comme nous atlons Vexpliquer, & qu’ils s’en fervent pour les équis
pages de lears vaifleaux.

620. Lgs habitans du nord font peu de morue verte dans le nord ; ce-
pendant les Hollandais qui y vont 2 la péche de la morue , en préparent
qu'ils nomment abberdakn oy Vabberdan, '
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De Iapréparation de In morue que les Norwégiens appellent Pabberdahn.

621. Dans le nord, on prépare la morue de différentes manieres; les
uns en otent la téte & prelque toute Paréte ; d’autres y laiffent la téte , qu’ils
ouvrent & préparent avec le corps du poiffon. Quelques-uns y mettent du
fel; mais la vraie préparation & laquelle ces peuples sadonnent le pluos, eft
de les fécher fans fel, peut-&tre parce qu’ils on:c peine & s’en procurer.,
ainfl que des futailles : ils en préparent néanmoins un peu en vert, &
c’eft de celle-]d dont nous nous occuperons pour le préfent.

622. IL y a quelqu’apparence que ces peuples ont adopté cette prépa-
ration de la morue 4 Pimitation des pécheurs Hollandais & Frangais qui ont
été pecher dans leurs mers. v
- 623. Quor qu’il en foit, voici leur procédé pour faire 'abberdahn,
A bord .des chaloupes de péche , on tranch@ la téte des morues, & on les
‘vuide en les éventrant jufqu’s Panus fans les fendre en deux pieces ; en-
{uite on les tranfporte a terre, ot on les favpoudre de fel du pays ; puis
on les nettoie dans de Peau de la mer, ou une faumnre, & on les fale de
nouveau dans des barrils avec du fel d’Efpagne ou de Portugal, Cette mo-
rue n'eft pas & beaucoup prés aufli bonne que celle de Terre-neuve, non-
Teulement 4 canfe du fel qu’ils emploient, (en dirai quelque chofe dans
la fuite ) mais encore parce qu'en Norwege on tranche mal la morue verte ;
de forte que Ia chair en elt fouvent rouge de fang. On la met en premier fel
dans de grandes cuves, & aprés avoir laiffée huit jours dans cette fau-
mure, on arrange les morues en tas les unes fur les autres, julqu’s ce que
Ja faumure fe [oit bien égouttée; enfuite on la met dans des barrils avec
du fel de Portugal , quon choifit en gros grains. Je croirais cette pratique
fort bonne, fi Pon avait foin de bien laver le poiffon avant de le paquer
dans les barrils.

624. La Norwege produit beaucoup de fel , mais qui n’eft propre
qu'd affaifonner les alimens, ou pour la premicre falaifon, qui ne f& fait
que pour raffermir la chair, & retirer le fang; mais la véritable & der-
niere falaifon qui fert & la confervation du poiffon, fe fait néceflairement
avec le fel de France, ou le plus fouvent celui d’Efpagne & de Portugal ,
que les Norwégiens vont chercher en retour d’autres denrées. Cette raifon
de commerce , jointe 4 une petite épargne fur le prix du fel, fait qu'on
préfere ces fels a celui de France, qu'on cftime néanmoins beaucoup dans
le nord. Les habitans du Danemarck, du Holltein & des environs de 'Elbe ,
emploierit pour leurs falaifons , du fel blanc de Hambourg , quoigu’on pré.
tende qu'il fale peu.

-~ 62§. Les Bits dans lefquels on met ces morues, font de fapin , beaucoup

Qij



124 TRAITE DES PECHES Partiell

plus mal faits que ceux de Hollande ;les fonds & les douves font fouvent
d’une épaiffeur ridicule; d'ailleurs , aprés avoir mis des morues marchandes
fur les extrémités des barrils, ils fourrent fouvent le milieu de morue mal
conditionnée , & méme d’autres fortes de poiffons.

626. LEs Hollandais qui vont an nord faire l1a péche de la morue,la
préparefit mieux que les Norwégiens; ils tranchent la. téte & Pouvrent juls
qu’a 'anus pour la vuider ; & aprés une premiere falaifon pour raffermir
la chair,ils la rangent dans des tonneaux par lits avec du gros fel ; c'eft
ce qu’ils nomment 'abberdan, qui eft plus eftimé que Pabberdahn que font
les Norwégiens, quoiyue ces denx préparations foient a peu prés les mé-
mes : mais celle des Hollandais eft faite avec plus de foin , de propreté,
& de meilleur fel.

627. LEs Francais vont encore faire une péche & peu prés femblable
en Islande , & je crois devoir parler un peu plus en détail que nous W'as
vons fait de la morue qu’on appelle Pabberdan.

Péche & préparation de la morne en Islande.

628. PLUsIEURS armateurs Frangais arment pour faire la péche de la
morue en Islande ; & pour donner quelque chofe de pofitif , je vais prendre
pour exemple quelques armemens qui {e font fur la co6te de haute-Nor-
mandie, _

629. Nous avons dit que les Olonnais qui arment pout Terre - neuve,
partent le plus tot qu'ils peuvent , & que fouvent ils reviennent & mi-charge
pour arriver en France des premiers, parce quils gagnent fur le prix de
leur morue’, qu'ils vendent cher A caufe du cas qu'on fait de la morue nou-
velle, de quoi f& dédommager d’un retour qui ferait plus complet; mais
on ne peut pas partir d’aufli bonne heure pour Flslande , 2 caufe des gla-
‘tes qui expoferaient les vaiffeanx & de gfands dangers. Le départ des cotes
de Normandie eft ordinairement an commencement de mats , & leur retour
en feptembre ou octobre , & quelquefois plus tot: fuppofons un bateau de
60 4 76 tonneaux ; qui peut rapporter Y000 2 1200 barrils de morue.

630, Au banc de Terre-neuve on s’établit pour la peche % foixante on
quatre - vingts licues de terre; mais en Islande on péchea vue de terre.
Comme les morues font ordinairement plus grofles au large qu'auprés
des cotes, celles du grand banc font en général plus grofles que celles I
lande : celles-ci font plus grifes que ceiles de Terre-ncuve, & leurs mou-
thtures {fout plus marquées ; au refte , c'eff le méme poiffon, & la qua=
lité des morues d'Islande eft fort bonne. : :

631. UN bateau de Ia grandeur de celui que nous prenons pour exemple;
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elt armé de treize hommes, fur lefguels il y a toujours quelques noviges
& denx ou trois moufles. Ils emportent avec eux leurs barrils, au nombre
defquelsil y en a cent einquante on cent foixante remplis de fel blane de
Portugal, qui été raffiné a Etaples prés Boulogne en Picardie ; car les fer-
miers dérogeant au privilege de la gabelle, permettent affez fouvent aux
armateurs d’employer de ce fel. Laj jauge des barrils dont nous patlens,
eft de {oixante & dix pots, ou a peu prés cent quarante pintes mefure de
Paris ; ordinairement ils font de hétre. On marque avec une reuanele
fond de chaque barril , pour qu'on puiffe le reconnaitre lorfyu’il faudra
les foncer: un barril bicn conditionné peut faire deux ou trots voyages.

632. CETTE morue {¢ vend ordinairement un quact ou un tiess plus chex
.que celle qu'on a falée en grenier. :

AR TI1co1ize XIL
Ditail de la morue aus marchés,

633. Lrs détailleurs font deffaler la morue verte dans de Peau douce)
& ils la coupent par trongons ; les petites en trois , & les grandes en
quatre : {avoir, une quene, un ou deux entre-deux , {uivant la grandeur des
morues ; les flanchets & les loquettes.

634. LA morue {e deffale trés-bien dans I'ean de mer. Les marchandes
la font deffaler dans des baquets remplis d’ean douce ; mais pour que cette
qorue foit bonne, il fant changer plufieurs fois d’cau , fans quoi elle con-
tracte une odeur qui {& communique au poiffon; c'eft pourquoei on eftime
que lz-morue nefe deffale jamais micux que dans Vean courante. Une mo~
.rued qui on laiffe trop de fel, n’eft pas agréable 3 mais celle qu’on dcffale traps
perd tout fon mérite.

635. Nous avons -dit que les moruoes. {'alees de el blanc etalent: plus
blanches & moins délicates que- celles quon fale avec le fel de Brouage
.vieux ; cependant, comme cette couleur blanche - féduit fouvent s on' meg
.quelquefois dans les cnifines la morue deffalée tremper dans du lait, ‘&
on rend la fance trés-blanche avec de la créme & de la farine ¢ mais alors,
la farine wétant- pas cuite , la fauce -eft fade. Beaucoup de gens de bon
gotit aiment mieux qu'elle foit appréeée avec moitié huile , moitié beurre,
& de fines herbes, ﬂs la trouvent plus. appetzﬂ'&hte que Gelle qm eft fort:
blanche,

636. It, y ena qu: donnent Ia preference aux queues de motue , parce
quelles ont ‘beaucoup de -péau qu'on trouve dédlicate ; dautres aiment
mieux les entrg - deux, dont la chair {6 détache par. éeailles ou fenillats,
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Ony fait quelquefois une farce avec la pean, de la mie de pain, du lait
& de fines herbes , dont on couvre les feuillets , mettant par~deffus un pen

de chapelure , &c. Cleft ce qu’on appelle de la morue panée.
ArTicre XIIL
De la piche qu'on nomme & la faux.

637, CoMME cette fagon de pécher peut &tre pratiquée , foit qu'on péche.
de Ia morue verte ou de la feche, nous croyons qu'il eft a propos d’en parler
Ia fin de ce que nous avons a dire de la morue verte , avant d’entamer la
peche de la morue feche. Elle {e fait avec des haims , les uns 2 deux & les au-
tres a trois crocs, tels que nous enavons repréfenté dans la premiere partie
de cet ouvrage, premiere fection; & il ne s’agit point de prendre celles
qui mordent 4 l’hamegon , mais d’accrocher au hafard celles qui {e rencon-
trent vis-a-vis la pointe des haims. '

638. O {ait que les morues vont fouvent par bancs ou bouillons , étant
raflemblées en grand nombre, foit qu’elles foient attirées par des poiffons
qu’elles chaffent pour s’en nourrir , {oit qu’elles effaient d’échapper 2 la vo-
racité de gros poiffons qui les pour{uivent. Quand pour quelque caule que ce
{oit, il g’en eft raffemblé une multitude auprés d’une cote dans une anfz ou
une petite baie , les pécheurs qui manquent d’appéts ou qui s’appergoivent
que les morues ne mordent point 4 ceux qu’on leur préfente, effatent, quand
il N’y a pas une grande profondeur d’cau, d’en attraper en jetant au ha-
fard leur hamegon 4 plufieurs crocs,au milieu de cette multitude de poilfons.
s jettent donc leurs haims le plus loin qu’ils peuvent , & quelquefois ils
amenent & bord une ou deux morues qu’ils ont attrapées , tantét par un en-
droit & tantét par un autre. ‘ '

639. Ex général, on doit avoir foin que la ligne ne foit pas affez longne
pour que I'haim porte for le fond ; les moruestrompées par le leurre d’étain
qu’on voit dans les planches de la premiere partie , courent aprés & {e raffem.
blent en nombre pour le reconnaitre. A mefure que I’haim defcend, les mo-
rues le fuivent dans fa marche ; & quand il eft arrété entre deux eaux parla
ligne qui n’elt pas affez longue pour que Phaim porte fur le fond, les mo-
rues etant raffemblées antour, le p&cheur tire & ligne par une forte fecoufie.
&il {ent qu’il ait aceroché une motue , il la tire 2 bord : 8°il n’a rien accroché,
él lache la ligne & laife defcendre Phaim , pour le retirer comme la premiere

ois, ‘

640. ON fait cette piche, ou dans des chaloupes, ou 3 bord du vaifleau
dans e dernier cas , le batiment étant i la dérive, tous les matelots
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jettent une ligne comme nous l'avons repeélenté , pl 7, fig. 15 mais quand
on péche dans une chaloupe , chaque pécheur jerte deux lignes, une &
bas-bord & Pautre a {tribord : car pour ne point perdre de tems pendant
qv’il laifle un inftant un haim i Peau pour donner le tems au poiffon de
fe railembler autour, il en jette un antre de lautre bord, & {ur-le-champ
il retire I'haim qu’il a mis & Pean le premier: ainfi il eft dans un exercice
continuel , & fatigue beaucoup. Comme il jette fes haims i‘aus interrup-

tion de. droite & gauche & de gauche 4 droite, ona comparé fes mouve-
mens & ceux des faucheurs & Pon a nommé cette fagon de pécher, < 2
fanx,

641. ON congoit que par la: manacuvre que nous venons de décrire, le
pécheur n'attend point que le’ poiffon ait mordu 2 un appat; il jette au
hafard fon hiim, & effaie d’accrocher un poiifon , il n’importe par on;.
mais il ne réuflit pas tou}ours a amener a bord les poiffons qu'il a piqués 5
& ceux qu’il a bledlés , étant effarouchés, s’enfuient en perdant leur fang ;
des morues le fuivent pour avaler ; de forte que les poiffons étant ou ef-
frayés ou arttirés ailleurs par les bleflures de lenrs camarades, en pen de
tems la péche devient infructueule ; & fi 'on pratique cette péche au
commencement de I'arrivée. des morues , elles ne paraiffent plos méme
quand le capelan {e montre : ce qui fait que les pécheurs prétendent
qu’elle doit erre défendue. Néanmoins quelques-uns foutiennent que cette
péche ne cauferaic pas un grand dommage ,fionne la prauquzut qu’apres
Ia p'ttfee du capelan, parce que , difent ils , rien n’attirant plus le pm{'
fon 2 la cote, elles y paffent rapidement & en petite quantité ; & qu’alors
cette péche ‘ef’c une reffource pour ceux qui ont eu le matheur de pren-
dre peu de poiﬂ"on, & lon cite’ pour exemple des pécheurs qui n’ayant
prefque rien pris, en pecham: fuivant Pufage ordinaive, font parvenus,
au moyen de.la faux, 3 faire un aflez bon chargement. Mais on a peine
a {e le perfuader , quand on fait attention que cette péche ne peut réufe
fir que quand il y a une grande abondance de poiffon : alors on en bleffe
beaucoup qui meorent, & dont on ne profite pas.

. 642, 1l arrive quelquefois qu’on accroche devx moroes 2 un baim 3 mais
il eft rare qu’on les amene & bord: ordinairement une , & fouvent toutes
les deux f& détachent, & c'eft autant de poiffon de perdu

643. It réfulte de ce qui vient d